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Tietokortti 2025

Humala Humulus lupulus ’Alma’ 

LUKE-4269, L-156, FIN252

Varsinais-Suomesta Someron Palttasta peräisin 
oleva humala, joka kasvaa vanhalla paikallaan 
navetan päädyssä. Omistaja on löytänyt tilan 
ullakolta 1930-luvulla piirretyn kartan, johon 
navetta oli jo piirrettynä.

Kasvi on saanut nimen ”Alma” kaksikielisen 
perheen tyttären mukaan. Lisäksi alma tarkoittaa 
espanjaksi sielua: ”Humala voisi olla oluen sielu”.

Keskiaikainen

Aromiprofiili 3C

Käpyjen tuoksu on sitruksinen, häivähdys 

makeita ja vihreitä hedelmiä, maustemainen 

ja yrttinen

Alfahapot 2022/2023/2024: 3,4/3,7/4,0

Beetahapot 2022/2023/2024: 3,1/3,5/3,6

Köynnöksen ominaisuudet

Kypsymisajankohta keskimääräinen. Pääverson 

punainen antosyaaniväritys on vahva. 

Tummanvihreät lehdet ovat keskikokoiset ja niiden 

yläpinta kupruilee selvästi. Köynnös on muodoltaan 

sukkulamainen. Yläosan koko suhteessa 

köynnökseen on pieni. Sivuversot ovat lyhyet. 

Lehdistö on keskitiheä.
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Käpyjen ominaisuudet

Käpyjä muodostuu keskimääräisesti. Keskikokoiset 

kävyt ovat kapeansoikeita. Suomut ovat kiinni ja 

käpy on vaaleanvihreä. Yksittäinen suomu on pieni, 

mitoiltaan korkeuttaan leveämpi. Suomun kärki on 

lyhyt.

Koeoluessa

Aromin voimakkuus: Kohtalainen 

Pääasialliset aromit: Tasapainoinen hedelmäinen ja 

kukkainen

Katkeruus: Kohtalainen, hyvin integroitu 

kokonaismakuun
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Ohje lajikekortin lukemiseen  

Saara Tuohimetsä, Merja Hartikainen ja Juha-Matti Pihlava
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