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Veitset hankittiin tutkimuslaitoksen toimesta koetusta varten.
Veitset n:0 7 ja 8 ovat valmistajan ldhettamat.

Koetus suoritettiin 20. 9. 60—26. 4. 61.

Koetuksessa arvosteltiin veitsien muotoa, raaka-ainetta ja sovel-
tuvnutta eri kdyttotarkoituksiin, :

Veitsien terin kovuus on ilmoitettu Hzeluvuilla. Terdn pituus
on mitattu tyven keskiviivasta kirkeen, leveys terdn tyvestd ja
paksuus hamaran puolelta sekéd tyvestd ettd laheltd kiirked. Terien -
Jaykkyyttd kokeiltiin taivuttamalla niitd eri suuruisilla voimilla.
Tulokset. ovat taulukossa 1. Taulukkoon on merkitty 1,5 kp:n voi-
man aiheuttama taipuminen.

Taulukko 1. Veitsien teridt

Taipuma Faksuus mm
Veitsi K]g"u“s mm terin | Pituus leveys
n:o RC pituuden mm N 13heltd mm
mm dm:i tyvestd | kirkes
kohden
. ' Leipé- ja leikkuuveitset
1 54,0 49 22 222 1,8 1,2 32
2 55,5 50,5 24 208 1,5 0,8 33
3 54,0 69 33 208 1,2 1,2 24
4 54,5 48 27 174 1,7 0,8 25
5 54,5 951) 53 180 1,0 1,0 20
6 55,0 75 40 185 1,1 1,1 28
7 51,56 70 39 180 1,3 0,4 28
8 53, 49 27 180 1,3 0,8 28
9 57,5 69 39 175 1,0 1,0 29
10 59,0 29,6 18 160 1,8 0,6 25
11 55,0 43 22 198 1,8 0,9 32
12 52,0 83,5 45 184 1,4 1,2 21
13 55,0 46,0 27 170 11 11 30
14 52,0 47,0 31 153 1,5 0,6 24
! Juuresveitset
15 57,5 9 12 1 1,3 0,8 17
16 51,0 29,5 39 75 0,9 0,3 16
17 54,0 22,5 30 75 1,2 0,6 15
18 54,0 30,0 38 8 0,8 0,8 15
19 51,5 10,0 15 72 1,3 0,8 15-

1) Tulos on saatu 1,2 kp voimaa kiytettiessi.

Leipd- ja leikkuuveitsien leikkuuominaisunksien selvittamista
varten valmistettiin laite, jossa voitiin mitata se tyomidrd, joka
tarvitaan veitselld erilaisia ruoka-aineita - viipaleiksi leikattaessa.
Leikattavina ruoka-aineina olivat leipd, meetvurstimakkara ja lanttu.
Sileiterdisilld veitsilld n:ot 11—14 suoritettiin uusintakoe sen jal-
keen kun ne oli teroitettu.
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Edelld mainittujen kokeiden lisiksi 10 henkiléi antoi arvos-
telunsa veitsien kiyttéominaisuuksista.

Juuresveitset arvosteltiin sen perusteella, miten ne soveltuivat
kuorimaty6hon ja paloitteluty6hon.

Veitsien kestdvyyttd arvosteltiin sen perusteella, miti muutoksia
niissd havaittiin seuraavissa jirjestetyissi koeolosuhteissa.

3 Palstlnpannu taytettiin ruokadljylld, jonka limpotila voitiin
mitata ja sdilyttid vakiona. Veitsien kahvat nojasivat 1/2 tai 2 mi-
nuuttia pannun reunaa vasten. Kahvaan jiiinyt jilki tarkastettiin.

2. Veitsid keitettiin 10 minuuttia vedessi.

3. Veitsid pidettiin — 35° C ldmpatilassa yksi vuorokausi.

4. Kunkin em. kokeen jilkeen, yhteensi 3 kertaa, veitset pudo-
tettiin 1,5 m:n korkeudelta kivilattialle.

Taulukko 2.

Paistinpannukoe
R T 7 Keittokoe
Veitsi | | k
n:o + 182° C +182°C | +152°C + 100° 1 100° C
2 min. 1/2 min. | 2 min. 2 min. 10 min.
Leipd- ja leikkuuveitset
1..%. — —_ — — *
2 %k %k k %k * %k ‘ * % AE ok ok
8L 5 aiciatess -— — 1 — — —
Z: — -— = \ — = .
5 . ok ok ok * % * R ok ok ok
6 R * k¥ SR — sl A&k ok
Lt - - - - :
G s - - - - :
9. - — — - —
10 ...... % % %k k * % * %k Xk R ok k%
11 — — — — "
1 - o — — — ey
13....... — - - - ¥
1 | S - — — — *
Juuresveitset
15 ko kk %% * % * % ok k%
16005 3 0 - - — — *
17 % %k ok %* % * %k * %k %k
18issisaa — — — — =
19 % %k ok k * %k %% R * ok ok ok
Paistinpannukoe: Keittokoe:
selvi jalki ek suuri muutos R
melko pieni jalki *** kohtalaisen suuri muutos ***
pieni jalki b pieni muutos xx
hyvin pieni jalki * pinta himmentynyt *

el lainkaan jalkedi —— el muutosta —
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Tulokset kokeista 1 ja 2 on esitetty taulukossa 2. Koe 3 osoitti,
ettei alhainen ldmpétila sinéinsid vaikuttanut veitsiin. Kokeessa 4
todettiin veitsien kahvojen olleen pudotuksen kestévii.

Leipd- ja leikkuuveitset

Veitsi 1. (Hackman & Co, Sorsakoski, vrt. kuvaa 1) on
leipaveitsi. Kahva on valmistettu bubingapuusta. Kahvan pituus on
130 mm ja ympirysmitta 84 mm. Kahvassa on sormituki kum-
massakin piissi. Terd on kiinnitetty niittaamalla. Kiinnityskulma
on n. 5°.

Terdi on miltei tasalevyinen ja kirki tylppd. Terd on aalto-
mainen. Aaltojen pituus on n. 15 mm ja syvyys n. 1 mm. Teroitus-
palko on loivahko, kupera ja oikeanpuoleinen.

Kahva ja terd ovat paksuhkot ja veitsi on jonkin verran
kompeld. Sormitilaa ei jidd aivan riittédvésti alustaa vasten leikat-
taessa.

Terdin oikeanpuoleinen teroitus aiheuttaa sen, ettd veitsi voi
vieddi hieman vinoon vasemmalle jotakin tiivistd leikattaessa.

Veitsi el ole riittavian pystyvi.

Veitsi soveltuu huononlaisesti yleisveitseksi, mutta tyydyttivisti
pehmeihkon leivin leikkaamiseen.

Veitsi 2. (Oy Fiskars Ab) on leipiveitsi. Kahva on valmis-
tettu muovista, jonka pinta on ristikkokuvioitu. Kahvan pituus on
120 mm ja ympirysmitta 76 mm. Kahvassa on sormituki kummas-
sakin piissi. Kahva on kiinnitetty valamalla. Kiinnityskulma on
n..10°;

Terd on suippeneva ja kirki terdivii. Terd on aaltomainen. Aalto-
jen pituus on n. 11 mm ja syvyys n. 2 mm. Teroituspalko on jyrkki,
suora ja oikeanpuoleinen.

Kahvaan on koetuksen aikana tullut jonkin verran naarmuja ja
keittokokeen aikana muodostui rako terin ja kahvan viliin.

Veitsi vie melkoisesti vinoon vasemmalle etenkin jotakin tiivistd
leikattaessa.

Veitsi soveltuu tyydyttiviisti yleisveitseksi ja pehmeiihkon leivin
leikkaamiseen.

Veitsi 3. (Richards Litd) on leipdveitsi. Kahva on ilmoitettu
valmistetun puujauhetta sisiltivisti muovista. Kahvan pituus on
118 mm ja ympirysmitta 64 mm. Sormitukea ei ole terdin puolei-
sessa pidssi. Terd on kiinnitetty niittaamalla.
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Terd on tasalevyinen ja kiirki tylppd. Terdi on sahareunainen.
Hampaiden vili on n. 1 mm ja syvyys n. 0,5 mm. Teroituspalko
on loivahko, kovera ja molemminpuoleinen. '

Kahvaan on koetuksen kuluessa 11mestynyt vihdinen halkeama
toisen niitin kohdalle. Sormitilaa ei jii alustaa vasten leikattaessa.

Veitsi murentaa leipii leikattaessa. Alun saaminen on vaikeata,
jos leipd on kovakuorinen. Kaksoiskovera teroitus Jaiheuttaa sen,
ettd veitsi pyrkii juuttumaan kiinni jotakin tiivistd lelhattaessa
Samasta syystd veistd on jonkin verran vaikea ohjata.

Veitsi soveltuu huononlaisesti tavallisimpiin kiyttotarkoituksiin.

Veitsi 4. (Durol) on leikkuuveitsi. Kahva on ilmoitettu val-
mistetun puujauhetta sisdltdviisti muovista. Kahvan pituus on
182 mm ja paksuus 58 mm. Sormitukea ei ole terin puoleisessa
pédssid. Teri on knnmtetty niittaamalla. Kiinnityskulma on n. 5°.

Terd on suippeneva ja kiirki pyoristetty. Terd on aaltomainen.
Aaltojen pituus on n. 8 mm ja syvyys n. 1 mim. Teroituspalko
on jyrkdnlainen, suora ja vasennnanpuolemen

Kahva on ohuehko. Sormitilaa ei jii aivan riittivisti alustaa
vasten leikattaessa. .

Veitsi vie vinoon oikealle jotakin tiivistd leikattaessa. Veitsi
soveltuu kohtalaisen hyvin yleisveitseksi.

Veitsi 5. (Diogenes, Herder & Sohn) on leikkuuveitsi. Kahva
on valmistettu muovista. Kahvan pltuus on 124 mm ja paksuus
54 mm. Terd on kunmtetty valamalla ja niittaamalla.

Terd on tasalevyinen ja suippenee vasta kirjessi seki hamaran
ettd terfin puolelta. Kirki on teriivi. Terd on aaltomainen. Aalto-
jen vili on n. 4 mm ja syvyys n. 1 mm. Teroituspalko on loiva,
kovera ja molemminpuoleinen. Lopputeroitus on jyrkihks ja mkean—
puoleinen.

Kahva on huono. Sormitilaa ei jii alustaa vasten leikattaessa.
Kahva on ohut ja painanteet sormia varten ovat haitalliset. Kahva

vidntyili ja kutistui keittokokeen aikana ja terfin puoleiseen pia-
hin tuli halkeama. Terin ja kahvan viliin muodostui rake. Kahva
tummuu kiytossi.

Veitsi vie kovasti vasemmalle vinoon etenkin jotakin tiivistd
leikattaessa ja on tdmén sekd taipuisan terdinsi vuoksi katsottava
vaaralliseksi tottumattoman kiytossi.

Veitsi soveltuu hyvin pystyvyytensd vuoksi vilttiviisti yleisveit-
seksi.

Veitsi 6. (lisakki Jirvenp#i) on leikkuuveitsii Kahva on
valmistettu pahkindpuusta ja lakattu. Kahvan pituus on 120 mm
ja ympirysmitta 64 mm. Kahvassa ei ole sormitukea terin puolei-
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sessa phsssd. Terd on kiinnitetty niittaamalla. Kiinnityskulma on
n. 15°.

Terd on suippeneva ja kirki terdvd. Terd on aaltomainen. Aal-
tojen pituus on m. 10 mm ja syvyys n. 1 mm. Teroituspalko on
loiva, kupera ja molemminpuoleinen. Lopputeroitus on jyrkki ja
oikeanpuoleinen.

Kahva on litteytensd vuoksi hieman epédmukava. Se alkol jonkin
verran liikkua niittauksessaan. Pinnan lakkaus on koetuksen aikana
melkoisesti kulunut. Kahvan asento saattaa olla hieman lilan pysty
etenkin istuvilta leikattaessa.

Veitsi soveltuu hyvin yleisveitselksi.

Veitsi 7. (Diana, Hackman & Co, Sorsakoski) on leikkuu-
veitsi. Kahva on valmistettu bubingapuusta. Kahvan pituus on
120 mm ja ympirysmitta 78 mm. Kahvassa on sormituki kummas-
sukin piissd. Terd on kiinnitetty niittaamalla. Kiinnityskulma on
n. 10°.

Terd on suippeneva ja kirki pyoristetty. Terd on aaltomainen.
Aaltojen pituus on n. 3 mm ja syvyys n. 1 mm. Teroituspalko
on jyrkihké, kupera ja molemminpuoleinen. Lopputeroitus on
jvrkki ja oikeanpuoleinen.

Veitsi soveltuu hyvin yleisveitseksi.

Veitsi 8 (Taina, Hackman & Co Sorsakoski) on leikkuu-
veitsi. Kahva on samanlainen kuin veitsessd 7.

Terd on suippeneva ja kidrki pyoristetty. Terd on aaltomainen.
Aaltojen pituus on n. 10 mm ja syvyys n. 1,5 mm. Teroituspalko
on jyrkki, suora ja oikeanpuoleinen.

Veitsi vie melkoisesti vinoon vasemmalle jotakin tiivistd leikat-
taessa.

Veitsi el ole riittdvan pystyva.

Veitsi soveltuu huononlaisesti yleisveitseksi.

Veitsi 9. (All in one, Karlsson & Nilsson) on leikkunveitsi.
Kahva on ilmoitettu valmistetun muovilla kisitellystd pyokistd.
Kahvan pituus on 116 mm ja ympirysmitta 74 mm. Kahvassa on
sormituki kummassakin paissi. Terd on kiinnitetty niittaamalla.
Kiinnityskulma on n. 10°.

Terdi on suippeneva ja kiirki terdvd. Terd on aaltomainen. Aal-
tojen pituus on n. 6 mm ja syvyys n. 1 mm. Teroituspalko on
jyrkki, suora ja oikeanpuoleinen.

Veitsi vie melkoisesti vinoon vasemmalle jotakin tiivistd leikat-
taessa.

Veitsi soveltun tyydyttivasti ylelsveitseksi.
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Veitsi 10. (Exellent Junior, Erik Aunton Berg) on leikkuu-
veitsi. Kahva on valmistettu muov1sta Kahvan pituus on 127 mm
Ja ympirysmitta 68 mm. Kahvassa on sormituki kummassakin
padssi. Terd on Idinnitetty valamalla ja niittaamalla. Kiinnitys-
kulma on n. 15°.

Terd on suippeneva ja kirki teviivi. Teri on aaltomainen. Aal-
tojen pituus on n. 5 mm ja syvyys n. 0,5 mm. Terin molemmille
sivuille ldhelle puoliviilia on vuorottaisesti hiottu wurteet. Teroitus-
palko on jyrk#hks, kupera ja molemminpuoleinen.

Keittokokeen aikana muodostui rako terin ja kahvan viliin.
Kahvan asento saattaa olla hieman liian pysty etenkin istuvilta
leikattaessa.

Terd on hieman lilan paksu.

Veitsi soveltuu hyvin yleisveitseksi.

Veitsi 11. (Oy Fiskars Ab) on leikkuuveitsi. Kahva on
valmistettu teakpuusta. Kahvan pituus on 120 mm Ja ymparys-
mitta 81 mm. Kahvassa on sormituki kummassakin piissd. Terd
ou kiinnitetty niittaamalla. Kiinnityskulma on n. 5°.

Terd on suippeneva ja kirki teriivi. Terd on silei. Teroitus-
palko on jyrkk#, kupera ja molemminpuoleinen.

Koetuksen aikana on kahvaan tullut pieni halkeama toisen niitin
kohdalle. Keittokokeen aikana muodostui rako terin ja kahvan
valiin.

Terd on paksuhko ja veitsi on jonkin verran kémpels. Veitsi
oli hankittaessa tylsd ja sen leikkuuominaisuudet olivat huonot.

Teroitettuna veitsi soveltuu tyydyttivisti yleisveitseksi.

Veitsi 12 (Tisakki Jir renpidd) on leikkuuveitsi Kahva on
valmistettu koivusta ja lakattu. Kahvan pituus on 126 mm ja
ympédrysmitta 78 mm. Kahvassa on sormituki kummassakin piHiissi.
Terd on kiinnitetty niittaamalla ja kahva varustettu helalla.

Veitsen terd on kidyrd ja levein ldheltd kirked. Kirki on tyl-
pahks. Terd on siled. Termtuspalko on jyrkahko, kupera ja molem-
minpuolinen.

Veitsen kahva on litteytensd ja muotonsa vuoksi epimukava.
Sormitilaa ei jid alustaa vasten leikattaessa. Pinnan lakkaus on
koetuksen aikana melkoisesti kulunut ja toinen niitti 16ystynyt.

Veistd on taipuisen teréinsi vuoksi jonkin verran vaikea ohjata.
Veitsi oli hankittaessa melko tylsi ja sen leikkuuominaisuudet oli-
vat huononpuoleiset.

Teroitettuna veitsi soveltuu vAlttdvisti yleisveitseksi.
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Veitsi 13. (Sky-line Eterna, Prestige Group) on leikkuu-
veitsi. Kahva on ilmoitettu valmistetun puujauhetta siséltéivistd
muovista, Kahvan pituus on 122 mm ja ympirysmitta 56 mm.
Kahvassa on sormituki kummassakin piiissi. Teré on kiinnitetty
niittaamalla.

Terd on suippeneva ja kiirki teriivii. Terd on siled. Teroitus- -
palko on loivahko, kovera ja molemminpuoleinen.

Kahva on lilan ohut. Sormitilaa ei jdd riittdvisti alustaa vas-
ten leikattaessa.

Kaksoiskovera teroitus aiheuttaa sen, ettd veitsi pyrkii juuttu-
maan kiinni jotakin tiivisti leikattaessa. Samasta syystd veistd on
vaikea ohjata. Veitsi oli hankittaessa tylsd ja sen leikkuuominai-
suudet olivat huonot.

Teroitettuna veitsi soveltun vilttiviisti yleisveitseksi.

Veitsi 14, (Hackman & Co, Sorsakoski) on leikkuuveitsi.
Kahva on valmistettu bubingapuusta. Kahvan pituus on 114 mm
ja ymparysmitta 64 mm. Kahvassa ei ole sormitukea terdn puo-
leisessa pidssi. Terdi on kiinnitetty niittaamalla.

Terd on suippeneva ja kirki terdvi. Terd on siled. Teroitus-
palko on loivahko, kuperahko ja molemminpuoleinen.

Sormitilaa ei jai alustaa vasten leikattaessa.

Veitsi soveltun kohtalaisen hyvin yleisveitseksi.

Juuresveitset

Veitsi 15. (Edley Bros.) Kahva on valmistettu puusta ja
maalattu. Kahvan pituus on 112 mm ja ympérysmitta 65 mm.
Kahva on varustettu helalla.

Teri on kaareva ja siled. Teroituspalko on jyrkkd, kupera ja
molemminpuoleinen.

Kahva ja terd ovat paksuhkot ja veitsi on kémpels. Maali on
koetuksen aikana melkoisesti kulunut. Veitsi oli hankittaessa hyvin
tylsi. Sen paloittelu- ja kuorimaominaisuudet olivat huonot.

Teroitettuna veitsi on tyydyttava.

Veitsi 16. (Hackman & Co, Sorsakoski). Kava on valmistettu
hubingapuusta. Kahvan pituus on 110 mm ja ympirysmitta 57 mm.
Terd on kiinnitetty niittaamalla. '

Terin leikkaava puoli on suora. Terd on siled. Alkuperiinen
teroituspalko on koko teréin levyinen.

Kahva alkoi jonkin verran liikkua niittauksessaan. Sen ja terdn
viliin muodostui rako.

Veitsi on hyvi.
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Veitsi 17. (Oy Fiskars Ab). Kahva on valmistettu muo-
vista. Kahvan pituus on 105 mm ja ympirysmitta 55 mm. Kahva
on kiinnitetty valamalla.

Terd on kaareva ja sile. Alkuperiiinen teroituspalko on koko
terdn levyinen.

Terdn ja kahvan viliin muodostui pieni rako keittokokeen
aikana.

Veitsi oli hankittaessa tylsinpuoleinen. Sen paloittelu- ja kuo-
rimaominaisuudet olivat tyydyttivit.

Teroitettuna veitsi on kohtalaisen hyvi.

Veitsi 18. (Sky-line, Prestige Group). Kahva on valmis-
tettu ruusupuunsta. Kahvan pituus on 91 mm ja ympirysmitta
46 mm. Terd on kiinnitetty niittaamalla.

Terd on kaareva ja siled, mutta kirjessi on hammastus. Teroi-
tuspalko on loivahko, kovera ja molemminpuoleinen.

Kahva on lilan pieni.

Kaksoiskovera teroitus aiheuttaa sen, ettd veitsi pyrkii juunttu-
maan kiinni jotakin tiivistd paloiteltaessa. Veitsi oli hankittaessa
tylsi. Sen paloittelu- ja kuorimaominaisuudet olivat huononpuo-
leiset.

Teroitettuna veitsi on ‘valttidva.

Veitsi 19. (Durol). Kahva on valmistettu muovista, jonka
pinta on kuvioitu. Kahvan pituus on 90 mm ja ympirysmitta
45 mm. Kahva on kiinnitetty valamalla.

Terdn leikkaava puoli on suora. Terd on aaltomainen. Aalto-
jen pituus on n. 3 mm ja syvyys n. 0,6 mm. Teroituspalko on
Jyrkkd, suora ja vasemmanpuoleinen.

Veitsen kahva on huono. Se on lilan pieni ja vaikea puhdistaa.
Kahva kutistui n. 10 mm keittokokeen aikana. .

Veitsi on hyvin tylsd. Sen paloittelu- ja kuorimaominaisuudet
ovat erittdin huonot. ’ ’

Veitsi on huono.

Veitset, joiden terdssd on suurehkot aallot, eiviit sovellu paina-
malla suoritettavaan paloittelutyShon, koska ne eivit leikkaa poh-
jaan saalda. B

Veitset, joiden terdn aallot ovat pohjalta tylsit kuten veitsien
3, 4, 6 ja 7, vaikuttavat painamalla leikattaessa tylsiltd ja soveltu-
vat nimenomaan sahaamalla leikkuuseen.

Aalto- ja sahaterfiset veitset sdilyttivit pystyvyytensi yleensi
kauemmin kuin silefiteriiset, mutta niiden teroitus ei ole yhti yksin-
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kertaista. Veitsi 10 siilyttiii teroitettaessa terdnsd aaltomaisuuden
terdin molemmin puolin hiottujen uurteiden vuoksi.
Toispuoleisen teroituspalon haittaa voidaan vihentdd loiventa-
malla palkoa ja tahkoamalla teroituspalko myos toiselle puolelle.
Muoviset tai muovilla kyllistetyt sekd maalatut tai lakatut puu-
kahvat ovat monessa tapauksessa liian liukkaita.

Helsingissi huhtikuun 24 péivind 1961.

MAATALOUSKONEIDEN TUTKIMUSLAITOS

Koetus- ja tutkimustulosten vanhenemisen vuoksi sek#d védrinkisitysten ja harhaut-

tavien tietojen syntymisen estimiseksi koetus- ja tutkimusselostuksia tai erillisid

koetus- ja tutkimustuloksia ei ole lupa julkaista eikd kirjallisesti esittdd ilman tut-
kimuslaitoksen kussakin tapauksessa erikseen antamaa kirjallista lupaa.
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