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1. Johdanto.

Perunan hehtaaria kohti tuottama rehuyksikkosato on ldhes
kaksi kertaa suurempi kuin viljakasvien. Téten perunan merkitys
kotielsinten rtuokinnassa kasvaa kiytettdvissa olevan viljelysalan
pienentyessi.

Vastakeitetty peruna on jo vanhastaan tunnettu hyvéksi sian-
rehulksi, raakaa perunaa huomattavasti paremmaksi. Perunan séi-
lsamistavoista on parhaimmaksi osoittautunut keittdmalld sailodmi-
nen. Niiden perunan kolmen eri kiyttomuodon ravintoarvon lihotus-
sikojen ruokinnassa selvittamiseksi jarjestettiin Sikatalouskoeasemalla,
ruokintakoe v. 1937—38. Kokeet on suorittanut koeaseman johtaja,
maisteri SOLMU PARKKU.

2. Aikaisemmat kokeet.

Keitetyn ja raa’an perunan sulavaisuudesta sialla kaytettévissd
olevat koetulokset ovat jonkinverran ristiriitaisia. AXELSsONin (1940,
p. 175) selostamissa K1rscHin kokeissa on raa’an, keitetyn ja keittaen
sailotyn perunan sulavaisuus ollut seuraava:

Sulavaisuusprosentti

Org. Raaka- Raaka Typetto- Raaka-
aine valku- rasva it uute-  kuitun

ainen aineet
‘Raaka peruna ........ 831 — 76 0.0 948 586
Keitetty peruna ...... 95.6 45.6 0.0 990 842
Keittéen sailotty peruna 94.3 56.6 0.0 99.0 747

Sulavaisuuskokeissa, jotka Vorrz, DIETRICH, DEUTSCHLAND,
MTER ja Bauman (1916) ovat suorittaneet, on keitetyn perunan
orgaanisen aineen sulavaisuus ollut sialla 95.8 %, ja raa’an perunan
90.5 %. Painvastoin kuin edellisessd kokeessa on téssd kokeessa
raakaproteinin sulavaisuus raakaperunalla (84 %) ollut suurempi kuin
keitetylld perunalla (77 %). Joka tapauksessa on keittéminen paran-
tanut perunan orgaanisen aineen sulavaisuutta.



Teknillisesti saadun perunan raakavalkuaisen sulavaisuudeksi
saivat MaNeoLp ja Corumsus (1937, p. 26—27) 73.9 % ja sulavan
osan biologiseksi arvoksi 81 %, joka on erittdin korkea. Kokeessa
kaytetty raakavalkuainen sisilsi 94.5 % puhdasvalkuaista.

Vastakeitetyn perunan kuiva-aineen ravintoarvoksi sai FJomD
(vef. JESPERSEN ja PLESNER 1931, p. 7) 0.59 kg/ry, kuiva-ainepitoi-
suuden ollessa 22.23 %, Hanssox (1919, p. 29) 0.9 kgfry (kuiva-
ainepitoisuus 25 %) ja PARKKU (1933, p. 7) 0.91 kg/ry. WALLACEn
(1934) kokeessa vastasi 4 kg keitettys perunaa yhté ohrakiloa kei-
tetyn perunan muodostaessa 10—65 9, ravinnontarpeesta.

JESPERSENIn ja PLESNERIn (1931, p. 13—I14) kokeissa suurella
eldinmadralla vastasi 0.88 kg keitetyn perunan kuiva-ainetta (3.39 kg
keitettyd perunaa, jonka kuiva-ainepitoisuus oli 25.92 %), yhta ry
kuorittua maitoa ja ohraa perunan osuuden vaihdellessa 11-——43 %
ravinnosta. .
~ Kirscrin (1930) vastakeitetylls ja keittien siilotylls perunalla
suorittamassa kokeessa olivat nami molemmat rehut taydelleen
samanarvoisia samaa tuorepainokiloa kohti. Perunan kuiva-aine-
pitoisuutta ei ilmeisesti otettu huomioon. Vastakeitetyn perunan
kuiva-ainepitoisuus voi olla hiukan suurempi tai pienempi tai yhta-
suuri kuin séiloperunan, johtuen erilaisesta keittdméattoman perunan
kuivumisesta, aineiden hajaantuessa syntyvists tai sitoutuvasta ve-
destd ja veden puristumisesta ulos sailosté.

JESPERSENIn ja PLESNERin (1936) suurilla elainmairills suoritta-
missa ja luotettavana pidettiavissi kokeissa on keittden sailotyn
perunan kuiva-aineella ollut hiukan suurempi ravintoarvo kuin vasta-
keitetyn perunan kuiva-aineella. Jalkimaistd on mennyt 0.9 kg/ry,
edellistd eri koeryhmissi 0.77—0.84 kg/ry. Keitetyn perunan ra-
vintoarvoksi saatiin sama sydtettiinks se kylmind vai laimpimini.

‘Sopivimmasta keitto- 1) tai siiloperunamésrists rehuannoksessa
suoritetut kokeet osoittavat, ettd kiytettiessd keitettyd tai keittaen
sailottys perunaa voidaan sitd kayttas 10—40 9 ravinnosta ilman
ettd lisikasvu alenee tai rehunkiytto lisakasvukiloa kohti nousee.
40—60 9, kiytettiessd on varsinkin lisikasvu erdissi kokeissa hiukan
huonontunut. YIi 60 %, kaytettiessi huononee seka lisikasvu etti
suhteellinen rehunkulutus. (Hansson 1919; JESPERSEN og PLESNER
1931, 1936; ParrxrU 1933)." Huonosti onnistunutta sailorehua eivit
siat syo mielellién ja niiden kasvunopeus jas alhaiseksi (JESPERSEN
og PLESNER 1936, p. 10—12).

Raa’an perunan suhteen on Hansson (1919) tullut tulokseen, etts
sité pitéisi kayttiasioille vain elatusrehuna tai nuorten sikojen kasvu-

1) Keittoperunalla tarkoitetaan leitettyd tai hoyrytettyd perunaa.
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kautena. Hanen kokeissaan siat soiviit- raakaa perunaa-enintain: 2.5
kg elaintd kohti paivissd totutettunakin syoméaén sitéd ja enintiain
90-%, ravinnontarpeestaan. Ainoastaan - suotuisimmassa * kokeessa
vastasi 1 kg raa’an perunan kuiva-ainetta ohrakiloa. Myos JESPER-
SENin ja PrLEsNERin (1936) suorittamissa kokeissa soivat siat raakaa
perunaa enintiin 20 9, rehunkulutuksestaan. Néiden 120 elaimelld
suoritettujen kokeiden tulos oli, ettd syotettaesséd raakaa
perunaa 109% rehuannoksesta el silla ole mi-
taan ravintoarvoa, ja 1 5—169% syotettiessi
vihentas se muiden rehujen ravintoarvoa.
10 9, raakaa perunaa syotettéessi oli paivittdinen lisikasvu 491 g
elaintéd kohti. Kun sama perunaméara syotettiin keitettynd saman
perusrehun ohella, oli lisakasvu 528 g. 16 % raakaa perunaa Trehu-
annoksessa vahensi muiden rehujen ravintoarvoa 0.41 ry:l& yhtd
lisakasvukiloa kohti eli 0.57 ry:la raakaperunan ka !)-kiloa kohti.
Keittamialls sama perunamiirs sadstettiin 1.20 ry lisdkasvukiloa
kohti eli 24.1 9, kokonaisrehunkulutuksesta.

Keitetylla perunalla on edullinen vaikutus silavan kiinteyteen
(HanssoN 1919, p. 29; JusPERSEN og PrEsNEr 1931, p. 25, 1936,
p. 33). .Se alentaa selkisilavan paksuutta (n. 2—3 min:1l4 pekoni-
sioilla) ja parantaa arvostelutulosta pekoniluokittelussa (JESPERSEN
og PLesNER 1931, p. 25, 1936, p. 33, PARKEU 1933, p. 7). Verraten
suuren vesipitoisuutensa vuoksi kohottaa keitetty peruna teurastus-
tappiota 1—3 %:1la (Hanssox 1919, p. 29; Parkxv 1933, p. 7).

Keittien siilotylls perunalla on samanlainen ja yhtd suuri vaiku-
tus teurastustulokseen kuin vastakeitetylld perunalla Krrscain
(1930, p. 203—204) ja JESPERSENIn ja PLESNERIn (1936, p. 12—13)
mukaan. '

Raaka peruna on JESPERSENIn ja PLEsNERin (1936, p. 33) kokeissa
aiheuttanut vield keskimaérin 0.24 cm ohuemman selkisilavan kuin
keitetty peruna, samoin eldinten joutumisen parempiin luokkiin
pekoniarvostelussa. Mainitut kokeet viittaavat myos siihen, ettd
raakaa perunaa syotettdessi el saataisi aivan yhté kiintedts silavaa
kuin keitettyd perunaa syotettiessé.

JESPERSEN ja PrusNmr (1931, p. 19—23) ovat lisiksi todenneet,
ettd keittoperunaruokinnalla varsinkin lihotuksen loppukaudella voi-
daan kiyttas huomattavasti (n. 20 %) pienempid sulavavallkuais-
migria kuin vakirehuruokinnalla ja silti lisikasvu ja suhteellinen
rehunkulutus ovat kaytinnollisesti katsoen samat. Kysymykseen
palaamme myshemmin.

1) Kuiva-aine.



3. Perunakoe sikatalouskoeasemalla 31/12-37—5/5-38.

Ruokintasuunnitelma - perunakoetta varten esitetisn taulukosss
n:o 1. Keitettyi ja keittien siilottys perunaa on suunniteltu annetta-
vaksi 50 9, ja raakaa perunaa 15—16 9, ravinnontarpeesta. Sulava-
valkuaismaéirs keitto- ja siiloperunaryhmilli on sama kaikissa paino-
luokissa 60 kg:sta ylospain. Vertailu- ja raakaperunaryhmills se
sensijaan nousee normien mukaan. Tarkoitus on loppulihotuksen
aikana tarkistaa aikaisemmin mainittujen JESPERSENIn ja PLESNERIin
(1 931) kokeiden tuloksia,.

Taulukko n:o 1. Ruokintasuunnitelma perunakoetia varten 1937—38.

. . Rehu- L Yhteénsi
Painoluokka |XKuorittua) Kalajau-| gepps. | Kaura- Maissi- | perynag,
o maitoa hoja jauh. jauhoja | jauhoja 1y - gv
kg kg kg. kg kg ) Ty M
R. I Normaali ruokinta.
35— 40 2.0 0.07 0.20 0.25 0.90 1.81 206
40— 45 2.0 0.05 0.25 0.25 1.10 2.03 211
45— 50 2.0 0.04 0.30 0.25 1.20 2.18 216
50— 60 2.0 0.02 0.30 0.30 1.50 2.51 227
60— 70 2.0 0.30 0.35 1.70 2.74 233
70— 80 2.0 0.35 0.35 1.80 2.89 244
80— 90 2.0 0.40 0.35 1.90 3.05 254
90—100 2.0 0.40. 0.40 2.10 L 3.30 273
100—110 2.0 0.40 0.40 2.20 3.41 279
110—120 2.0 0.40 0.40 2.30 3.52 286
R. II Keitettyi ja R. 111 Séiloperunaa.
35— 40 2.0 0.15 0.10 0.15 0.10 0.96 1.83 207
40— 45 2.0 0.14 0.15 0.15 0.20 1.02 2.03 212
45— 50 2.0 0.13 0.20 0.15 0.25 1.12 2.23 216
50— 60 .20 0.12 0.20 0.20 0.35 1.26 2.49 224
60— 70 2.0 0.10 0.25 0.20 0.45 1.38 2.74 225
70— 80 2.0 0.08 0.25 0.25 0.50 1.50 2.93 224
80— 90 2.0 0.06 0.25 0.25 0.65 1.60 3.16 224
90—100 2.0 0.05 0.25 0.25 0.75 1.70 3.35 226
100—110 2.0 0.04 0.25 0.25 0.80 1.76 3.45. 225
110—120 2.0 0.03 0.25 0.25 0.85 1.80 3.50 224
R. IV Raakaa perunaa.

.35— 40 2.0 0.08 0.35 0.35 0.45 0.29 1.81 208
40— 45 2.0 | 0.05 0.45 0.45 0.50 0.31 .| 2.02 213
45— 50 2.0 0.03 0.50 0.50 0.60 0.34 2.22 218
50— 60 2.0 0.02 0.50 0.50 0.80 0.38 2.46 225
60— 70 .2.0 0.55 0.55 0.90 0.41 2.67 229-
70— 80 2.0 0.55 0.55 1.10 0.45 2.93 243
80— 90 2.0 0.60 0.60 1.15 0.48 3.09 256
90—100 2.0 0.60 0.60 1.30 0.51 3.28 267
100—110 2.0 0.65 0.65 1.30 0.53 3.39 275
110—120 2.0 0.70 0.70 1.30 0.54 3.49 285
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Kokeessa kiytettyjen rehujen analyysitulokset esitetiin taulu-
kossa n:o 2. Analyysit on tehty Maatalouskoelaitoksen Kotieldin-
hoito-osaston laboratoriossa.

Kuorittua maitoa ei ole analysoitu, vaan on sen korvausluvuksi
koko kokeen ajan laskettu 6.o. _

Raa’asta-, keitetystd ja sailotystd perunasta' on tehty kuiva-
ainemadrays viikoittain. Namé néaytteet yhdistdmalla saaduista
naytteistd on tehty taulukossa n:o 2 esitetyt analyysit. Raaka ja
keitetty peruna olivat samaa kellarissa sailytettyd Ruusulehti-
perunaa. Siiloperuna oli tehty samasta perunalaadusta syksylla
6-12/10—37 keittaen siilomilla kahteen betonisiiloon A ja B.
Sailo A syotettiin kahdessa osassa. Suhteellisesti suurempi tubka-,
valkuais- ja kuitumidri viimeksi syGtetyssi osassa johtuu ilmei-
sesti lahinna typettomiin uuteaineisiin kohdistuvasta sailytystap-
piosta. Kuiva-ainesiilytystappio sailossa B 21/3—38 oli 17.9 9, ja
sailossi A 7/5—38 13.2 Y, joten siiloperuna on katsottava viltta-
vasti tal enintddn tyydyttivasti onnistuneeksi.

Rehujen ry-arvo on laskettu Hanssonin kertoimia kayttaen.

Koetta varten hankittiin Harvialasta, Berolasta ja Tervakos-
kelta yhteensid 32 suomalaisrotuista porsasta. Valmistuskausi alkoi
26/11—387 ja kesti 27 paivad. Yksiloruokintaa ei valmistuskaudella
kaytetty, joten eri eldinten rehunkulutus ei ole selvitettavissid. Valmis-
tuskauden padtyttyd valittiin kokeeseen 24 porsasta, ja jaettiin ne
neljién 6 elaimen ryhméin taulukon 3 osoittamalla tavalla.

Taulukko n:o 3. Valmistuskausi perunakokeessa.
26/11—23/12—317.

Lihettidjd Lliintd kohti
" Emak- Leikko-
Ryhmin | poola | Harviala | Terva- koja ja Paino Kasvu
n:o koski 23/12 "

Yhteensi kefpv
kpl kpl kpl kpl kpl kg kg s
I...... 2 3 1 1 5 32.4 13.0 0.480
II...... 5 1 — 2 4 32.4 131 0.484
II...... 2 3 1 4 2 32.4 13.0 0.483
... 2 3 1 3 3 32.5 13.0 0.481

Lisakasvuun ja painoon ndhden voidaan ryhmét todeta taysin
samanarvoisiksi valmistuskaudella. Porsaiden sukupuoleen ja lahetté-
jain nihden on eroavaisuuksia.

Valmistuskautta seurasi 8 paivan pituinen siirtokausi. Ryhmé
T tuli vertailuryhmiksi, joka sai vakirehuruokinnan, ryhmé II tuli
samaan vastakeitettyd perunaa, ryhmd IIT siiloperunaa ja ryhmé
IV raakaa perml_aa.
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Taulukossa n:o 4 esitetéiin koe-eldinten ruokinta perunakokeessa
1937—38, taulukoissa n:o 5—8 témin kokeen tulokset ja taulu-
kossa N:o 9 teurastusarvostelun tulokset.

Koe kesti neljana koejaksona yhteensi 126 pv. Eliinten terveys
kokeen aikana oli muuten tyydyttivi, paitsi raakaperunaryhmasta
eliin n:o 60 sairasti ohimenevésti toisella koejaksolla. Teurastus
suoritettiin vertailuryhmén eldinten ollessa n. 130 kgmn painoisia.
Erilaisesta teurastustappiosta johtuvan virheen eliminoimiseksi on
loppupainot laskettu 22 %:m teurastustappiota vastaaviksi.

Koetulokset on laskettu Epinin ja GusTaFssonin (1934) seka
Epinin ja HErrLrepavyn (1935) menettelytapaa kiyttien. Taman
mukaan lasketaan vertailuryhmin todellinen eli punnittu
rehunkulutus prosenteissa sen lasketusta rehun-
kulutuksesta. Niin saatua suhdelukua, ominaisrehun-
kulutusta, hyviksikdyttien lasketaan koeryhmien rehunkulutus.
Joskin mainitut normit eivit ole vastaviitteettomat, poistaa mene-
telmd periaatteessa sen virheen, joka syntyy aikaisemmin kaytetyssa
tavassa suhteellista rehunkulutusta (ry/kg lisi-
kasvua) kaytettiessi, jos koerehuryhmé eikasva aivan yht4 nopeasti
kuin vertailuryhmi. Suhteellinen rehunkulutushan jatkuvasti nou-
see sian kehittyessd. Vertailun vuoksi esitetddn myos tdmén vanhan
tavan mukaan saadut tulokset koerehun ravintoarvosta ja nimitetiin

niits vikirehuarvoiksi.
Vertailuryhméan koetulokset esitetiain taulukossa n:o 5.

Taulukko n:o 5. Vertailuryhmi 31[12 37—5/5 38.

Elopaing Kasvu Las- | Pun- | Omi- |gyhteel.| Rehun-
Eliinti| kettu | mittu | mnais- |Tjpen | kulutus
Jakso ja Koe- 111‘;11‘_“:;_ Yh- | kohti | rehun- | rehun- | rehun- | pon,. | kasvu-
eldin péivii xgéiiviii alussa |lopussa | teengs -}Zéé; kul(lﬂus ku}t]l?fsus ]ig%ﬁt}s annos }ggg&
kg kg kg- kg Ty Ty L % Iy
1o...... 28 | 168 | 86.9| 56.5| 117.7| 0.701| 386.9| 865.5| 94.5| 99.0] 38.10
2 inenn 28 | 168 | 56.5| 78.0| 129.0 | 0.768| 491.1| 462.2 941 | 97.0] 3.58
E: R 28 | 168 ] 78.0| 101.8| 143.0| 0.851| 591.9| 527.0| 89.0| 95.0| 3.69
4. ...... 42 | 2b2 | 101.8| 182.9| 186.1| 0.738| 945.3| 808.5| 85.5| 89.9| 4.34
Yht. ja | 126 | 756 | 36.9| 182.9| 575.8] 0.762 |2 415.2|2163.2| 89.6| 93.9] 3.76
keskim. i
G 68 ...] 126 | 126 | 34.0| 118.0| 84.0] 0.667| 351.0| 323.0| 92.0 3.85
G 6 ... 126 | 126 | 43.2| 142.7| 99.5( 0.790| 434.1| 373.2| 86.0 3.75
Q 31 . 126 | 126 | 34.3| 123.2| 88.9 0.706 | 369.8| 836.4| 91.0 3.78
g 4 126 | 126 | 38.8| 139.3 | 100.5) 0.798| 497.2| 386.2| 90.4 3.84
g b 126 | 126 | 38.0| 140.9| 102.9| 0.817| 423.9| 377.5| 89.1 3.67
g 38 ...| 126 | 126 | 33.0{ 133.0 | 100.0| 0.794| 409.2| 366.9| 89.7 3.67
Yht. ja | 126 | 756 | 36.9] 132.9] 575.8| 0.762 |2415.2 [2168.2] 89.7 3.76
keskim. +0.85 +0.03
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Vertailuryhmé voidaan kehitykseenss ja tasalsuuteensa néhden
katsoa varsin sopivaksi vertailuryhmaksi.- Ominaisrehunkulutus on
ollut 89.6--0.86 1) ja suhteellinen rehunkulutus 3.76-+0.03.

Vastakeitettyd perunaa saaneen ryhman koetulokset esitetdsn
taulukossa n:o 6. :

Keitetty peruna on muodostanut eri koejaksoilla 54—48 %, Kkeski-
méarin 51.5 % kokonaisrehunkulutuksesta. Keitettyd perunaa on
. syotetty keskimasrin 5.0 kg eldinté kohti paivissa. Lisikasvu eldintd
kohti péivissé on 45 g pienempi kuin vertailuryhmalla. Mahdolli-
sesti perunamidrs on ollut hiukan liian suuri. Lihotuksen edistyessé
on keitetyn perunan ry-arvo vahissi maérin alentunut (vrt. ry-arvoa
eri koejaksoilla). Syytd tahén ei voida esittés. Keitetty-, samoinkuin
sailoperunaruokinnassa havaitaan, ettd mité suurempi sika on, sité
enemman silté menee lipi sulamattomia perunankappaleita, joiden
koko saattaa nousta n. 1 ecm3:iin. Mahdollisesti osaksi tallakin sei-
kalla on vaikutusta e. m. ilmison. Lisaksi voi sithen vaikuttaa m. m.
sailytystappioiden aikaansaamat muutokset perunan kuiva-aineessa.

Keitetyn perunan ry-arvoksi saadaan 28.00%
0.69 ry 100 kg kohti ja korvausluvuksi 3.5640.08,
Kokeessa kiytetyn keitetyn perunan kuiva-a inepitoisuus
oli keskimiirin 24.72 9%. Kuiva-aineen ry-arvoksi 100 kg kohti,
vakevyydeksi, saadaan 113.342.9 ja kuiva-aineen korvaus-
luvuksi, tayttavyydeksi, 0.8840.02. Eri eldimilld saatu
tulos on verraten tasainen. Tulokseksi saatu vastakeitetyn perunan
téyttivyys on aivan sama kuin JESPERSENIn ja PLESNERin (1931)
saama arvo ja 1—3 9%, pienempi kuin muissa aikaisemmin mainituissa
kokeissa. FEroitus on koevirheiden rajoissa. Mainituissa muissa
kokeissa on kaytetty suhteellista rehunkulutusta ry-arvoa laskettaessa.

Suhteellinen rehunkulutus vastakeitetyn perunan rybhmalld oli
0.440.4 Ty sutrempi kuin vertailuryhmalla. Eroitus on merkityk-
seton ja sisiltyy koevirheisiin.

Jos keitetyn perunan rehuyksikkoarvo lasketaan aikaisempaa
menettelytapaa noudattaen suhteellisen rehunkulutuksen avulla, jota
lukua sanotaan téssi tutkimuksessa véakirehuarvoksi jasen
kisnteislukua vakirehukorvausluvuksi, saadaan 100
tuorepainokilon vakirehuarvoksi 27.4 ja kuiva-aineen vékirehukor-
vausluvuksi 0.90, eli 2.0 %, alempi arvo kuin edelld saatu. Koska
vertailuryhmin ja koeryhman kehitys ei ollut taysin samanlainen,
on aikaisemmin saatu arvo katsottava luotettavammalksi.

1) Keskimddran kesklvnhe on laskettu kuavasta m = i | X o
nn—1)
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Sailoperunaryhmén koetulokset esitetddn taulukossa
n:o 7. ,

Sailoperunaa on ryhma saanut 51.5 9, kokonaisrehunkulutuksesta,
vaihdellen eri koejaksoilla 55—50 %,. Piivid ja eldinti kohti on
sitd syotetty 5.2 kg. Lisikasvu ja suhteellinen rehunkulutus ovat
hiukan huonommat kuin vertailuryhmélld, mutta hiukan paremmat
kuin keitettyd perunaa saaneella ryhmalla. Kaikki luvut ovat kui-
tekin samaa suuruusluokkaa. Myds siilsperunan ry-arvo on liho-
tuksen edistyessid jatkuvasti hiukan huonontunut.

Séailoperunan ryarvoksi 100 kg kohti saa-
daan 2766 ja korvausluvuksi 3.62. Eri eliinten anta-
- mat tulokset ovat erittain tasaisia. Ry-arvon keskivirheeksi saadaan
+0.44 ja korvausluvun +0.06. Kéytetty siiloperuna sisilsi kuiva-
ainetta keskimédrin 24.26 %,. Kuiva-aineen  ryarvoksi
100 kg kohti saadaan 114:1+1.8, korvausluvuksi
0.88+0.01. Siiloperunan kuiva-aineen ry-arvo 100 kg kohti on
ollut 0.8+3.3 ry parempi kuin keitetyn perunan. Eroitus on merki-
tykseton.

Sailoperunan vikirehuarvoksi 100 kg kohtl saadaan 27.3 ja kuiva-
aineen viakirehukorvausluvuksi 0.s9.

Ravintoarvoltaan on siis tyydyttavasti tai
véalttavadstionnistunut sdiléperuna taysin
vastannut keitettyd perunaa.

Raakaperunaryhmén koetulokset esitetisn taulukossa
n:o 8.

Ryhmén elaimistd sairasti n:io 60 toisella koejaksolla. Raakaa,
hienoksi leikattua perunaa soivit ryhman siat eri koejaksoilla vain
1.25—1.64 kg, keskimééarin 1.48 kg eldintd kohti paivissi. Kokonais-
rehunkulutuksesta on raakaa perunaa saatu kiytetyksi vain 12.6 %,.
Paivittiinen lisikasvu on jasinyt varsin alhaiseksi, 563 g/pv, vastaten
vertailu-, keitetty- ja siiloperunaryhmill 717—762 g/pv eliints kohti.
Lihotulsen edistyessé on raa’an perunan hyviksikiytté jatkuvasti
pienentynyt, niin ettd neljannelld koejaksolla ry-arvoksi on saatu
vain n. puolet siitd, mitd ensimmaisells. Viimeisen koejakson tulok-
seen tosin vaikuttaa myds teurastustappiokorjaus. Koko kokeen
alkana on raa’an perunan ryarvoksi 100 kg kohti
tullut 191 ja korvausluvuksi 5.23 kg/ry. Painvastoin
kuin keitetyn ja siilosperunan suhteen on raa’an perunan hyviksi-
kayttokyky eri elaimilla huomattavasti vaihdellut. Tami on tapahtu-
nut ilmeisesti riippumatta syodyn radkaperuna-annoksen suuruu-
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desta.l) Eri eliinten keskim#drd on 19.7--3.4 Ty/100 kg ja vaih-
dellen eri eldimilld 9.9—34.4 ry/100 kg. Kéytetyn raa’an perunan
kuiva-ainepitoisuus oli keskimadrin 23.07 %. Raakaperunan
kuiva-aineen ry-arvoksi 100 kg kohti saadaan 82.8
ja korvausluvuksi l.21 kgfry. Raakaperunan kuiva-
aineen ry-arvo on tullut 35 9, pienemmiksi kuin keitetyn tai sailo-
tyn perunan, eli 100 kgsta raa’an perunan kuiva-
ainetta, joka sellaisenaan syottiden vastaa
82.8 ry, saadaan keittdméalld tai keittden séai-
lomalla 37.3% enemméan, eli 113.7 ry rehua, jonka
tayttavyys on 269% alhaisempi kuin raaan
perunan. : '

Raakaperunan vikirehuarvoksi 100 kg kohti saadaan 12.9 ja
vakirehukorvausluvuksi 7.s. Kuiva-aineen vikirehuarvoksi saadaan
55.8 ja korvausluvuksi 1.76. Arvot ovat 31 9, huonompia kuin
edelld saadut ry-arvot. Johtuen raskaperunaryhmin hitaammasta
kasvusta kuin vertailuryhmén, ei vikirehuarvo osoita rehun ravinto-
arvoa. Sensijaan se osoittaa, ettd juuri niissid olosuhteissa, jotka
kokeessa ovat olleet, on 100 kg raakaa perunaa sdastinyt 12.9 ry
vikirehua raakaperunaryhmén lisikasvua tuotettaessa. Jos tdmé
raakaperunaméara olisi keitetty, olisi se si@astanyt vakirehua 25.6
ry eli 99 % enemmén.

Kokeen tulos vastaa lahinnd Hanssowin (1919) kokeiden tuloksia,
ettd raakaa perunaa voidaan vihissi madrin kiyttas elatusrehuna
ja nuorten sikojen kasvukautena. Yhti kielteinen kuin JESPERSENIn
ja PreEsNERin (1936) kokeiden tulokset, ettd raakaperunalla ei olisi
mitddn ravintoarvoa lihotussikojen ruokinnassa, ei tdméan kokeen
tulos ole.

Taulukko n:o 9. Teurastusarvostelu perunakokeessa 1937—38.

Elopaino Teuras- Teurastus- | Selkisilavan Silavan
ke paino tappio paksuus kiinteys
kg % cm pist,.

I Vertailuryhmi .....| 130.0 104.9 | 19.3+£0.52 ‘ 5.140.18 | 14.04-0.00
II Keittoperunaryhms .| 126.7 99.6 | 21.44-0.57 | 4.740.21 | 14.04:0.00
ITI Siiloperunaryhmi ...| 129.6 101.3 21.84-0.62 | 4.5+0.26 | 14.04-0.00
IV Raakaperunaryhmd .| 108.9 84.1 | 22.840.50 | 3.6+0.11 | 11.840.25

1) Téhdn vaihteluun vaikuttaa osaltaan myds se, ettd raakaperuna on muodostanub
varsin vdhdisen osan rehumannoksesta. Eri eldinten erilaisen ominaisrehunkulutuksen
vaihtelut voidaan ilmaista vain koerehun ravintoarvon vaihteluna. Jos koerehua on
vihdn muuhun rehuun verrattuna, tulevat ndmi vaihtelut suhteellisen suuriksi.
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-Johtuen - siitd, ettd. raakaperunaryhmin eldimet on teurastettu
kevyempini kuin muiden ryhmien, eiviit sen teurastustulokset ole
vertailukelpoisia. Mahdollisesti silavan .kiinteys on pienempi, jos
peruna syotetdadin raakana. Varmoina pidettédvid eroja ei kokeen
perusteella havaita keitetyn ja keittden siilotyn perunan vaikutuk- -
sesta teurastustulokseen toisiinsa ja vertailuryhmién verrattuina.
Todennakoisesti keitto ja siiloperuna ovat kohottaneet teurastus-
. tappiota ja alentaneet selkésilavan paksuutta kuten aikaisempienkin
kokeiden tuloksena on ollut. Nami vaikutukset ovat sailoperunalla -
ainakin yhtd suuret kuin keitetylld perunalla.

Val kuaisvai kutus perunakokeessa 1937—38.

Aikajsemmin mainittiin, ettd perunan sulavalla valkuaisella on
erittain korkea biologinen arvo, ja ettd JESPERSENIn ja PLESNERin
(1931, p. 19—23) mukaan voitaisiin keitettyd perunaa syotettiessd
~ kayttasa huomattavasti pienempis sulavavalkuaisméasria kuin viljaruo-
kinnalla varsinkin lihotuksen loppukaudella. Lisédvalaistuksen saami-
seksi tiéhin kysymykseen jaettiin perunakokeessa 1937—38 kukin
ryhméi kahteen kolmen eldimen alaryhméain A ja B neljannen koe-
jakson alkaessa. A ryhmille annettiin muuten sama rehu kuin B:le,
mutta lisiksi 100 g elaintd kohti paivissé kalajauhoja. Tulos esi-
tetdan taulukossa n:o 10.

" Koska raakaa perunaa saaneen ryhmén (ryhmé IV) paino kokeen
aikana poikkeaa suuresti muiden ryhmien painosta, jitetdan mainittu
ryhmé lihemmin tarkastelematta.

" Taulukosta n:o 10 ilmenee ensiksikin, ettd loppulihotuksen aikana
on kasvunopeus siiloperunaryhmilla (ryhmé IIT) ollut suurempi
kuin keittoperunaryhmilla (ryhma II). Viimemainitulla se on ollut
samaa suuruusluokkaa kuin vertailuryhmalld (ryhmé I). Eri ryhmien
ja alaryhmien ry:s kohti kayttdmis sulavavalkuaismaéria tarkasta-
malla tullaan samaan tulokseen kuin JESPERSEN ja PLESNER, ettd
keitto- tai siiloperunaa syotettiessd saadaan lop-
pulihotuksen aikana huomattavasti vihemmélla
(m. 20 %) valkuaisméasralla sama lisikasvu kuin
vikirehuruokinnalla. Kokeesta ei kuitenkaan selvié, johtuuko
tama juuri valkuaismadrasts vai keitto- tai siiloperunan muista
ominaisuuksista, koska optimivalkuaismaarad ei kokeessa ole ylitetty,
miké kiy ilmi siitd, etts lisikasvu on parantunut valkuaisen lisaén-
tyessd. Vasta jos optimivalkuaisméarsd on keitto- tai séiloperunalla

2715—41 3
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Taulukko n:o 10. Valkuaislisiyksen vaikutus perunakokeessa 1937—38.
4. koejakso.
A-ryhméat saaneet muun rehun lisiksi 100 g kala]auhOJa elalnta
~ kohti phivassa.

Ryhmé

1liselld jak-
Esglelals?v;é{gggsli Elopaino = Jakson aikana =
kausi) | = & ZEE
- | B 5 EES | 8
i) - = = =+
g Fip a2 A N g_g Yhteensd 5 g % 5y
ElgEE | B2 |2 |8 | .ox| 59| T OEER
g dgs g |& |5 | wie Se e, =8
glas | E& |2 |2 |28 %8y | H )
. == 1l = @
T (#5555 |F |5 | =g | Ve8| 3 : .| E
4 =4 = & 1 ® : 8v. hke '
& 54 & | ) Ty %) kg |@sviry | lisa-
- kasvua
pv.| kg kg kg | kg/pv.
T A |84 0.857| 3.63 |42 (126! 100.8| 180.0 | 0.695| 415.6 | 41.88| 101 | 4.74 | 87.8
I B |84} 0.845| 3.74 {42 [1261 102.8| 130.0 | 0.648| 392.9 | 34.771 89 | 4.82 | 83.2

11 B | 84| 0.779| 3.85 |42 [126| 98.s

IT A |84 0.809] 8.75 |42 [126 99.5’128.6 0.693 | 400.2 | 31.60 79 | 458 | 90.1 | 3.17
124.7 | 0.617| 879.0 | 26.42| 67 | 4.88 | 89.8

IIT A |84 0.672] 4.07 |42 [126] 100.0 | 182.5 | 0:774 | 412.0 | 32.62| 79 | 4.23 86.9‘
IIL B |84 0.738] 4.09 |42 [126] 97.5| 126.7| 0.695| 395.8| 26.13| 66 | 4.52 | 89.0

IV A [84] 0.524 | 4.18 [42]126] 8b.0| 109.7 | 0.588 | 320.8 | 35.92 | 112 4,33 88.6‘

IV B |84 0.470| 4.80 |42 (126 87.3| 108.1| 0.495| 292.0| 28.35| 97 | 4.68 | 87.9

ruokittaessa alempana kuin vékirehuruokinnalla, voidaan sanoa
keitto- tai siiloperunaruokinnalla voitavan kiyttdad alhaisempia sv-
maaria kuin vikirehuruokinnalla, Alaryhmit ovat siksi pienet, etté,
muita johtopéatoksia ei voida varmuudella tehda. Mahdollisesti
suhteellinen rehunkulutus on seurannut lihinni kasvunopeutta.
Ominaijsrehunkulutus on vertailuryhmin A-alaryhmalla suurempi
kuin B-alaryhmalla, eli ts. ravinnontarpeeseensa nihden on edelli-
nen alaryhmé kuluttanut enemmin rehua kuin jilkiméainen. Témé
viittaa siithen, ettd A-alaryhmillsd on optimivalkuaismiérd rehun-
kayttokykyyn nahden ylitetty, kuten se yleisten normien mukaan
onkin, ja talloin juuri ylitetddn ensinng optimirehunkulutus ja sitten
vasta optimilisikasvu. Painvastoin on siildperunan B-alaryhmilla
ominaisrehunkulutus suurempi kuin A-alaryhmilla, joten sv-méérd
(66 gsv/ry) lienee ollut liian pieni optimirehunkiyttokyvyn saavutta-
miseksi. Edelld olevan mukaan viittaa kokeen tulos siihen, etté ver-
tailuryhméalla olisi optimivalkuaisméaarid 90—100 gsv/ry ja keitto-
sekd sdiloperunaryhmilld n. 80 gsv/ry tai enemman, eli ts. ettd keitto-
tai sailoperunaruokinnalla optimivalkuaismaara ei olisi yli 10 9%,
alempana kuin vakirehuruokinnalla.

JESPERSENIn ja PLESNERin kokeissa lisisi suureneva valkuais-
‘médrs eldinten ruokahalua. Tissé kokeessa ovat kalajauholisiyk-
sen saaneet eldimet syoneet kalajauhon lisiksi 1.6 %, enemmén muuta,
rehua paivissi.

1) Todellinen eiké teuraspamosta laskettu elopaino.
%) Perunan ry-arvoksi laskettu koko kokeessa saatu arvo.
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4 Loppﬁyhteenveto.

Sikatalouskoeasemalla v. 1937—38 lihotussioilla suoritetun peruna-
kokeen tulokset esitetian seuraavassa yhdistelmassi:

l Vastakeitetty Sailg- Raaka-
peruna peruna peruna

Koerechu -+ vertailuryhmaén - .

elainluku .............. kpl. 12 12 12
Paiva-annos keskimégrin .. . kg 5.0 5.2 1l.51)
Suurin péivé-annos ....... kg - 5.5 5.8 1.7
Koerehua kokonaisrehun- ) :

kulutuksesta, ........... % 51.5 5.5 12.6
Vertailuryhméan lisakasva.. g/pv 762 762 762
Koeryhman » .. g/pv 717 726 563
Ry-arvo 100 kg kohti .... ry 28.004+0.69 27.664-0.44 19.11-3.4
Korvausluka ..... e kg/ry 3.5740.08 3.624+0.06 5.23
Kuiva-ainetta ............ % 24.72 24.26 23.07
Vikevyys ......ooivnn.. ry/kgka 113.34-2.9 114.14-1.8. 82.8
Tayttavyys . oo veve v kakg/ry 0.88--0.02 0.884-0.01 l.21
Vakirehuarvo 100 kg kohti 27.4 27.3 12.9
Kuiva-aineen vikirehukorv,

luka .......... .00 0.90 0.89 . l.7e
Teurastustappio vertailuryh- :

mallsg ......... . ..., 9% 19.340.52 19.34-0.52 19.340.52

» koeryhmalla, 4+ tai — 9, +1.140.77 +1.54-0.81

Selkésilavan paksuus suu-

rempi () tai pienempi

(—) kuin vertailuryhmilla —0.440.28 —0.64-0.32

Keitetty peruna on erittéin sopiva lihotussian rehu.

Vain tyydyttavéastikin onnistunut siiloperuna on ravintoarvol-
taan ja vaikutuksiltaan ainakin yht4 hyvé kuin vastakeitetty peruna.
0.88 kg niiden kuiva-ainetta v01daan laskea vastaavan ry:4 lihotus-
sikojen ruokinnassa.

Loppulihotuksen aikana saadaan keitto- tai siiloperunaruo-
kinnalla sama lisakasvu kuin vékirehuruokinnalla, vaikka sulavaa
valkuaista annetaan huomattavasti (n. 20 %) vihemmian. Optimi-
valkuaisméars, keitto- tai siiloperunaruokinnalla ei kuitenkaan
liene yli kymmenté prosenttia alhaisempi kuin vikirehuruokinnalla.

Raaka peruna ei sovi lihotusrehuksi. Siat pystyvit sitd syomaan
vain vihaisid méadrid ja nekin tulevat huonosti hyvaksikiytetty.
Kasvukautena ja elatusrehuksi voidaan raakaa perunaa kiyttaa.
Keittamalls 1 ry raakaa perunaa saadaan ainakin 1.37 ry rehua,
jonka tayttivyys on 26 9, pienempi kuin raa’an perunan.

') Maksimiannos, minké siat keskimiiirin perusrehun ohella ovat syomeet.
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Kuiva-ainepitoisuudesta riippuen on’ niiden rehujen korvausluku -
seuraava:

Kuiva- ’ ' Korvausluku
" ainetta Keitetty-ja~ - Raaka-
% - sdiloperuna peruna -
26 ; 3.4 —
24 3.7 5.0
22 40 “ 55
20 44 6.1

18 ' —— 6.7



Uber den Nibrwert von gedimpiten, gedimpit eingesiuerten und
rohen Iartoffeln bei der Sechweinemast.

Referat. '
. Der Versuch wurde mit 24 Tieren in vier Gruppen mit Vorbereitungszeit
ausgefiihrt und dauerte 126 Tage. Das Endgewicht ist mit. einem Schlachst-
verlust von.22 9, berechnet. Die Versuchsergebnisse wurden nach der Methode
von Epin und GusTarsson (1934) und Epix und Herrevay (1935) behandelt.
Die nach Futtereinheit je kg Zuwachs berechneten Nahrwerte sind ebenfalls
 vorgelegt und werden Kraftfutterwerte genannt. Diese Werte geben
an, wieviel Kraftfutter das Versuchsfutter eingespart hat.

Die Kartoffelsorte war »Rosafolia». Die gedampft eingesduerton Kartoffeln
waren gentigend gelungen. Ihre Aufbewa,hrungsverluste an Trockensubstanz
waren 13.2—17.9 9.

Die Versuchsergebnisse werden im folgenden Auszug dargestellt

Geddmpft
Geddmpite eingesiurte Rohe
. Kartoffeln Kartoffeln Kartoffeln
Tiere in Versuchsfutter- und . i
Vergleichsgruppen zusammen Stk 12 12 12
Durchschnittl. Tagesration ... kg 5.0 5.2 1.5 1)
Maxim, » kg 5.5 5.6 1.7
Versuchsfutter vom Gesamtfut-
terverbrauch .............. % 51.5 51.5 12.6
Anfangsgewicht ............. kg 36.4 36.6 i 36.4
Endgewicht ................. kg 126.7 128.9 108.7
Zuwachs je Tier in ‘der Ver-
gleichsgruppe ............. g/Tag 762 762 762
Zuwachs je Tier in der Ver-
suchsfuttergruppe ......... g/Tag 717 726 563
F.E. je 100 kg Futter ....... F.E. 28.004-0.69 27.6640.44 19.113.4
F.E.» » .» Trockensub-
stanz ........ ... . o ol F.E. 113.3+2.9 114.1+1.8 82.8
Kraftfutterwert je 100 kg . ... 27.4 27.3 12,9
Schlachtverlust, grésser als der
in der Vergleichsgruppe .... % 1.140.77 1.54+0.81 3.54-0.72
Riickenspeck diinner als in der .
Vergleichsgruppe .......... cm . 0.44-0.28 0.64-0.32 1.52-0.21

Gedampfte Kartoffeln sind ein sehr vorteilhaftes Mastfutter.
Die nur befriedigend gelungenen gedampft eingesiiuerten Kartoffeln sind
in bezug auf ihren Nahrwert und ihre Wirkungen wenigstens ebenso gut wie

1) Maximale Menge, die die Tiere durchschnitlich haben fressen kénnen.
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die gedampften Kartoffeln. 0.88 kg ihrer Trockensubstanz ent-
spricht eine Futtereinheit.

Rohe Kartoffeln sind nicht zum Mastfutter geeignet. Die Schweine kénnen
sie nur in kleinen Mengen fressen, und sie werden schlecht ausgenutzt. Wird
eine Futtereinheit rohe Kartoffeln gedimpft, so erhdlt man mindestens 1.37
Futtereinheit Futter, dessen Konzentration 37 9% hoher ist als die der rohen
Kartoffeln. 1 kg Trockensubstanz der geddmpften Kartoffeln hat im Ver-
suche zweimal soviel Kraftfutter eingespart wie die der rohen Kartoffeln.

Zugleich wurde im Versuch festgestellt, dass am Ende der Méastung (100—
180 kg) bei Fiitterung mit gedampften oder gedimpft eingesduerten Kartoffeln
der Zuwachs ebenso gross war wie bei Kraftfuttermistung (Magermilch als .
Eiweissfutter), obgleich der Eiweissgehalt der Nahrung erheblich (20 %) ge-
ringer ist. Jedoch deuten die Versuchsergebnisse darauf, dass der Optimum-
eiweissgehalt bei Kartoffelfiitterung nicht mehr als 10 % niedriger ist als bei
Kraftfutterfiitterung. : ’ ’
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