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Suurtalouksien poron ja hirven kaytto
vuonna 2005

Kaija Saarni, Asmo Honkanen ja ari Setdld

Kotimaista poroa ja hirvea ja ulkomailta tuotua saksanhirvea kaytettiin
suurtalouksissa yhteensa runsaat miljoona kiloa vuonna 2005. Eniten
suurtal ousaterioitaval mistettiin saksanhirvesta. Sita kéaytettiin 560 000 kiloa.
Kotimaistahirveatarjottiin 140 000 kiloajaporoa430 000 kiloa. Saksanhirven
muita suurempi tarjonta johtui siita, etté se soveltui paremmin julkisten
keitti6iden ja henkil 6stdravintol oiden tarpeisiin. Sen sijaan poronlihaatuli
kulutukseen enemman ravintoloiden seka majoitus- ja ateriapalveluiden
kautta. Naiden osuus oli yli puolet kaikkien suurtalouksien tarjoamasta
poronlihasta. Kouluissa ja henkildstéravintoloissa kaytettiin noin
kymmenesosa poronlihasta. Suurin osa saksanhirvestd, kotimaisesta
hirvesta ja porosta kaytettiin Etel&-Suomessa. Poronlihan merkittéavana
markkina-alueena oli myds Lappi. Suurtaloussektorin osuus poron-
lihamarkkinoistaoli noin viidennes. Suurtal ouksi ssa kaytetyn kotimaisen
hirvenlihan osuus oli sen sijaan mitatén verrattuna hirvenlihan
markkinoista. Epavarman jaheikon saatavuuden vuoksi monet suurtal oudet
joutuivat ostamaan hirvenlihan suoraan metsastdjiltd, mikalisasi hankinta-
kustannuksia ja vahensi raaka-aineen kysyntda. Tutkimus on osa MTT
taloustutkimuksen, Lapin Y liopiston ja Riista- ja kalatalouden tutkimus-
laitoksen yhdessa toteuttamaa Porotal ouden tal oudel liset menestystekijét
-hanketta.
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Kotimaisen hirven, poron ja saksanhirven
markkinat

Poro jakotimainen hirvi ovat erikoistuotteita, joiden tarjonta, kulutusja hin-
tataso poikkeavat perinteisistalihatuotteista. Ne ovat moniamuitaelintar-
vikkeitakalliimpia, koska niiden tarjonta on niukkaaja arvostus korkeaa.
Hirven vuosittainen saalis on noin kymmenen miljoonaa kiloa. M&ara on
markkinoilla, koskametsastdj at kayttavét itselahes kaiken pyytamansali-
han (ErmalajaLeinonen 1996).

Poronlihan tuotantoa saéadelldan laiduntavaa poroméaréa rajoittamalla.
VVuonna 2005 poronlihaatuotettiin noin kaksi miljoonaakiloa. Poronhoito-
vuonna 2004/2005 tuotanto oli 2,9 miljoonaakiloaluullistalihaa. Suurin osa
poronlihastamenee kaupalliseen kulutukseen. Jal ostusteol lisuuden kasitte-
lemasta poronlihastanoin puol et myydaan vahittéismyymal 6ihin, noin vii-
dennes suurtal ouksiin jakolmannestukkuihin, teol lisuuteen jatkoj al ostetuk-
seen tai suoraan kuluttgjille (Saarni ym. 2005).

Saksanhirvea tuodaan Suomeen pakasteena mm. Uudesta-Seelannista ja
Ruotsista. Siitéavalmistetaan vastaaviariista-aterioitakuin porostajakoti-
mai sesta hirvesta. Kilpailukykyisen hinnan jatasai sen saatavuuden ansios-
tasaksanhirven kaytto on viime vuos nakasvanut. Saksanhirven kokonais-
markkinoitael tarkalleen tunneta, koska sen tuontiaei erikseen tilastoida

Suurtalousmarkkinat

Suurtal oussektorin kokonai smarkkinat ovat huomattavat jamonimuotoi set.
Jokakolmas suomalainen nauttii péivittéin suurtal ouskeitti 6n valmistaman
aterian. Pieniatoimijoitaon aallapaljon, jasuurin osasuurkeittidista val -
mistaa paivittain alle sata ateriaa. Suurtal oussektori muodostuu hyvin eri-
tyyppisistatoimiaoista, joistakoulujen keittitt, anniskeluravintolat jakahvi-
lat ovat suurimmat. Karkeasti suurtaloudet voidaan jakaa ravitsemusliik-
keidin, henkil6stravintoloihinjajulkisiin keittioihin. Vuonna2005 Suomes-
satoimi 18 216 aterioita val mistavaa suurtal ouskeitti6ta. Netarjosivat yh-
teensa 769 miljoonaateriaa(kuval), joistayli puolet oli julkisten keittididen
tarjoamia (A. C. Nielsen 2005).
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Kuva 1. Suurtalousyksikdiden lukuméaara ja tarjottujen annosten
kokonaismaara toimialaryhmittdin (A. C. Nielsen 2005).

Aineisto ja menetelmat

Tiedot suurtal ouksien k&yttami stakoti maisen hirven, poron jasaksanhirven
maarista kerdttiin otantatutkimuksella. Kohdeperusjoukkonaolivat kaikki
14 740 suurtal ouskeitti6t4, jotkava mistivat kodin ulkopuol ellatarjottavia
aterioita vuonna 2005 (A. C. Nielsenin suurtalousrekisteri 2005). Tutki-
muksessa kaytettiin ositettua otantaa. Ositusperusteenaoli suurtalouksien
péivittadin tarjoamaannosmaara, jonkaol etettiin korrel oivan myds suurtal o-
uksissa tarjotun hirven ja poronlihan kayton kanssa. Otokseen poimittiin
yhteensa 2 263 keitti6ta, jasiihen siséltyi kaikki suurimmat suurtal ousyksi-
Kot.

Tiedot kerdttiin puhelinhaastattel uillatammi-maaliskuussa 2006. Tiedonke-
ruutavarten laadittiin kyselylomake, jokatestattiin Tilastokeskuksen Sur-
vey-laboratoriossa (Aholaym. 2002). K ayttomaarat kysyttiin tuotepainoi-
na

Vastausten kokonaisméaaraoli 1 741. Vastausprosentti nousi [ahes 80 pro-
senttiin, jasitavoitiin pitdavaltakunnal lista kokonai sarvioita tehtéessé hy-
vana. Aineistostalaskettiin arviot kokonai smaaristé seké niiden variaatio-
kertoimet. Variaatiokerroin on luotettavuuden tunnus uku, joka kuvaaotan-
nastajohtuvan satunnaisvaihtelun osuutta kokonaismaéran arvosta. Tilas-



Tulokset

Annosten tarjonta

Suurin osa suurtalouksista ei tarjonnut porosta tai hirvesta valmistettuja
aterioita. Kaikkein vahéisintaoli kotimaisen hirven tarjonta. Sitakaytettiin
jonkin verran anniskel uravintol oi ssa, muttaniistakin ainoastaan viidennes
valmisti hirvesta aterioita (taulukko 1). Poronlihaatarjottiin joka kolman-
nessa suurtaloudessa. Y leisinta poronlihan kaytto oli hotell ei ssa seka pito-
jaaterigpalveluissa, joistayli puolet vamisti siitaaterioita.

Saksanhirven kaytto oli kotimaistahirvedtal poroayleisempaa. Lahes puo-
let suutalouksistatarjosi saksanhirvestava mistettujaaterioita. Tavanomai-
sintasen kaytto oli henkildstéravintoloissa, joistayli 70 % valmisti aterioita
saksanhirvesta.

Taulukko 1. Hirvesta ja porosta valmistettujen aterioiden tarjonta suur-
talouksissa.

Hirvenlihasta Saksanhirvenlihasta Poronlihasta

Osuus suur- valmistettu valmistettu valmistettu
keittiGista (%) ateria ateria ateria
Tarjottiin 12 43 32

Ei tarjottu 88 57 68

tolliset g ot tehtiin SA S-tilasto-ohjelmiston Surveymeans-ohjelmalla.
Lihamaar &t

Kotimaistahirved, saksanhirvedjaporoakaytettiin suurtal ouksissayhteen-
sarunsaat miljoonakiloa. Eniten suurtal ousaterioita valmistettiin saksan-
hirvestd. Sité kaytettiin noin 560 000 kiloa. K otimaistahirvedtarjottiin noin
140 000 kiloajaporoanoin 430 000 kiloa (taulukko 2).

Suurtal oudet jaoteltiin saksanhirven japoron kdyton osal ta kuuteen suurta-
lousryhmaéan (kuva 2). Saksanhirveakaytettiin suurtal ousryhmissé suhteel -
lisen tasaisesti paitsi yliopistoissa ja ammattikorkeakouluissa, joissa sita
kaytettiin vahan. Sen sijaan poronlihan tarjonta keskittyi ravintoloiden ja
majoitus- jaateriapal velujen suurkeittiihin. Nekayttivat yli puol et suurta-



Taulukko 2. Suurtalouksien kayttaman kotimaisen hirven-, saksan-
hirven- ja poronlihan kokonaismaara, vaihtelukertoimet (CV %) ja
havaintoaineistoon kuuluvien suurtalouksien lukumaara (N).

Lihanmaara(kg)  CV (%) N
Hirvi 141 700 15,8 176
Saksanhirvi 559 500 8,1 659
Poro 428 900 89 490
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Kuva 2. Suurtalouksissa kaytetyn poron ja saksanhirven jakaan-
tuminen suurtalousryhmittain.

louksien tarjoamasta poronlihasta. K oul ujen jahenkil 8storavintol oi den suur-
keitti 6i ssé kaytettiin noin kymmenesosa poronlihasta. V ahiten annoksia hir-
ven tai poron lihasta valmistettiin yliopistojen ja aikuiskoulutuksen suur-
keitti6i ss&. Taman suurtal ousryhman koko on pieni, jatarjottujen annosten

Annosten ja hirven- ja poronliha-aterioiden maara

Poron jasaksanhirven kaytén merkitystaeri suurtal ousryhmissa salvitettiin
vertaamallaryhmien kayttaman lihan osuutta ryhmien tarjoamien annosten
osuuksiin. Kaytetyt annosméarét perustuvat A. C. Nielsenin suurtalous-
luokitukseen, jossajulkisiin keitti6ihin kuuluvat laitoksen yhteydessatoi mi-
vien keittididen lisaks yliopistot, ammattikorkeakoulut ja aikuiskoul utus.
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Kuva 3. Tarjottujen aterioiden ja kaytetyn lihamaaran osuudet suur-
talousryhmittéin.

Henkil 6storavintol oi ssatarjottiin suhteellisesti eniten saksanhirvestavalmis-
tettujaaterioita. Ne kayttivét noin viidenneksen suurtal ouksien kayttamas-
t& saksanhirvestd, vaikka ne tarjosivat vain kymmenyksen kaikista ateri-
oista. Julkiset keittiot valmistivat eniten annoksia, mutta ne kayttivat vain
viidenneksen suurtal ouksien kayttémasta poronlihasta. Poronlihan tarjonta
painottui ravintol oiden tai majoituspal vel uiden suurkeittiGihin (kuva 3).

Etel&Suomi oli saksanhirven, kotimaisen hirven japoron térkein markkina-
alue (kuva4). Kotimaista hirvea kaytettiin paljon myds L ansi-Suomen | 8&
nissa Lappi oli poronlihan merkittavad markkina-al uetta, mutta hirvenlihan
kulutusoli siellavahaista
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Kuva 4. Hirven- saksanhirven- ja poronlihan kayton jakaantuminen
|&aneittain.
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Kuva 5. Hirven- saksanhirven- ja poronlihan padhankintakanavat.
Hirven- ja poronlihan hankinta

Poron- jasaksanhirvenliha ostettiin useimmiten tukusta. Keskusliikkeiden
kayttivat padhankintakanavana poronlihan tuottajaa. Suurin osa suurtal o-
uksistaosti kotimaisen hirvenlihan suoraan metsastgjalta (kuvabs).

Suurtal oudet arvioivat markkinoiden séilyvan vakaana. Enemmiston mie-
lest& poron jahirven kysyntéa pysyy nykyisellatasolla. Viidennes suurtal o-
uksistaennakoi myos kasvavaakysyntéd kotimaiselle hirvellejaporolle.
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Kuva 6. Poronlihan hankintap&aéatoksiin vaikuttavien tekijoiden
merkitys.



Poronlihan hankintapaatoksiin vaikuttavat tekijat

Merkittavin poronlihan hankintapédtokseen vaikuttavatekijaoli raaka-ai-
neen laatu ja toimitusvarmuus. My6s tuotteiden saatavuudella ja hintata-
solla oli merkityst& hankintapaétoksessa. Muiden riistatuotteiden hinnan

Pienin merkitys hankintapa&toksilleoli tuotannon paikal lisuudella(kuva6).

Tulosten tarkastelua

Suurtal oudet paéttéavét erikoislihatuotteiden hankinnat toimitusvarmuuden,
aterioiden kysynnan, raaka-aineen laadun ja hintatason mukaan. Kotimai-
sen hirven, saksanhirven japoron hankintaperusteet poikkeavat toisistaan,
minkajohdosta niiden k&yttomagrissijasuurtal ouksissaon eroja. Saksan-
hirvi vastaa muitariistatuotteita paremmin suurten julkisten keittididen ja
henkil dstéravintol oiden asettamiin vaatimuksiin. Sen toimitusvarmuuson
hyvéajahintataso kil pailukykyinen. Saksanhirven suosio perustuukinsiinen,
etta setuo edullisesti piristévad vaihtel ua ateriatarjontaan.

Poronlihaatarjottiin véhemman, ja sen ateriatarjonta pai nottui toisenlaisiin
keitti 6ihin kuin saksanhirven. Poronlihan tarjonta on saksanhirved niukem-
paajahintataso korkeampi. Poroak&ytettiin eniten ravintol oiden, majoitus-
palvel ujen jaateriapal vel ujen suurkeitti i ssi.

Matkailullaon suuri vaikutus suurtal ouksien poronlihan kayttoon, sillaho-
tellien jamotellien suurkeittiét valmistavat runsaasti poroa. Lapissakulu-
tettiin merkittéva osa suurtal ouksien val mistami sta poroaterioista. Lapin-
matkailijat nauttivat niisté suurimman osan, sillapaikallisen vaestén osuus
piin jaeksoottisuuteen liittyvat mielikuvat vaikuttavat poronlihastavalmis-
tettujen aterioi den kulutukseen myds Etel & Suomessa.

Suurtal oussektorin osuus koko poronlihamarkkinoista on noin viidennes.
Taloudellinen merkitys on todennakdisesti tétakin suurempi. Poronlihan
kaytto painottuu ravintoloihin jahotelleihin, joi ssaaterioitava mistetaan usein
poron arvokkaimmista osista.



Suurtal ouksi ssa kéytetyn kotimai sen hirvenlihan osuus on mitattéman pieni
kinoista. Epavarman ja heikon saatavuuden vuoksi suurtal oudet joutuvat
hankkimaan hirvenlihan suoraan metsastdjilta. Se nostaa hankintakustan-
nuksia ja heikentda raaka-aineen kysyntéd. Todennakdisesti hirvenlihaa
kaytettai siin suurtalouksissahuomattavasti enemman, jos hankintaketju olis
toimivajasuurtaloudet pystyisivét ostamaan hirvenlihaayhtakustannuste-
hokkaasti kuin poronlihaa.
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