Sank sporhalten 1 mjolk

Skamt eller daligt konserverat ensilage innehaller bakteriesporer, t.ex. av smorsyrabakterier, vilka 6verfors
till mjolken via godsel och ladugardsluft. Av mjolk, som innehaller sporer, kan man inte tillverka ost av bra
kvalitet. Forra sommarens problematiska ensilageskardeforhallanden syns nu som problem i osttillverkning-
en.

En smorsyrajast ost smakar illa och ser onormal ut.
Den kan inte saljas som sadan, utan den anvands som
ravara i smaltosttillverkning. I vérsta fall &r osten helt
forstord och da lampar den sig inte alls till
méanniskofoéda.  Kostnader har  uppkommit i
mjolkkedjans alla skeden, men intékterna uteblir.

Bild: Valios arkiv

Rent bas och rent juver som utgangspunkt
Genom att satsa pa en god bashygien och bra rengéring av
juvret, kan man sdnka mangden sporer som Overfors till
mjolken. 80-90 % av sporerna i mjolken harstammar fran
juver- och spenhuden. 10-20 % av sporerna kommer via
ladugardsluften.

Tips om arbetsordning

- Rengor basen fore mjolkning

- Valdigt smutsiga juver bor tvattas separat i god tid fore
mjolkning

- Utfodra inte under mjoélkning -

- Feljast foder med kraftig lukt far inte ges at mjolkkor Bild: Jaakko Helminen

En god mjoélkningshygien kan radda

Exempel fran nedanstadende diagram: Ensilaget innehéller 250 000 st sporer/100 g. Med dalig mj6lknings-
hygien blir foljden 5000 st sporer per liter mjélk. En medelmattig mjolkningshygien sanker sporhalten till
2000 och en god mjolkningshygien till 2000 st per liter mjolk.
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Bild: Kaj Nyman Kélla: Mejeriforeningen, Danmark
Kéannetecken for en god mjolkningsrutin:
- Varm och fuktig bomullsduk - Pasattning av organ utan luftinslapp
- Omsorgsfull rengdring av spenar - Braorganstallning
- Kontrollstralar i kontrollkarl - Ingen tomgangsmijolkning

For noggrannare anvisningar gallande utfodring och mjélkning, se mjolkens kvalitetshandbok.
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