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ivait hamalidiset taida niin hitaita ol-

lakkaan. Hime — ja Manse erityisesti
— nayttaa esimerkkia meille muille, miten
eldinrotujen historiaa ja eroja hyodynne-
taan uudenlaisen suomalaisen ruokakult-
tuurin luomisessa.

Pirkanmaalaisten ravintoloiden menyy
sisaltda itasuomenkarjan ja lapinleh-
man maidosta tehtyja juustoja ja muita
jalkiruokia seka kyyton ja suomenlampaan

lihasta loihdittuja gastronomian helmia.

Lansisuomenkarjan maidosta jalostetaan
Hameessa jogurttia. Tampereella Ahlma-
nin ammattiopiston uudessa tilapuodissa
myydaan alkuperaisrotutuotteita ja kohta
oma juustola prosessoi Ahlmanin alku-
peraiskarjan lehmien maitoa erilaisiksi
juustoiksi. Ja jarjestaa alan koulutusta. No-
peiden hamalaisten vauhdissa ei meinaa
pysya! Innostusta ja kiinnostusta aloittaa
brandays on muuallakin.

iko Keski-Eurooppassa ole monissa

kylissa omia juustoja, muita maidosta
jatkojalostettuja tuotteita, oluita, viineja ja
ties mita? Ja eikd Ranskassa, Kreikassa ja
Espanjassa ole monipuolisesti tarjolla eri-
laisia tuoteitteita ruokakulttuurituristille?
Kylla meilla yottaman yon Kalevalan tan-
tereilla osataan. Kahden upean jarven va-
lissa sijaitsevan Tampereen omat juustot
tehtyna alkuperaiskarjan maidosta ovat
vanhaa, uutta ruokakulttuuria. Ja voisivat-
ko suomalaiserikoisuudet olla myynnissa
jopa ulkomailla? Tarvitaan luovia henki-
loita, jotka osaavat tuotteistamisen koko
ketjun. Yhtena haasteena on se tosiasia,
ettd alkuperaisrotuja kasvattavat tilat si-
jaitsevat etaalla toisistaan, mika lisaa raa-
ka-aineiden keruukustannuksia.

Tuotteistaminen ei saa perustua tyhjan
paille. Pitaa olla selvaa nayttoa siita,
ettd raaka-aine on laadukasta ja prosessoi-
tuu mallikkaasti. Vaatimuksiin kuuluu niin
ikaan, etta tuotteella on tarina ja oma his-
toria. Siksi MTT, Maa- ja elintarviketalou-

den tutkimuskeskus tutkii laboratoriossa,
miten kyyton, lapinlehman, lansisuomen-
karjan seka valtarotujen suomenayrshiren
ja holsteinlehman maito jatkojalostuu.
Tutkimusta rahoittaa Suomen Kulttuuri-
rahasto.

TT:n tutkimus on erityisen moni-

puolinen. Se lahtee rotujen periman
selvittamisesta ja tutkii sita, miksi eri leh-
mista ja eri nautaroduista lypsetty maito
kayttaytyy eri tavoin, kun siita tehdaan
juustoa. Uusia, prosessoinniltaan vaativia
erikoistuotteita kehitetaan alkuperaiskar-
jan maidosta, mutta ei tassa kaikki.

ykyaikana ei erikoistuoteta, jos tuh-

lataan luonnonvaroja. Tutkimushank-
keessa tata kuormittavuutta mitataan eri-
koisjuuston teon koko prosessointiketju
huomioiden. Ja kehitetaian ruokintasuosi-
tuksia, jotta alkuperaisrotuisten lehmien
maito soveltuisi mahdollismman mallik-

uomalaista ruokakulttuuria syntyy
geenivarojen luovalla kiytolla
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kaasti erikoisjuustojen tekoon ja ruokinta
huomioisi muutoinkin suomenkarjan ro-
tuominaisuudet entista paremmin. Ja viela
tarkastellaan sita, etta voisiko geneetti-
sesti tarkeiden alkuperdisrotujen suojelua
tukea uudenlaisilla elainten hyodyntamis-
menetelmilld. Siten hanke edistaa Green
Care —ideaa kehittamalla elainten — tassa
tapauksessa alkuperaiskarjan - kayttoa ih-
misten hyvinvoinnin lisaamisessa.

Kotieléinten geeniperiman talteen-
otossa korostetaan sita, etta yleisista
jalostusohjelmista poikkeavia geenivaroja
tulisi sailyttaa hyodyntamalla niita. Tama
tekee uhanalaisten rotujen suojelusta
aktiivista toimintaa. Tahan MTT:n hanke
tahtaa.

Yuha Kantanen
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Teksti: Juha Kantanen

Lampaan periman DNA-merkkeihin
perustunut tutkimus paljasti uutta
tietoa lajin poikkeuksellisesta esihistori-
asta. Ominaisuuksiltaan erityyppinen lam-
maskanta on tuotu eri vaiheissa Euroop-
paan alkuperiisesta kesytyskeskuksesta,
Lounais-Aasian hedelmallisen puolikuun
alueelta. Useat pohjoiseurooppalaiset
lammasrodut, kuten omat rotumme, pol-
veutuvat varhaisimmasta Eurooppaan tuo-
dusta lammaskannasta, mika tekee niista
geneettisesti ja kulttuurihistoriallisesti
ainutkertaisia. Tulokset julkaistiin Science
—tiedelehdessa huhtikuussa 2009.

Ihmisenkotieldimend jo | 1 000vuotta

Lammas on yksi ihmisen varhaisimmista
kotieldimista. Lajin kesytys villista kanta-

lajistaan, aasialaisesta muflon-
lampaasta, alkoi noin 11 000
vuotta sitten Lounais-Aasiassa.
Sielta lammas ihmisen
mukana Eurooppaan, ja noin 6
000 vuotta sitten Euroopassa
harjoitettiin kotieldinten kas-
vatusta laajalla alueella.

On ilmeistd, etta varhai-
sinta Eurooppaan tuotua lam-
maskantaa hyodynnettiin vain
lihantuotannossa. Pari tuhatta
vuotta myohemmin Lounais-
Aasiasta levisi kuitenkin uusi
lammaskanta, jonka
tuotantoa varhaiset lampaan-
kasvattajat olivat jalostaneet.
Samalla he olivat kehittineet
villan  hyodyntamistd. Le-
vittaytyessaan Eurooppaan
jalostetumpi  lammas  kor-

vasi varhaisimman lammas-
kannan ja nykyiset euraasia-
laiset lammasrodut perustuvat paiosin
tahdan myohempain levidmistapahtumaan.
DNA-merkkitutkimuksella pystyttiin kui-
tenkin paljastamaan, etta varhaisimman
lammaskannasta polveutuvia elainkantoja
on sailynyt Valimeren ja Skotlannin ranni-
kon saarilla ja Pohjois-Euroopassa.

levisi

Kuva: Juha Kantanen

villan

Suomessa perima sdilynyt

Suomenlampaassa,  kainuunharmaslam-
paassa ja ahvenanmaanlampaassa on
todettavissa geeniperimaa Eurooppaan
ensin levinneestd kannasta. Nama rodut
ovat siten perinnollisesti ja kulttuurihis-
toriallisesti ainutkertaisia ja Euroopankin
mittakaavassa todellisia “alkuperaiisrotu-

”

ja’.

Suomenlampaalla,
kainuunharmaksella ja
ahvenamaanlampaalla

on poikkeuksellinen
kesytyshistoria

Useimmat varhaisten lammaskanto-
jen nykyiset perilliset ovat uhanalaisia,
alkukantaisia rotuja, kuten soyalammas
Skotlannista. Niiden villa on karkeaa ja
poikkeuksellisesti seka passeilld ettd uu-
hilla esiintyy sarvia. Valtaosaltaan maail-
man lammasrodut ovat nykyisin sarvetto-
mia. Myos suomenlampaalta on jalostettu
sarvet pois.

Viruksesta perdisin oleva DNA ker-
too tarinaa

Tutkimuksessa kaytettiin DNA-merkkei-
na lampaan perimasta Ioytyneita DNA-
patkia, jotka ovat perdisin niin sanotuista
endogeenisista retroviruksista. Virukset
ovat infektoituneet evoluution ja jopa
vasta askettain lampaan kesytyshistorian
aikana sukusoluihin, jaaneet kiinni solu-
jen geeneihin ja siirtaneet perinnollisyytta
valittadvan molekyylinsa isantasolun peri-
maan.

Lampaalla naitd viruksesta siirtyneita
periman osia on [9ytynyt 27, joista kuutta
tutkittiin  Glasgown yliopiston Elainlaa-
ketieteellisen tiedekunnan professorin
Massimo Palmarinin koordinoimassa
hankkeessa. Eri virusperaisten DNA-
patkien esiintymisten perusteella tutki-
tut rodut voitiin jakaa kahteen ryhmaan:
lammaskantoihin, joiden perimassa oli to-
dettavissa DNA-merkkeja varhaisimmas-
ta leviamisesta ja lammaskantoihin, jotka
perustuivat nuorempaan leviamistapahtu-
maan.

Tutkimus antoi viitteita lampaan vil-
lan esihistoriasta. Villan hyodyntamista
kehitettiin ensin alkuperaisen kesytyskes-
kuksen alueella Lounais-Aasiassa, josta
osaaminen, mutta myos villantuotantoon
jalostettu lammaskanta levisi Eurooppaan.



e s i, ah

Alkuperdinen teksti: Kide Kalamees

Kuva: Kalle Saastamoinen

Suomenkielinen toteutus: Kalle Saastamoinen

esti maakarja aretuse ajalugu ulatub

|9 sajandisse. Esimest korda raagiti
kohaliku karja parandamise vajadusest
1803.a. Aretustoo paremaks suunamiseks
asutati 20. aprillil 1920 a Eesti Maakarja
Kasvatajate Selts, kus asus toole Peeter
Kallit. Aretussihiks oli saada iihevarviline
valkjaspunane ja geneetiliselt nudipeali-
ne kari, vaikese kuni keskmise raskusega,
tugeva kehaehituse ja pika kasutuseaga,
vastupiday, suure toodanguga, eriti korge
piimarasvaprotsendiga ja hea tasuvusega
piimakari.

Noukogude Liidu perioodi stagnat-
siooniaegne torjuv hoiak eesti maatou
suhtes jattis eesti maakarja aretajad ilma
oma organisatsioonist, tulemuseks oli
touaretustoo loidus ja maakarja veiste
arvu vahenemine tou sailimise mottes
kriitilise piirini, maakarja lehmade arv oli
vahenenud 1989. a alguseks 696-ni. Et
aga poliitiline olukord Eestis oli hakanud
muutuma ja inimestes oli kasvanud soov
aretada oma kodumaist veisetougu — ees-
ti maatougu, tostatas minu isa Ain-limar
Leesment kiisimuse Eesti Maakarja Kas-
vatajate Seltsi (EK Seltsi) taasasutamise
kohta.

2009.a parima toufarmi Jiiri Simo-
varti |3 pealine maakari liipsis keskmiselt
6699 kg piima, milles oli 4,56% rasva ja
3,5% valku. 2009.a pustitati uus maakarja
rekordtoodang: Lillik EK 47789646A |ip-
sis 3 laktatsioonil 10 126 kg piima, milles
4,30% rasva ja 3,61% valku. Maakarja pii-
malaapuvuste uuringutel selgus, et need
on paremad nii eesti punase kui holsteini
tou vastavatest naitajatest. Hea laapuvu-
sega piimast aga saab kvaliteetset juustu ja
10 liitrist maakarja piimast saadakse seda
ka rohkem

2007.a valmis K.Kalamehe maakar-
ja-alane toumonograafia“ Eesti maakarja
arengulugu® (328 Ik ja | 13 fotot) ja 2009.a
juubeliks Eesti maakari. Eesti Maakarja
Kasvatajate Seltsi tegevus aastatel 1989-
2009 eesti maatdu sailitaja ja arendajana.
(44 lk ja 53 fotot). EK Seltsi taasasutami-
sest taitus 14. oktoobril 2009.a kakskiim-
mend aastat.

Pm.mag. Kade Kalamees,
EK Seltsi tegevjuht, teadussekretar
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lloiset maalaukset piristdvdt tydympadristdd ja kertovat vierailijoille osaltaan, mistd tilalla on kyse.

aikki alkoi kahvimaidosta. Riitta Sa-

loniemesta alkoi tuntua silta, etta
miksi hakea maitoa naapuritilalta, kun sita
voisi tuottaa itsekin. Vuonna 1999 aiem-
min sikalan virkaa hoitaneeseen raken-
nukseen muutti muutama kuttu. Reilussa
kymmenessa vuodessa katras on kasvanut
140-paiseksi. Joukossa on noin 70 lypsy-
kuttua ja saman verran nuorkileja, seka
astutettavia kuttuja etta teuraspukkeja.
Saloniemen tilalla on lisaksi parisenkym-
menta kyyttoa seka muutama lansisuo-
malainen lehma. Niiden tarina alkoi taan-
noin Riitan syntymapaivasta, jolloin han
antoi itselleen lahjaksi kyyttokaksikon.
Aviomies Jouni puolestaan teki kymmen-
vuotishaapaivan kunniaksi nelipaikkaisen
parsirivin lypsya varten.

Vuonna 2007 Riitta ja Jouni Salonie-
mi rakensivat pihaton, mutta lypsyasema
on edelleen vanhassa navetassa. Kutut ja
lehmit kulkevat — kiitos paimentavien
bordercollieiden — kahdesti paivassa pi-
han poikki lypsylle, kutut korokkeelle ja
lehmat perinteiseen parteen lypsettavik-
si.

Tyopaivan pituutta ei lasketa

Saloniemen tila on yksi harvoista suoma-
laistiloista, jossa seka kasvatetaan vuohia
ja lehmia ettd tehdaan juustoa. Se tietaa
pitkaa tyopaivaa. Riitta lypsaa kymmenen
kuttua kerralla neljalla
Noin 70 kutun lypsamiseen kuluu aikaa
tunti ja vartti. Lehmat hoituvat lypsavien
lukumaarasta riippuen puolesta tunnista
alle tuntiin.

Lypsyn ja lasten kouluun kuljettami-

sen jalkeen Riitta siirtyy juustojen tekoon.

Juustopaivia on viikoittain kolme, ja kuna-
kin paivana emanta kasittelee 700-800 lit-
raa maitoa.Vuodessa hanen kattiloidensa
kautta kulkee 40-50 000 litraa seka kutun
etta suomenkarjan maitoa. Viiden maissa
illalla on taas lypsyn aika.Tyopaiva elainten
parissa paittyy seitseman aikoihin. ”Aivan
liian vahan aikaa jaa perheelle”, Riitta har-
mittelee.

Kutut tuottavat maitoa keskimaarin
kaksi litraa paivassa, mutta parhaimmat yl-
tavat kuuteen litraan. Kiloon juustoa tar-
vitaan noin viiden keskituottoisen kutun

lypsy-yksikolla.

paivatuotos. Riitta pyrkii siihen, etta kutut
poikivat joka toinen vuosi.Toisin kuin leh-
mat, ne tuottavat maitoa varsin tasaisesti
nainkin pitkan ajan. Joka vuosi — erinaisista
aitakokeiluista huolimatta - kettera pukki
tai jokunen kuttu paattai toteuttaa omaa
jalostussuunnitelmaansa ja karkaa heilas-
telemaan.

Vaikka kutun maidossa on vahemman
rasvaa ja valkuaista kuin suomenkarjan
maidossa, se juustoutuu hyvin. Aluksi Riit-
ta valmisti juustoja keittiossa. Juustokat-
tilat sen kun kasvoivat niin, etta vuonna
2000 rakennettiin erillinen juustola. Se-
kaan ei lopulta riittanyt, vaan taman vuo-
den alussa otettiin kayttoon uusi, laajempi
toimitila.

Juustonteon taidot Riitta on hankki-
nut paaosin yrityksen ja erehdyksen kaut-
ta. Lisaksi juustomestarit Markku Kok-
konen ja Matti Tapaila opastivat hanta
pikakurssituksella.



Riitta Saloniemen suomenkarja sai alkunsa kahdesta

syntymdpdivdlahjaksi hankitusta kyytostd

Markkinointi sujuu ihmiseltd
ihmiselle

Saloniemen juustolan valikoimiin kuulu-
vat gouda seka vahattuna etta vakuumi-
pakattuna, feta, rahka seka jalostetumpi
rahka nimeltaan chevre. Goudaa valmis-
tetaan seka vuohen etta lehman maidosta.
Uransa alkuvaiheessa Riitta myi juustoja
Laitilan torilla. ”Saalista varmaan ostivat”,
juustolayrittaja toteaa. Ei ehka kuiten-
kaan, silla sittemmin hanen tuotteitaan
ostettiin Helsingin Stockmannille ja Tu-
run kauppahalliiin seka Laitilan ja lahi-
kuntien ravintoloihin ja pitopalveluihin.
Stockmannista Riitta luopui, mutta tilal-
le tulivat helsinkildinen Lentava Lehma,
Maatilatori seka muutamat ravintolat.
”Haluan myyda juustoja ja maitoa vain
sellaisille yrityksille, joissa halutaan ni-
menomaan kotimaisia tuotteita ja joissa
arvostetaan lahiruokaa”, Riitta sanoo.
Maatilatorilla Helsingin keskustassa
myydaan pastoroimatonta suomenkar-
jan maitoa, josta on tullut hittituote.Sen
mutkikas matka kaupan hyllylle kuvaa
sita, miksi tahdonvoima on tarpeen. En-
sin maitoa myytiin pastoroituna, mutta
kuluttajat halusivat sita nimenomaan
pastoroimattomana. Ei muuta kuin
vaihtamaan tuhatta etikettia. Pastoroi-
mattoman maidon myyntiin puuttuivat
viranomaiset, joilla oli kasitys, etta sel-
laista ei saa myyda. Ja taas vaihdettiin
etikettia, tilla kertaa varustettuna ni-
mikkeella kylpymaito. Terveystarkastaja

L4

kuitenkin kielsi termin kayton, koska se
saattaisi johtaa siihen, etta ihmiset juovat
tata maitoa. Lopulta selvisi, etta pastoroi-
matonta maitoa todellakin saa Suomessa
myyda, jos terveystarkastaja on tarkasta-
nut juustolan linjaston ja juustola hyvaksy-

taan elintarvikelaitokseksi. Nain toimittiin.

Uudet etiketit taas painoon - ja niita ei
enaa ole kyseenalaistettu.

)
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Paimenkoira on vdlttdmdtén tdllaisessa pihan poikki matkailussa.

Kaikki hyotykdayttoon vuohista ja
vesista

Saloniemet pyrkivat siihen, etta tilan toi-
minnasta koituisi mahdollisimman vahan
haittaa ymparistolle. Lahitienoolla sijait-
sevan sikalan isanta hakee kerran viikossa
noin tuhat litraa juuston valmistuksessa
syntyvaa heraa sikojen herkuksi. Suunni-
telmissa on rakentaa jatevesipuhdistamo,

Saloniemen kutut tuottavat keskimddrin kaksi litraa pdivdssd, parhaimmat kuusikin litraa.

Jatkuu seuraavalla sivulla
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Pienjuustolayhdistyksen puheenjohtaja Pek-
ka Hytdnen iloitsee siitd, ettd pienjuusto-
loiden tuotteiden kysyntd on kasvanut. Hén
kannustaa perustamaan pienid alueellisesti
toimivia yrityksid. Sinikka ja Pekka Hytésen
oma leivonmdkeldinen Mdkiahon juustola
on yksi vanhimpia toiminnassa olevia pien-
juustoloita Suomessa.

joka puhdistaa maitohuoneen huuhtelu-
vedet ja pesuvedet seka juustolan pesu-
vedet.

Riitta haluaa kayttaa vuohet tarkkaan
hyodyksi. Pitkien kuljetusmatkojen valtta-
miseksi han vie itse pukkikaritsat teuras-
tamoon ja myy lihan suoramyyntina. Han
kokeili myos purkitetun lihan myyntia,
mutta se osoittautui kannattamattomak-
si. Pukkikilien sarvia menee jalkineiden
koristeiksi, ja kilien nahkojen kayttoon
hanelld on suunnitelmia. ”Liikesalaisuus
toistaiseksi”, Riitta hymyilee.

Osa kileistd myydaan jalostukseen.
Mutta mista eri sukuisia pukkeja omaan
kayttoon, onkin jo kimurantimpi juttu.
”Olisi kiire selvittaa, paljonko Suomessa
on eri pukkilinjoja. Ammattilaistiloja, jot-
ka ovat mukana terveysvalvonnassa, on
meilla vahan. Harrastajilla voisi uutta ver-
ta olla, mutta ilman katraan terveyssta-
tuksia en voi elaimia ostaa. Toivottavasti
vuohien periman monimuotoisuutta alet-
taisiin pian tutkia.”

Kuva: Sinikka Hyténen

Riitta Saloniemi valmistaa piimdjuustot kauniisiin muotteihin. Juustolan valikoimiin
kuuluvat lisdksi gouda, feta, rahka sekd jalostetumpi rahka nimeltddn chevre.Vuodessa
juuston tekoon kuluu 40 000-50 000 litraa sekd kutun ettd suomenkarjan maitoa.

Tuotteiden alkuperi kiinnostaa

Saloniemen juustolan tuotteiden myyntia
edistavat parhaiten kauppahallien ja eri-
koisliikkeiden myyjat, jotka kertovat, mis-
td juustot ja maito tulevat. ”Tuotteet saa-
vat ikaan kuin kasvot ja ostajat tietavat,
millaisissa oloissa eldimet elavat. Myos
kuluttajien kautta kulkee tieto eteen-
pain”, Riitta kertoo.

Juustolan alkuvaiheissa  sinnikkyys
oli erityisesti tarpeen. ”Aikanaan mina
ja Jouni sovimme tapaamisen Helsingin
Stockmannin sisaanostajan kanssa. Kun
sitten saavuimme paikalle, meille ilmoi-
tettiin, etta sisaanostajalla ei nyt ole ai-
kaa keskustella kanssamme. llmoitin, etta
olemme hankkineet lomittajan ja lasten-
hoitajan tata reissua varten, joten emme
lahde taalta mihinkdaan ennen neuvotte-
lua. Sellainen jarjestyi, samoin juustojen
saanti liikkeen valikoimiin.”
Pienjuustoloiden mdarad vahentynyt

lilaksikin

Eviraan rekisteroditymista vaativaksi pi-
enjuustolaksi luokitellaan yritys, joka
kasittelee vahintaan 2500 litraa maitoa

vuodessa. Suurimmissa meikalaisissa pien-
juustoloissa kasitellaan puoli miljoonaa lit-
raa maitoa vuosittain, mutta hyvin monis-
sa tuotanto pyorii 50 000 litran tietamilla.
Eviran rekisterissa on kaiken kaikkiaan 45
vuohen tai lehman maidosta juustoa val-
mistavaa pienyritysta.

“Pienjuustolat ovat saaneet kylmaa
kyytia Suomessa”, kertoo Makiahon juus-
tolan isantd Pekka Hytonen, joka toimii
myos Pienjuustolayhdistyksen puheenjoh-
tajana. ’Aloittaessamme oman toimintam-
me 1980-luvun alussa, maassamme oli sa-
takunta pienjuustolaa. Kun tuotanto-oloja
koskevia vaatimuksia kiristettiin, joukosta
karsiutui nopeasti lahes puolet yrittajista.
Edelleen harvakseltaan tulee ilmoituksia
tuotantonsa lopettaneista juustoloista,
mutta viime vuonna alalle ilmaantui va-
lopilkkukin, uusi yrittdja. Olisi tavattoman
hyva asia, etta pitkaan mukana olleet,
maamme pienjuustolaperinteen luoneet
tuottajat eivat lopettaisi.”

Mdiardysten tulkinnassa
epdselvyyttd

Suuri epavarmuus tuotanto-oloja koske-
vien maaraysten vakaudesta ja niiden tul-



kinnasta rajoittaa alan kasvua. Maaraykset
laaditaan EU-tasolla, mutta niissa olisi kan-
sallista soveltamisvaraa. EU:n virkamiehet
kavivat taannoin Maa- ja metsatalousmi-
nisteriossa ja Evirassa kysymassa, miten
meilld otetaan huomioon EU:n saitama
pienjuustoloita koskeva joustavuusperi-
aate tuotanto-oloja koskevissa vaatimuk-
sissa ja juustoloissa tehtyjen tarkastusten
hyvaksymisessa.

”Kun kuulin EU-virkamiesten vierai-
lusuunnitelmista, mietin, voiko olla totta,
ettd sielta tullaan tallaista kysymaan. Me
suomalaiset tuottajat kun olemme tot-
tuneet siihen, etta vaatimuksia tulkitaan
tiukasti ja vaihtoehtoa ei ole”, Pekka Hy-
tonen naurahtaa. ”"Muissa EU-maissa on
tehty vastaava kysely. Elamme odottaen
loppuraportin valmistumista.” Olisikohan
helpotusta tulossa ranskalaistyyliin? Hy-
tosen mielesta tuo perinteikas juustomaa
on malliesimerkki siita, miten joustavuutta
sovelletaan kaytantoon. Tuotanto-olot ja
tarkastukset tulevat siella selvasti halvem-
maksi, mika tukee yrittajien parjaamista
markkinoilla.

Juustolan rakennussuunnitelmat on
hyvaksyttava omassa kunnassa, ja vaati-
muksien tulkinta ei aina ole alueellisesti
tasapuolista. ”Jos nyorit vedetaan hyvin
kirealle, voivat kustannukset nousta sel-
laisiin mittoihin, etta aloittelevan yrittdjan
on luovuttava tuotantoaikeistaan”, Hyto-
nen harmittelee. ”’Joskus tuntuu, etta nor-
maalilla jarjella ei juurikaan ole kayttoa.”

Kunnan terveystarkastaja valvoo pai-
kan paalla maaraysten noudattamista. En-
nen muuta han tutkii, toimitaanko tilalla
omavalvontasuunnitelman mukaisesti.
“Terveystarkastajan tulisi olla tuottajaa
ohjaava kumppani eika pelkastaian valvo-
ja, jonka kayntia pahimmillaan pelataan
miettien epavarmoina, mita virheita talla
kertaa loytyy. Me olemme onnekkaita si-
kali, etta oma terveystarkastajamme on
todellakin kumppani, jonka kanssa tuntee
olonsa turvalliseksi.”

Pienjuustolayrittdjdt saavat entistd

paremmin ddntdan kuuluviin

Pekka Hytonen iloitsee siita, etta pien-
juustolayrittajat ovat saaneet merkittavan
roolin alaa koskevien asioiden valmiste-
lussa. "Vaikka meita on vahan, olemme
koonneet joukkomme hyvin. Elintarvikela-
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kiuudistuksen alla Pienjuustolayhdistyksen
edustajat paasivat kertomaan nakemyksi-
aian kansanedustajille ja eduskunnan vir-
kamiehille. Sen jalkeen meitd on pyydetty
Maa- ja metsatalousministerion seka Evi-
ran tyoryhmiin, ja niissa olemme ilomielin
mukana.”

llon aihe on myos pienjuustoloiden
tuotteiden kysynnan kasvu. Paikoin kysyn-
td jo ylittad tuotannon. Erikoisliikkeiden
myyjien lisaksi juustojen puolestapuhujien
joukkoon ovat liittyneet ruokatoimittajat
ja keittiomestarit. Suurille kauppaketjuille
tuotannon maara on viela liian pieni, mut-
ta jotkut isot marketit haluavat tuotteita
valikoimiinsa ja laittavat ne esille kulutta-
jan kannalta selkeasti.

”Suomeen sopisi lisad pienia, alueelli-
sesti toimivia juustoloita”, Hytonen kan-
nustaa. Tukea on luvassa niin Pienjuusto-

layhdistykselta kuin kokeneilta tuottajilta.

Suomalaisilla pienjuustoloilla ei ole taak-
kanaan liittyvia
tahroja menneisyydesta, joten sellaisten
korjaamisen sijasta voimavarat saadaan
kayttaa nykyhetkeen ja tulevaisuuteen.

elintarvikehygieniaan

Suomenvuohi on alkuperiisrotu

Vuohi ei ole koskaan ollut ylei-
nen kotielain kulttuurissamme.
Maassamme on noin 7 000 vuoh-
ta, jotka kuuluvat paaosin alkupe-
raisrotuun, suomenvuoheen. Ei ole
tarkalleen tiedossa, milloin ja mista
vuohi tuotiin Suomeen. Suomessa
harjoitettiin kotieldintaloutta aina-
kin pronssikaudelta lahtien 3 000 —
4 000 vuotta sitten, mutta sita ei tas-
mallisesti tunneta, kuuluiko vuohi jo
tuolloin kotielaimiimme. Veikataan,
etta ei kuulunut. Joka tapauksessa
varhaisimmista Suomeen tuoduista
vuohikannoista kehittyi alkuperais-
rotumme, suomalainen maatiaisvuo-
hi.

Suomenvuohi on huomioitu kan-
sallisessa elaingeenivaraohjelmassa.
Ohjelman mukaan suomenvuohen
populaatiorakenne pitaa selvittaa ja
rodulle laadittava suojeluohjelma.
Sen edellytyksena on puolestaan
elainten rekisterointi. Eldingeeniva-
raohjelmassa todetaan niin ikaan,
etta 25 erisukuisesta pukista pakas-
tetaan siemennestetta rodun geeni-
varojen pitkaaikaissailytysta varten.
Suomessa ei kerata pukkien siemen-
nestetta rutiinisti, joten oppia saate-
taan joutua hakemaan ulkomailta.

Vuohitalouden paituotteet ovat

juustot.

Juha Kantanen
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rodullisten
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Teksti: Juha Kantanen

Ikuperaisrotuisten lehmien maidosta

kehitetaan uusia gourmet-tuotteita
ravintoloiden seka erikoismyymaloiden
tuotevalikoimiin. Samalla tutkitaan alku-
peraisrotujen perimaa uusilla analyysime-
netelmilla.

Ita-, lansi- ja pohjoissuomenkarjaan liit-
tyvassa monitieteellisessa tutkimushank-
keessa hyodynnetaan rotujen erityisomi-
naisuuksia erikoiselintarviketuotannossa
ja ruokakulttuurin monipuolistamisessa.
Tutkimus jakautuu viiteen osa-alueeseen,
joiden avulla luodaan Suomen lehma
-brandi. Se perustuu vahvalle tieteelliselle
pohjalle.

Periman tutkimuksella saadaan uuden-
laista tietoa rotujen genetiikasta. Periman
uudet kartoitusmenetelmat, joissa analy-
soidaan jopa satojatuhansia DNA -merk-
keja, ovat tuoneet perinnollisyystieteen ja
eldinjalostustutkimuksen uuden aikakau-

kakulttuurla

den kynnykselle ja nyt tata uutta tekniikka
sovelletaan suomenkarjan periman kar-
toitukseen.

Tutkimuksessa ~ selvitetdan rotujen
erityisominaisuuksiin  liittyvaa
genetiikkaa ja biokemiaa seka kehitetaan
omia juustolaatuja ja hapanmaitotuotteita
alkuperaisroduille. Tavoitteena on saada
tuotteet ravintoloiden ja erikoismyyma-
|6iden valikoimiin.

MTT:ssa tehdyissa alustavissa kokeissa
itaisuomenkarjan lehmien maidon kasitte-
lyominaisuudet juuston, viilin ja jogurtin
teossa osoittautuivat selkeasti paremmik-
si kuin maamme valtarodun, ayrshirekar-
jan. Tama antaa oivallisen mahdollisuuden
erityismaitotuotteiden kehittamiseksi ja
alkuperaiskarjan brandaamiseksi.

Juuston ja muiden tuotteiden raaka-
aineen on oltava moitteetonta. Hankkees-
sa kehitetaan alkuperaisroduille soveltuva
ruokintasuositus, joka parantaa maidon

maidon

"Armas-perheen F 4
kyytonmaitojuustot ovat
herkullisia esimerkkeja
ttomaidon erinomaisista
tumisominaisuuksis
ja niilla onkin nykyaan
kysyntaa aina maita
myoten. Kuvass 4
kyyton maidosta et

a -valkohomejuusto

kayttokelpoisuutta erikoistuotteiden
raaka-aineena. Ruokintaosio toteuteaan

yhteistyossa Kainuun ja Ahlmain ammat-

tiopiston seka Pelson vankilatilan kanssa.

Tuotteiden ekologinen jalanjalki pyritaan
pitamaan mahdollisimman pienena.Taman
vuoksi erikoisjuustojen valmistuksen koko
tuotantoprosessin ymparistolle aiheutta-
maa kuormittavuutta mitataan tarkoin.

Lisaksi kehitetaan alkuperaisrotuisten
nautojen uudentyyppista hyodyntamista
Maaseudun hyvinvointi- eli Green Care
-toiminnassa. Siina hyodynnetaan maatilan
ja maaseudun moninaisia resursseja, kuten
elaimia, kasveja, maisemaa ja sosiaalista
ymparistoa erilaisten sosiaali-, terveys- ja
kasvatuspalveluiden tuottamisessa. Green
Care on yleistymassa monissa Euroopan
maissa, joissa perusmaatalous on voimak-
kaassa rakennemuutoksessa.

Vuoden 2010 aikana edistetaan kaik-
kia hankkeen osa-alueita.

Kuva: Jaani Vaahtera
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Suleha Y
eliingeenivaroj

Frlandn dnd €al

Sakha Ynaga

Siperian viimeinen alkuperdinen
nautarotu, jakutiankarja eli
jakutian kielelld Sakha ynaga eldd
Vendijdlld, Lenajoen maassa Sahan
tasavallassa. MTT:n ja Helsingin
yliopiston Aleksanteri-instituutin
monitieteinen tutkimusryhma
kartoitti jakutiankarjan geneettistd
ominaislaatua ja sosiaalisten sekd
kulttuuristen tekijoiden vaikutusta
karjarodun sdilymiseen Vendjan
valtakunnan myllerryksissd.

Teksti: Juha Kantanen
Kuvat: Anu Osva

14

ulokset on nyt julkaistu kirjassa Sak-

ha Ynaga — Cattle of the Yakuts. Kirja
puhuu monimuotoisuuden sailyttamisen
puolesta, silla eri puolilla maailmaa monet
muutkin paikalliset alkuperaisrodut ovat
kuolemassa sukupuuttoon.

Jakutiankarja on ainutkertainen

Jakuuttien kansa vaelsi pitkdn matkan
tuhat vuotta sitten karjansa kanssa poh-
joiseen ja asettui nykyisille asuinsijoilleen
karuun ikiroudan maahan. Jakutiankarja
edustaa viimeisia jaanteitd siperialaises-

ta turano-mongolialaisesta nautatyypista.

Turano-mongolialainen nauta on saman-
lainen kyttyraton nauta kuin eurooppa-
lainen, mutta eroaa siita rakenteellisilta
ominaisuuksiltaan, paakallon muodoiltaan
ja sarvien asennoiltaan. DNA-merkki-

% —Kirja. kertoo jakudankarjasta ja
suojelusta monipuolisest

analyysit osoittivat sen alkuperan olevan
Lahi-idassa 10 000 vuotta sitten kesyte-
tyissa nautapopulaatioissa, mutta rotu on
geneettisesti erilaistunut muista euraasia-
laisista nautaroduista.

Siperian voimakas luonto ja ikiaikaiset
karjankasvatusmenetelmat ovat sopeut-
taneet jakutiankarjan aariolosuhteisiin.
Luonto on antanut puitteet myos ihmis-
ten vuotuiselle elamanrytmille ja perintei-
den kehittymiselle. Kirjassa kylien asuk-
kaat kertovat elamastaan keskelld alueen
valtavia etdisyyksia ja ankaraa ilmastoa
pitkine kylmine talvineen ja lyhyine ke-
sineen, jolloin karja keraa voimaa pitkaa
talvea varten.

Jakutiankarjan 1200 eldinta elad kol-
messa pohjoissiperialaisessa kylassa, Kus-
turissa, Sakkyryrissa ja Dzhargalakhissa
(nama kylat muodostavat Eveno-Bytantain
hallinnollisen alueen) seka viidessa erilli-
sessa sailytyskarjassa lahella paakaupunki
Jakutskia. Elaimia on tuotu lahemmaksi Ja-
kutskia osana rodun suojeluohjelmaa.

Sosiodiversiteetti suojaa
biodiversiteettid

SakhaYnaga -kirjassa kerrotaan, miten so-
sialismi ja syrjaisimmallekin maaseudulle
eteneva nykyaika ovat muokanneet van-
hoja perinteita. Yhteiskunnallisten mullis-
tusten, kuten Vendjan vallankumouksen
ja neuvostojarjestelmdn romahtamisen,
aikoina pohjoissiperialaiset maaseudun
asukkaat ovat perinteisesti turvautuneet
karjaansa. Karjankasvattajien ja yksittais-
ten tutkijoiden toimet ja vastustus neu-
vostoaikana pelastivat karjan jo varmalta
nayttaneeltd risteyttimiseltd muiden ro-
tujen kanssa.

Yhteiskunnan muuttumisen myota ky-
liin on syntynyt erilaisia karjaa kasvattavia
yksikoita: entisella Leninin sovhoosilla, ny-
kyiselld Jakutian Maataloustieteen Tutki-
muslaitoksen koetilalla on suurin alkupe-
raiskarja. Opettajalla, leipomotyontekijalla
tai poronkasvattajalla voi olla muutama



lehma kotitarpeikseen. Myos yksityiset
maanviljelijat eli fermerit sekd osuuskun-
nat kasvattavat karjaa. Tutkimus osoitti,
etta monimuotoiset sosiaaliset rakenteet
tukevat geenivarannon suojelua. Siperia
opettaa meita tassakin asiassa!

Karja ylldpitda siperialaiskylien
elamai

Kenttatyossaan tutkijat selvittivat, mita
jakutiankarja merkitsee karjankasvattajil-
le, kylalaisille, tutkijoille ja virkamiehille ja
kylien tulevaisuudelle. Mediatutkimuksella
tarkasteltiin, miten karjasta kirjoitettiin
sahalaisissa sanomalehdissa. Syntyi nake-
mys jakutiankarjan tulevaisuuden uhista ja
mahdollisuuksista.

Eri toimijoilla oli yksimielisyys kar-
jan sailyttamisen tarpeesta, mutta syyt
yhteiseen nakemykseen vaihtelivat. Pai-
kallisten asukkaiden ja asiantuntijoiden
mielesta karja turvaa omavaraisuutta ja
pitaa kylia asuttuina. He halusivat kehit-
taa ennen kaikkea taloudellisesti kestavaa
karjantuotantoa. Tasavallan paakaupungin
asiantuntijoita ja virkamiehia puolestaan
kiinnosti ensisijaisesti karjan geenivarojen
sailyttaminen koko tasavallan maatalou-
den kehittamiseksi. Varsinkin alueen leh-
disto, mutta myos Jakutskin virkamiehet
korostivat karjan merkitysta osana ja-
kuuttien kulttuuriperintoa. Yhteinen halu
sailyttaa jakutiankarja on johtanut Sahan
tasavallan omaan, tiettdvasti maailman ai-
noaan kotieldinrodun turvaksi saadettyyn
suojelulakiin. Miten Siperia opettaa meita
arvostamaan omia elaimiamme ja niiden
geeniperimaa!

Neljan Jakutiaan suuntautuneen kent-
tatyomatkan aikana tutkijat kokosivat
kansainvilisesti ainutkertaisen aineiston
eldingeenivarojen suojelun monista ge-
neettisista ja sosiokulttuurisista ulottu-
vuuksista. Tutkimushanke kuului Suomen
Akatemian Muuttuva Venija -tutkimusoh-
jelmaan. Hankkeen geneettisia analyyseja
rahoitti myos maa- ja metsatalousminis-
terio. Jakutiankarjan valokuvilla kuvitetun
Sakha Ynaga -kirjan on julkaissut Suoma-
lainen Tiedeakatemia.

Kirjaa voi tilata

www.tiedekirja.fi

SakhaYnaga. Cattle of the Yakuts
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Euroopan soilla ja
metsissd laidunsi
muinoin villinauta

eli alkuhdrkad, jonka
elinpiiri kattoi miltei
koko Euraasian

sekd Pohjois-
Afrikan.Voimakas
jattildinen sai
monissa kulttuureissa
uskonnollisen aseman.
Nyt tutkijat kaihoavat
myyttisen jdttildisen
peradn.

Teksti: Riitta Vauras

MLKUIRLARIK AR

SARVIDIA ]

Viron Rakveressa komeilee seitseman
tonnia painava alkuharka. Pitkat, lyy-
rasarvet ovat uhitteluasennossa. Tauno
Kangron veistos ei havia massiivisuu-
dessaan Ranskan Lascauxin |6 000 vuotta
vanhoille luolamaalauksille: eteenpain ry-
mistavat alkuharat ovat yli viisimetrisia.

Tanskan kansallismuseon aarre on
ehyt alkuharan luuranko. Kaksi nuolta
lavisti sen rintakehian noin 9500 vuotta
sitten. Kivikaudella Bos primigenius oli ha-
luttu saaliselain.

Villinaudan alkuvoimaa

Julius Caesar kertoo, kuinka harjaantunei-
ta germaanit olivat metsastamaan alkuhar-
kia, uskomattoman voimakkaita ja nopeita
eldimia, joita oli mahdotonta kesyttaa.

Raamatussa Herra kyselee Jobilta:

”Suostuuko villiharka yopymaan sinun
syottoruuhesi daressia! Sen voimat ovat
suuret, mutta voitko luottaa siihen, voitko
panna sen tekemaan tyot puolestasi?”

Raamatun ja Gallian Sodan alkuharat
ovat voineet olla ominaisuuksiltaan hyvin
erilaisia elaimia, sopeutuneita omanlaisiin-
sa elinymparistoihin.

Alkuharan arvellaan kehittyneen pari
miljoonaa vuotta sitten Intian niemimaal-
la, mista se levittaytyi kautta Euraasian

Kuva: http://3.bp.blogspot.com/_sOqOODza_2E/SM6-VGz6 TfIAAAAAAAAALQ/taEal920TSgls400/Auroch+fighting+Wolves.jpg

Lahi-ltaan, Pohjois-Afrikkaan ja viimein
Eurooppaan noin 250 000 vuotta sitten.
Se kuului mammuttien ja biisonien kanssa
jaadkauden ajan megafaunaan.

Alkuharka oli niin Egyptin faaraoiden
kuin Assyrian kuninkaiden saaliselain.
Rooman valtakunnassa mahtielain oli viela
runsaslukuinen, mutta 1200-luvulla se eli
enaa siella taalla Ita-Euroopan syrjaisissa
metsissa.Alkuharkaa saivat metsastaa vain
kaikkein korkea-arvoisimmat.

Metsastyksen lisaksi maanviljelyn le-
viaminen, ilmaston viileneminen seka
karjatautitartunnat jouduttivat alkuharan
tuhoa. Se kuoli sukupuuttoon. Viimeiset
alkuharat elivat 1600-luvulla Puolan ku-
ninkaan suojeluksessa.

Alkuhidridsta kesykarjaa

Alkuharka oli vaarallinen arvoeliin, joka
sai merkittavan aseman ihmisten uskon-
nollisessa elamassa. Muun muassa Turkin
Anatolian rautakautiset haranpaaveistok-
set ilmentavat alkuharkakulttia, kenties
myo6s Kreetan Knossoksen palatsin jatti-
harka, jonka selassa nuorukaiset heittavat
volttia.

Maanviljelyn synty ja villinaudan eli al-
kuharan kesyttiminen ajoittuvat 8000-10
000 vuoden takaiseen Lahi-Itaan. Alkuhar-
ka kesytettiin myos Intiassa.

Taten kesynaudassa on vain pieni otos
laajalle levinneen alkuharan perimasta eli
ihminen on hyodyntanyt hyvin pienen
osan sen perinnollisesta vaihtelusta.

- Mita ihmiskunta onkaan menettanyt
sen vuoksi, etta kesytystd tapahtui aino-
astaan muutamalla maantieteellisesti sup-
pealla alueella, pohtii erikoistutkija Juha
Kantanen MTT:sta. - Muun muassa Poh-
jois-Euroopassa elanyt alkuharka on mah-
dollisesti ollut geneettisesti erilainen kuin
ne Lahi-ldassa elaneet nautaelaimet, joista
kesytettiin eurooppalainen nauta.

Tuo luusi tinne, arkeologi!

Juha Kantanen johtaa MTT:n, Turun,Tallin-
nan ja Tukholman yliopistojen yhteishan-
ketta, jossa kartoitetaan muinaisten koti-
eldinten geenivaroja.

Muinais-DNA:n avulla tutkitaan niin
eldinten alkuperaa ja sukulaisuussuhteita
kuin perinnéllisen vaihtelun hiipumista ja
risteytymista.

- Jos esimerkiksi nykyisista nauta-
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Tallinnan yliopistossa on kokoelma alkuhdrdn sarvia ja luita, joita on I6ytynyt Eteld - Virosta.

naytteistd loydetaan sellaisia mitokond-
rion DNA-tyyppeja, joita ei ole aiemmin
tavattu kesynaudalla, niin se voi olla viite
siita, etta on tapahtunut kesynaudan ja al-
kuharan valista risteytymista, selittaa Kan-
tanen.

Nain ei ole voinut kayda Suomessa,
silla Suomesta ei ole loydetty alkuharan
luita. Ruotsista alkuharka katosi jo 7000
vuotta sitten eli 3000 vuotta ennen kuin
kesynauta tuotiin maahan. Kun alkuharka
jadkauden jalkeen saapui Ruotsiin, se oli
kiinni Manner-Euroopassa. Tanskan salmi-
en avauduttua noin 8000 vuotta sitten,
Ruotsiin jai alkuharkia, mutta taydennys-
ta populaatio ei enaa saanut ja se naantyi
pienuuteensa.

Sen sijaan Virossa alkuharka eli viela
4000 vuotta sitten. llmaston viiletessa se
vaistyi etelaan. Alkuharan luita on loydet-
ty asuinpaikkojen jatekasoista.Viron nayt-
teet ovat kiintoisia, silla joissakin paikoissa
on sekaisin kesynaudan ja alkuharan luita.

Pisara eurooppalaista alkuharkad

Pohjois-Euroopassa alkuharka otti elan-
tonsa aarimmaisen karuilta mailta, soilta
ja suometsista. Mutta voiko alkuharan
geenivarojen hyodyntaminen olla joskus
mahdollista?

Jotta muinoin sukupuuttoon kuol-
leen eldimen geneettiseen koodistoon
paastaan kasiksi, tarvitaan hyvin sailynytta
luuta, esimerkiksi hampaita ja sarvia.Viron
alkuharkanaytteissa on molempia. Mutta
usein muinais-DNA on palasina ja se voi
olla vaurioitunutta ja kopioita on vahan.

Alkuharan periman selvittamisessa
auttaa kesyn naudan geenikartta, joka
on pitkalti jo valmis. Alkuharan DNA:n
emasjarjestysmallin mukaan tulisi osata

rakentaa keino-DNA:ta
ja pakata se keinokro-
mosomeihin ja edelleen
keinotumaan.

Taman jalkeen kay-

""" kloonaustek-
niikkaa eli naudan muna-
solun oman tuman tilalle
viedain keinotekoinen
vieras tuma. Muinais-
elaimen alkio kehittyisi
sitten vasikaksi suuren
lehman kohdussa. Alku-
haran perimaa siirtyisi
nykynautaan sitten, kun
tama kerran jo kuollut
ja nyt henkiin heratetty
eldin alkaisi saada jalke-
laisia kesynaudan kanssa.

- Tama on viela fik-
tiota. Nyt on tarkeinta
alkuperaisten paikallis-
rotujen ja niiden geeni-
aineksen suojelu ja sai-
lyttaminen, muistuttaa
Juha Kantanen. - Eraasta
italialaisesta uhanalaisrodusta on todis-
tettavasti [Oytynyt alkuharan geeniainesta.
Sen rodun historiassa tai sen elainkannan
historiassa on tapahtunut alkuharan ja ke-
syn naudan valista takaisinristeytymista,
hehkuttaa Kantanen.

Kuva: Juha Kantanen

Alkuhdrkd eli laajalla alueella Euroopassa, Aasiassa ja Pohjois-Afrikassa, mutta Suomesta ei
ole loytynyt alkuhdrdn luita. Tutkimusten mukaan kesytyspaikkoja oli vain muutama.

Kil85/Ur-paintingjpg

Kuva: http://en.academic.rulpic
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ympdristékpkoluk;sgssa Soyittiin
kahdesta tdrkedsta ja kaikkia
kansanyhteison maita koskevasta
asiasta. Ensimmdinen niistd_

oli ilmastonsuojelun globaali
puitesopimus, joka on toiminut
pohjana niin Kioton protokollalle
kuin muutama kuukausi sitten
pidetylle Koopenhaminan
ilmastokokouksellekin5Toinen, :
keskeinen] Riossalsolmittulsopimus})
olilluonnonimonimuotoisuutta
suojelevalkansainydlinen
biodiversiteettisopimus

(Convention on} BiologicallDiversity:
tuttavallisemminCBD); jokalon
jadnytiviimeivuosien
ilmastonmuutoskeskustelunijalkoihin:

Teksti: Sakari Tamminen

opimuksesta olisi kuitenkin hyva kayda

laajempaa kansallista keskustelua, kos-
ka talli monimuotoisuutta suojelemaan
pyrkivalla sopimuksella on suoraan vaiku-
tuksia paitsi suomalaiseen luontopolitiik-
kaan myos luonnovaroihin kohdistuvaan
lainsaadantoon ja omistusoikeuskysymyk-
siin.

Voidaanko monimuotoisuus turvata
ilman sopimuksia ja sddtelya?

Biodiversiteettisopimuksen taustalla on
kaksi laajempaa ja toisiinsa yhteydessa
olevaa historiallista kehitysta. Ensimmai-
nen liittyy niin kutsuttuun vihreaan val-

lankumoukseen eli maatalouden tuotan-
totekniikoiden nopeaan kehitykseen ja
maatalouden teollistumiseen toisen maa-
ilmansodan jalkeen. Tama vallankumous
sijoittui 1900-luvun puolivilin jalkeiseen
aikaan, jolloin nopeasti lisaantynyt tietous
genetiikasta ja sen soveltaminen kaikkeen
jalostukseen mahdollistivat yhdessa uu-
sien, hyvien tuottavien kasvilajikkeiden ja
eldinrotujen kehittamisen.

tuotantokykya  pystyttiin
valitsemalla tahan

Eldinten
nostamaan huimasti
(erityisesti maidon- ja lihantuotantoon)
vaikuttavia perinnollisia  ominaisuuksia
jalostuksen ensijaiseksi kohteeksi. Elai-
mia, jotka eivat tuottaneet kohonneiden
tuotantokriteerien mukaisesti ei valittu
rotuun kantaeldimina eika niita paastetty
lisadantymaan. Ne ja niiden jalkeldiset eli-

vat joko jalostetun rodun kantakirjojen
ulkopuolella tai saatettiin teurastaa heti
synnyttyaan. Uuteen perinnollisyystie-
teeseen ja siihen pohjautuvat tuotanto-
ominaisuuksia kehittavat jalostustekniikat
seka kasvin- etta elainjalostuksessa johti-
vat lajien geneettisen monimuotoisuuden

draamaattiseen supistumiseen nopeasti.

Harva lansimaalainen maatalouden yrit-
taja pystyi taman jalkeen viljelemaan tai
kasvattamaan paikallisia lajikkeita tai eldin-
rotuja teollistumisen vahvistamassa kilpai-
lutilanteessa. Sen sijaan turvauduttiin yha
useammin monikansallisten maatalousyri-
tysten tuottamiin identtisiin teholajikkei-
siin ja elainrotuihin.

Toinen laaja viime vuosisadan loppu-
puolen kehityssuunta liittyy seka biotek-
nologia- etta ladkeyhtiodiden kiinnostuksen

Kuva:Tapio Tuomela / MTT:n arkisto



kasvuun kasveista |0ytyviin hyodyllisiin
yhdisteisiin, elaimiiin ja elioihin, joilla on
arvokkaita perintoominaisuuksia. Etsin-
tad on historiallisesti tehty etelan ke-
hittyvissa maissa, koska niiden luonnon
monimuotoisuus on biologisesti omaa
luokkaansa. Yhtiot ovatkin loytineet ja
onnistuneet eristdmaan naista perintote-
kijoita, joita puolestaan on voitu kayttaa
tehomaatalouden raaka-aineina — uusien
yha tehokkaampien lajikkeiden, eldinro-
tujen ja lansimaalaisen laaketieteen pa-
rannuskeinojen kehittamisessa. Luonnon
monimuotoisuudeltaan rikkaat eteldiset
(kehitys)maat ovat kuitenkin viimeisten
vuosikymmenten aikana yha aanekkaam-
min vastustaneet vuosisatoja kestanytta
etsintdd heidan hallinnoimiltaan mailtaan
ilman korvauksia.Tata on kutsuttu biopira-
tismiksi. Pitkan taistelun jalkeen kansainva-
linen yhteiso taipui kuitenkin vaatimuksiin
globaalin sopimuksen aikaansaamiseksi
valtioiden oman omistusoikeuden tun-
nistamisesta  biodiversiteettisopimuksen
muodossa — kansallisvaltoiden rajat ulo-
tettiin nyt niiden luonnon geneettisen
perimaan.

Kansallisten geenivarojen maarit-
taminen

Biodiversiteettisopimuksen keskiossa on-
kin kysymys juuri omistusoikeuksista ja
geenivaroista saatavien hyotyjen oikeu-
denmukaisesta jaosta sopimuksen pykalan
|5 mukaisesti eika vain luonnonsuojelusta
kuten yleisesti ajatellaan. Suomi ratifioi so-
pimuksen 1994, ja geenivaraohjelmat ovat
alkaneet maaritella kansallista geeniperi-
maa alkaen vuodesta 2003 ja 2004 eteen-
pain kasvi- ja elaingeenivaraohjelmissa.
Naiden ohjelmien valvonta ja ohjaus on
delegoitu Maa-ja metsatalousministeriolle
ja sen alaiselle geenivaraneuvottelukun-
nalle Valtioneuvoston periaatepaatoksella.

Luonnonolioiden geneettisen periman
tunnistaminen suomalaiseksi on haastavaa

— miten “geeni” tai pikemminkin tietty ge-
neettinen perima voi olla “suomalainen”?
Kysymys on seka teoreettinen etta kay-
tannollinen. Nostan tassa esiin kaksi kay-
tannon poliittiseen toteutukseen liittyvaa
ongelmaa, vaikka myos teoreettiseen ky-
symykseen kansallisesta luonnosta liittyy
omat monimutkaiset kysymyksensa.

Kansallisiksi geenivaroiksi tunnistetaan
Maa- ja metsatalousministerion alaisuu-
teen kuuluvien luonnonalueiden geeniva-
roja, koska se on vastuullinen tunnistus-
ohjelmista. Kaytannossa tama tarkoittaa
sitd, ettd suomalaisiksi geenivaroiksi tun-
nistetaan nyt vain luonnonolioita, jotka
voidaan ymmartaa kuuluvan ministerion
hallinnonalaan. Tama kattaa maa- ja puu-
tarhatalouden, maaseudun kehittamisen,
metsatalouden, elainlaakintahuollon, elai-
mista saatavien elintarvikkeiden valvon-
nan ja kalatalouden. Sen sijaan suomalai-
set “villit” geenivarat — siis se mita yleensa
ymmarramme “luonnoksi” —  kuuluvat
Ymparistoministerion alaan, eivatka ne
talla hetkelld voi tulla tunnistetuksi “suo-
malaiseksi”. Tieteellinen tunnistaminen
tapahtuu siis kansallisen poliittisen jar-
jestelman sisaisen rakenteen mukaisesti.
Tama rajoittaa tieteellisen tunnistamisen
kohteita epasopivalla tavalla — poliittisen
jarkeilyn eika tieteellisen tiedon pohjalta.
Valtioneuvoston paitos kaipaisi pikaisesti
uutta poliittista pohdintaa, jotta geeniva-
roja voitaisiin kartoittaa nykyista laajem-
min.

Geenivarojen omistusoikeutta
pohdittava

Kansallisten geenivarojen tunnistaminen
nostaa esiin myos kaytannossa vaikeasti
ratkaistavia omistusoikeudellisia kysymyk-
sid. Kuka omistaa suomalaiset geenivarat?
Jos geenit ovat suomalaisen yhteiskunnan
omaisuutta, mita kay eldinten ja metsien
omistajien oikeuksille heidan omaisuu-
teensa! Kuka on oikeutettu myymaan
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Sakari Tamminen vditteli valtiotieteen toh-
toriksi Helsingin yliopistossa maaliskuussa
2010. Han tarkasteli tydssddn geenivara-
ohjelmia ja teoreettisia perusteita siitd,
miten kansallisesti merkittdvdt geenivarat
on mddritelty.

suomalaisten elainten, kuten vaikkapa
suomenlampaan perinnollista materiaalia,
kuten spermaa ja munasoluja?

Geenivaralautakunnan  alaisuudessa
toiminut Saatavuus- ja hyotyjenjakotyo-
ryhma on pohtinut naita kysymyksia vuo-
sien 2005-2006 valilla. Ryhma paatyi ra-
portissaan toteamaan, etta yksinkertaista
ratkaisua kysymykseen ei ole. Ratkaisussa
pitaa mahdollisesti koskea Suomen pe-
ruslakiin omistusoikeuksien osalta.Yhtena
ehdotuksena on esitetty, etta suomalai-
nen luonto omistuksen kohteena kahden-
nettaisiin  biologiseen ja geneettiseen
luontoon ja etta omistusoikeudet naiden
osalta maariteltaisiin uudella tavalla. Siksi
myos geenivaroja koskevista kysymyksista
pitaisi kayda julkista kansallista keskuste-
lua, koska luvassa on tulevaisuuden luon-
novarojen omistusoikeuksien kannalta
merkittavia paatoksia.
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Geenivarat

Kuvat: Harri AIa—Kapee.

Yleismaailmallinen lama ja YT-
neuvottelut ovat johtaneet monen
tyontekijén irtisanomiseen ja
tyottomyyteen. Kelpierotuisen
karjakoira Mypen YT-neuvotteluissa
oli poikkeuksellista sahdkkyyttd —
tulos oli kuitenkin sama kuin monella
muulla: Mypesta tuli tyoton. Mitd
tapahtuikaan? Soitetaan Seppadlddn
ja kysytddn Kainuun ammattiopiston
opettajalta Kaisu Korhoselta.

Teksti: Juha Kantanen
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Kainuun ammattiopiston koti-
eldintuotannon opettaja Kai-
su Korhonen, teilla on ollut sielld
Seppidlan opetusmaatilalla kdytossa
karjakoira avustamassa karjan ha-
kemisessa ja paimentamisessa. Mitd
tapahtuikaan, kun Myppe aloitti
tyonsa uusien asukkien, Sukevalta
kotiutuneiden kyyttdjen, kanssa?
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Tamperelaisen Ahlmanin
ammattiopiston opetusmaatilan
maitobaarista myydddn itd- ja
ldnsisuomenkarjan maitoa 500 litran
viikkovauhdilla. Maatiaiskananmunat
myydddn loppuun padivittdin
kolmessa vartissa.Viime
marraskuusta alkaen tuotevalikoima
laajeni huimasti Ahlmanin tilapuodin
perustamisen myotd.

Teksti: Emmi Manninen

ilapuodissa on tarjolla oman tilan ja

35 pienyrittajan tuotteita seka opis-
kelijoiden valmistamia aterioita ja leivon-
naisia. Ahlmanin suomenkarjan maitoa
Tilapuodissa ei viela saa myyda, mutta
asia korjaantuu, kunhan oma meijeri val-
mistuu. Sen sijaan naudan ja lampaan li-
haa puodissa on saatavilla. ”Kyytonpaisti,
palviliha, fileet ja makkarat ovat hyvin
kysyttyja. Myymme myos omien maatiais-
lampaidemme lihaa. Lampaanlihan kysynta
on kuitenkin sen verran vilkasta, etta oma

”Kylla, meilla on ollut taalla Seppalassa
edellisen karjan paimenkoirana austra-
lialainen kelpie. Olimme omasta mieles-
tamme saaneet Sukevalta tulleen karjan
kotiutumaan tianne Seppaldaan ja otimme
Mypen (virallisesti Strait Bay Myy) mu-
kaan lypsylle, etta se ajaisi lehmia eteen-
pain kokoomatilassa. Nain se oli tehnyt
entisen karjankin kanssa. Myppe meni on-
nellisena kokoomatilaan elanten taakse.
Oli mukavaa paasta taas toihin! Mutta kun
kyytot huomasivat, ettd koira on niiden
takana, ne pyorahtivat “yhtena kyyttona”
ympari ja ryntasivat laumana pain koiraa.
Myppe puikahti pakoon omasta luukus-
taan, ja lehmat vauhdilla pain aitaa. Sen
jalkeen Myy yritti muutaman kerran viela
kokoomatilaan, mutta ei silla ollut sinne
mitaan asiaa.

Viela kesakuun ensimmaisina paivina
Torkkis onnistui saikayttamaan Mypen
melkein hengilta. Torkkis oli vastapoiki-
neena karsinassa vasikkansa kanssa. Myp-
pe tuli navettaan ja juoksi pitkin ruokin-
tapoytaa tarkastelemaan tilannetta - niin
kuin silld oli ennen tapana tehda. Torkkis
havaitsi koiran, ryntasi pain ruokintapoy-

tarjonta ei lahimainkaan riita”, Tilapuodin

palveluemanta Seija Siukola kertoo.
Tilapuodissa myydaan liha- ja villatuot-

teita riippumatta siita, onko tuote peraisin

suomalaisesta vai ulkomaisesta rodusta.

”Asiakkailta tulee valtavasti kyselyja tuot-
teiden alkuperasta ja myos maatiaiselai-
mista. Kun on nahnyt oman Viiru-sonnin
elaimankaaren ennen sen paatymista liha-
tiskille, on helppo kertoa, mista liha on
peraisin. Kesalla asiakkaat nakevat elaimia
laitumella, ja talvella maitobaarin ikkunas-

ta paasee kurkkaamaan myos navettaan.

Myos muut tilat, joiden tuotteita puodissa
myydaan, ovat niin tuttuja, etta niista on
helppo kertoa asiakkaille.”

Ahlmanista on ilmeisesti jo maamies-
ja emantakoulun ajoilta saakka muodostu-
nut pirkanmaalainen brandi. ”Mita tahansa
Ahlmanilla tapahtuukaan, tontilla on vii-
destasadasta tuhanteen ihmista”, Seija Siu-
kola sanoo. Sukevalta Ahlmanin navettaan
muuttaneet ita- ja lansisuomenkarjan leh-
mat ovat lisanneet kiinnostusta Ahlmanin
toimintaa kohtaan entisestaan. Kaupungin
kupeessa sijaitseva Tilapuoti on kirjaimel-
lisesti lahikauppa tuhansille asiakkaille.

dan aitaa niin, etta rysahti ja karjaisi My-
pelle suu isona auki. Myppe saikahti var-
maan sydankohtauksen partaalle ja pakeni
ulinan kanssa karjakeittioon.

Ehkd me veimme Mypen liian aikaisin
niiden vanhojen kyyttojen sekaan. Olisi
pitanyt aloittaa nuorista eldimista kesan
mittaan vahitellen. Silloin se olisi voinut
onnistua. Entinen karjahan oli tottunut
Myppeen vasikasta saakka.

Miten Myppe reagoi nykyisin, kun se
ndkee kyyttoja?

”Myppe ei ole enaa nahnyt kyyttoja, eika
ole lahtenyt navettaan. Kotioloissa pai-
mentaisi mielellaan hevosia, mutta ei an-
neta.”

Mitd Mypelle nyt kuuluu?

tikoirana maalaistalossa. Siella on toinen
koira kaverina. Kulkevat kuin majakka ja
peravaunu, 70 kg lancer edella ja Myppe,
I8 kg, perassa.”

Geenivarat

Terhi Nikkonen eldingeenivara-
‘ohjelman koordinaattoriksi

Hei kaikille,

Valmistuin viime marraskuussa Hel-
singin yliopistosta Kotielaintieteen lai-
tokselta maatalous- ja metsatieteiden
maisteriksi ja agronomiksi paaaineenani
kotieldinjalostus. Tyot MTT:Ila kansalli-
sen elaingeenivaraohjelman koordi-
naattorin sijaisena aloitin tammikuussa.
Paasinkin suoraan oikein unelmieni
tyopaikkaan, silla olin jo opiskeluaika-
nani erittain kiinnostunut geenivarojen
sailytystyosta ja maatiaisroduista.Viime
kevdana paasin vihdoin itsekin “konk-
reettisesti’ aloittamaan sailyttajana,
kun karistimme pois kaupungin polyt ja
muutimme Lopelle pienelle maatilalle.
Oma pihapiiri mahdollistaa pienimuo-
toisen eldintenpidon, joten maatiais-
elaimia piti saada mahdollisimman pian.
Syksylla meille muutti pieni kanaparvi,
viisi kanaa ja kukko iittilaista kantaa.

Eldimet muutenkin ovat tietysti
minulle tarkeita, vapaa-aikani kuluu
suurimmaksi osaksi koirien ja hevos-
ten parissa. Koirieni kanssa treenailen
tottelevaisuus- ja jalkikokeita varten.
Ratsastamassa kayn kerran viikossa,
luonnollisesti oma hevonenkin siintaa
haaveissa...

Suurella innolla olen alkanut toihin
eldingeenivaraohjelman parissa, katso-
taan, mita tima vuosi tuo tullessaan!

Kevdisin terveisin,

Terhi Nikkonen

MTT, Biotekniikka- ja elintarviketutkimus
31600 Jokioinen

Puh. (03) 4188 3711
terhi.nikkonen@mtt.fi
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Muistipankkiin

”Meitd oli neljd siskosta, joista

me kaksi keskimmdistd olimme
hieman tummempia ja kasvot
tdynnd kesakoita sekd tummat
kulmakarvat, kuten isdlldkin.

Ndin me oltiin vdhdn kyyttojen
ndkaisidkin. Vanhimpien sisarten
oli opeteltava lypsdmddn
mahdollisimman aikaisin, etté
vanhemmat voivat olla joskus
lypsyaikaan poissa.

Sota-aikaan oli vaikeaa, kun ei
ollut sdhkad ja diti hoiti yksin koko
huushollin ja lapset. Oli pakko sitoa
lapset kiinni vaikka poyddn jalkoihin
navettatoiden ajaksi tai viedd
mukanaan vasikkakarsinaan.”

Teksti: Riitta Raatikainen

ain kertoo rautalampilainen Aili

Launonen Savon Sanomille lahet-
tamassaan kertomuksessa. Hanen tari-
nansa on yksi monista lehden Muistipank-
kiin kertyneista kokemuksista.

Muistipankki avaa nakyman vuosikym-
menien taakse, aikaan jolloin itisuomen-
karja kayskenteli savolaisen maaseudun
valtarotuna. Olipa tila pieni tai suuri,
Iehméi oIi toimeentulon turva ja jokapéii-
tuntuu usein olleen naisten ja lasten sy-
danystava.

’ltasuomalainen on sitked, kettera,
lauhkea ja uskollinen hoitajalleen. Kuinka-
han monta kyynelta onkaan mokin akka
tai minia itkenyt lehmansa kylkea vasten
kasin lypsaessaan”, pohtii Karttulassa asu-
va Annikki Koponen tekstissaan.

Kynilld ja paperilla

Muistipankki avautui
Savon Sanomien verk-
kopalvelussa viime syk-
synd. Sen tarkoituksena
on koota muistitietoja
kyytoista ja siten tukea
Suomen  alkuperiisten
nautarotujen tutkimusta,
jalostusta ja sailyttamista.

Kerrontaa  ohjataan
kysymyksilla, jotka leh-
den toimitus laati yhdessa
MTT:n kanssa. Lehdessa
julkaistujen juttujen ja pai-
netun esitteen avulla tieto
Muistipankista on levinnyt
hyvin, mutta suoraan ver-
kossa vastauksia on annettu vahan.

Kaikkineen kertomuksia kyytoista
on tullut muutamia kymmenia. Suurin
osa niista on kirjoitettu kasin ja lahetet-
ty perinteisessd postissa. Kertomusten
lukumaara tuntuu suhteellisen vahaiselta
siihen nahden, miten suurta innostusta ja
vuolasta suullista kerrontaa Muistipankin
esittely on herattanyt muun muassa ela-
kelaisjarjestojen tilaisuuksissa.

Eniten kokemusperaista kyyttotietoa
on ennen toista maailmansotaa syntyneil-
la ihmisilla. He ehtivat itse hoitaa itasuo-
menkarjaa aikuisiassaan. Suurelle osalle
pelkan kansakoulun kayneista ihmisista
kirjoittaminen ei selvastikaan ole luon-
taisin ja vahvin tapa muistitiedon valitta-
miseen. Kirjoittamisen kynnysta nostaa
tietoisuus siita, etta Muistipankin tekstit
julkaistaan verkossa ja osin myos sanoma-
lehdessa.

Aika painaa pdille

Kyyttokokemuksia on kertynyt tal-
teen eri aikoina ja monien eri muistitie-
tohankkkeiden yhteydessa. Talla hetkella
aineistoa ei kuitenkaan Ioydy yhtenaisesta
kannasta.

Savon Sanomien Muistipankki kyke-
nee tuskin tuomaan ratkaisevaa uutta tie-
toa ihmisten ja kyyttojen rinnakkaiselos-
ta. Se antaa kuitenkin viitteita siitd, miten
tehtavaa kannattaisi tismentaa ja jatkaa.

Kokemusperaisen tiedon kartuttami-
sessa tutkimuksen suurin uhka on aika.
1900-luvun alussa syntyneet ihmiset alka-
vat olla vahissa. Heidan kerrontansa ta-
voittaa parhaiten haastattelemalla. Maaral-
lisesti eniten ja sisalloltaan tasmallisimpia
tuloksia saisi puolestaan todennakoisesti
kokoamalla tarkasti valittuja muistelijoita
ryhmakeskusteluihin.

Muistojen kuuleminen herattaa muis-
tamaan. Muistipankkiin kertyneita tari-
noita voi lukea Savon Sanomien inter-
net-osoitteesta  www.savonsanomat.fi/
muistipankki.

Sivustolla on myos ohjeet uusien ker-
tomusten kirjoittamiseen. Teksteja voi
lisaksi lahettaa sahkopostilla osoitteeseen
muistipankki@savonsanomat.fi tai postit-
se osoitteeseen Savon Sanomat, Muisti-
pankki, PL 68, 70101 Kuopio

Kirjoittaja on Savon Sanomien uutispddllikké.

Kuva: Juha Kantanen
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Kiinnostavatko kasvit, eldaimet ja luonnonlaheinen tyo?

Tule ja koe suosittujen tapahtumien tunnelma!
e Laidunkauden avajaiset ja puutarhapaiva 29.5.2010
e Maalaismarkkinat 27.

- 28.8.2010

'.’“"I ‘.‘“ i'-fJ. .

Tule opiskelemaan monipuoliselle
luonnonvara-alalle Seppalaan,
Kajaanin kaupungin tuntumaan!

Ammatillista osaamisen kehittamista
moniin ammatteihin:

eldintenhoitaja, eldintenkouluttaja, maaseutu-
yrittdja, karjatalousyrittdja, maatalouslomittaja,
puutarhuri, golfkentanhoitaja, golfkenttamestari,
luonto-ohjaaja, luonto- ja erdopas, luonnonvara-
tuottaja, luonnontuotealan yrittéja, metsuri/
metsdpalveluntuottaja, metsdkoneenkuljettaja,
metsamestari.

KAO luonnonvara-ala (Seppalad) | Kirkkoahontie 115 | Kajaani | p. 08 6165 6602 | www.kao. fl/luonnonvara -ala

MEILLA
VERSOO
TULEVAISUUS

AHLMANIN

TILAPUOT

AHLMAN

Muumuu taalla!

Aitoa
lahiruokaa

UUTUUS! luomujuurekset ja pienleipomoiden leivat
ja makeat - liha ja kala jalosteineen ¢ juustot
« vihannekset « marjat jalosteineen ¢ jauhot
» makeiset  kasityot « muut
OMALTA TILALTA: juustot, jukurtit ja rahkat
maatiaislehmien maidosta < kyytonmakkara

« leivonnaiset ¢ leivat « Ota mukaan! -annokset « muut

TILAPUOTI AVOINNA ma-pe 11-19 ja la 9-13
MAITOBAARI AVOINNA ma-pe 17.30 - 18.15, la 8.30 - 9.15

KLINIKKA

L 4

Pieneldinklinikan
avajaiset
huhtikuussa 2010

Pieneldinklinikan monipuoliset
elainlaakaripalvelut

e perusterveydenhoito
(rokotukset, tunnistusmerkinnat,
terveystarkastukset)

e hammashoidot

¢ pehmytosakirurgia

¢ laboratoriopalvelut

e rontgen/ultradanitutkimukset
e eutanasia ja tuhkauspalvelu

o erikoisruokavalioiden myynti

Ahlmanin koulun S3atio
Hallilantie 24, 33820 Tampere,
p. (03) 3399 2500,
www.ahlman.fi

Ahlmanin koulun Saation yllapitamalla Ahlmanilla toimivat
Ahlmanin ammattiopisto, Ahlman-instituutti ja Ahlmanin
Kartano. Ahlman liputtaa oppimisen, elinvoimaisen maa-
seudun, kasvun ja kehittdmisen rinnalla lahiruuan, hyvien
makujen, kauniin ympadriston, maatiaisrotujen sailyttamisen,
kestavan kehityksen ja pienyrittajyyden puolesta.
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ehméleiri Mustikkamdelli

Anssilan Enne Elotuuli laidunsi 20 -vuotiaan isoisoisoisoditinsd Venlan kanssa.

Yrittdjd, ekotoksikologi
Eeva Punta on huolissaan
suomalaisten, etenkin lasten
ja nuorten etadntymisestd
luonnosta ja luonnollisesta
ruoasta. Han itse on kotoisin
Kolin kansallispuiston
eteldpddstd Herajoelta.
Hdnen ditinsd on aikoinaan
hoitanut kyyttokarjaa. Eeva
toivoisi, ettd nykylapsetkin
tietdisivat ja arvostaisivat
ruuan alkuperdd. Hdn sai
idean lehmdleiristd.

Teksti ja kuvat: Kirsti Hassinen

Maukkulan Mustikkamaesta lloman-
tista Eeva IOysi asiasta innostuneet
yhteistyokumppanit Anita Timosen ja
Mari Korhosen. Heilla on uusi moni-
toimimatkailuyritys entisella Maukkulan
koululla. Sielta 16ytyivat sopivat majoitus-
tilat ja ruokapalvelut. Anita on aiemmin
tyoskennellyt seminologina ja tunsi hyvin
ilomantsilaiset kyyttokarjat. Naapurivaa-
ralta loytyi Piipposten maatila, jossa on
kyyttojen lisaksi lampaita ja vuohia. Ag-
ronomi Riitta-Miina Piipposen kyytot
lypsetaan kasin, joten lypsyharjoitukset
onnistuivat siella erinomaisesti. Lisaksi oli
mahdollisuus tutustua ja hoitaa muitakin
kotielaimia.

Kesakuussa 2009 jarjestetylle leirille
ilmoittautui parikymmenta ihmista, joista
puolet lapsia. Lisaksi mukana oli aikuisia
maalta ja kaupungeista monista amma-

heille oli rakkaus lehmiin ja kiinnostus

luonnonmukaisuuteen ja alkuperaisyyteen.

Monet aikoivat hyodyntda kokemuksiaan
omassa tyossaan perhekodissa, taiteen
tekemisessa, matkailussa, hoivatyossa tai
lypsytilalla.

Lypsylimmintid maitoa, herkkujuus-
toja ja lehmadlaukkuja

Leirin alkajaisiksi vierailtiin Joensuun Mei-
jerilla, jossa saatiin tutustua monipuoli-
sesti juuston valmistukseen. Sen jilkeen
juustomestari Anja POlosen johdolla
valmistettiin  Mustikkamaen keittiossa
kyyton maidosta leipajuustoa, hamalaista
uunijuustoa, tuorejuustoa ja maitorahkaa.
Saimme konkreettisesti kokea kyyton
eriomaiset  juustoutumisominaisuudet,
joita juustomestarikin ihasteli. lllalla ja
seuraavina paivina koimme suussasulavia
herkkuhetkia, kun nautimme valmista-
miamme juustoja.

Piippolan tilalta l6ytyi halukkaille lei-
rildisille oma hoidokki: lehma, kyyttova-
sikka, karitsa tai kili. Sielld jokainen sai
opetella myos kasin lypsya. Riitta-Miina ja
hanen kyyttonsa Impi, Heluna ja Muurikki
olivat karsivallisia opettajia. Niinpa kaikil-
ta onnistui maidon heruttaminen lypsy-
sankoon. Piippolan perheen omat lapset
olivat taitavia ja innostuneita apuohjaajia
eldinten hoidossa.
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Liisa Mononen opettaa leirilaisia lypsdmddn.

Kesit llomantsin Rehvanassa asuva
hyvinkaaldinen opettaja-yrittaja Marja
Huuskonen toi leirille naytteille kasitoi-
taan. Han on tunnettu lehmalaukuistaan.
Monet askartelivat hanen johdollaan itsel-
leen lehmalaukun.

Maatiaismatkailua

Mari Korhosen turvallisessa linja-auto-
kyydissa matkasimme tutustumaan maati-
loille, joissa on kyyttoja. Monosen perhe
pyorittaa Anssilan maatilamatkailua. Kyy-
tot ovat tilalla maisemanhoitajina ja kave-
rilehmina, joista on paljon iloa matkailijoil-
le. Kyyton maidosta valmistetaan erilaisia
herkkuja ruokapoytaan.

Toinen retkikohde oli Esa Jolkko-
sen maitotila Tuupovaaran Oll6lissa. Oli
mielenkiintoista tutustua nykymaatilaan,
jonka tuotanto perustuu alkuperaisro-
tuihin. Monikymmenpaisessa karjassa oli
punaruskeita linsisuomalaisia, valkeita ja
kirjavia lapinlehmia seka kyyttoja. Esa Jolk-
kosen tilalla maatiaiset antavat tyolle mie-
lekasta lisasisaltoa ja innostusta. Hanen
avoin maatilansa onkin erinomaista posi-
tiivista pr-tyota alkuperaiskarjan puolesta.

Sitkeiden maalla asuvien ja maalle-
muuttajien ansiota llomantsissa on sai-
lytetty
Vaaramaiseman suojelemiseen tarvitaan
laiduntavia eldimia. Mitka tahan sopisi-
vatkaan paremmin kuin kyytot, lampaat,

uhanalaista  maalaismaisemaa.

vuohet ja suomenhevoset. Me leirilaiset
naimme ja ymmarsimme, etta eldinten ja
maan hoitoon tarvitaan kovaa, arkipaivais-
ta tyota. Sen ansiosta me saamme ihailla
nakymia vaaralta vaaralle savuineen, pel-
toineen, hakoineen ja metsineen. Kiitos,
etta saimme kayda kylassa!

Lehmaleiri sai osallistujilta paljon posi-
tiivista palautetta. Kyselyn mukaan muka-
vinta oli eldinten kanssa oleminen ja niiden
hoitaminen seka lypsamien, kyyttoihmisiin
tutustuminen ja erilaisten ymparistojen
nakeminen, eniten opittiin lypsamista ja
juuston tekoa seka karjatilan toimintaa.

Lapsien kommenttien mukaan he op-
pivat monta tarkeaa asiaa, kuten jos karit-
soita juottaa liikaa, maha menee ripulille,
hautovan kanan munia ei
saa ottaa ja karpaspaperia
on olemassa. Yleinen toive
oli, ettd toivottavasti leh-
maleirit jatkuvat.

Lehmaleiri-hankkeelle
myonnettiin elokuussa
2009 leader-rahoitusta. Ta-
voitteena on jatkaa toimin-
taa.

Kyyttoseminaari

Kolmipaivasen leirin jalkeen
lauantaina jarjestettiin kor-
kealaatuinen  kyyttosemi-
naari ja kyyttopaivallinen,

jota varten oli teurastettu sonnivasikka.

Seminaarissa ruokatoimittaja Chris-
ter Lindgren kertoi 10+kiehuu-projek-
tista ja kyytonlihan kaytosta ravintoloi-
den gourmentherkkuna Tampereella ja
Helsingissa. Keskustelussa todettiinkin,
etta olisi hyva tavoite, jos Joensuussa ja
itaisuomalaisissa matkailukohteissa voitai-
siin valmistaa kyytonlihasta erikoisherk-
kuja. Lihan erinomaisesta mausta saimme
kiistamattoman todisteen syodessamme
herkullista kyyttopaistia. Tuottajien pitaisi
pystya takaamaan lihan saannollinen saa-
tavuus.

Tutkimusassistentti  Taina  Lilja
MTT:sta kertoi, miten elaimia voidaan
hyodyntada hoivamaataloudesta (green
care). Kaytossa on jo ratsastusterapia,
joillakin paivakodeilla on kotielaimia, van-
haikodeissa lemmikkeja, perhekodeissa
kotieldimia. Myos Pelson vankilassa hoide-
taan alkuperaiskarjaa ja suomenlampaita.
Suomalaiset maatiaiset sopivat erinomai-
sesti hoivatalouteen. Ne voisivat tulevai-
suudessa tarjota maatiloille uuden yritta-
mismuodon.

Pohjoismaisen  geenivarakeskuksen
sektorijohtaja Juha Kantanen kertoi al-
kuperaiskarjasta ja uusimmista tutkimuk-
sista lehman alkuperasta. Suomenkarja on
eriytynyt kolmeksi roduksi. Han totesi,
ettd suomenkarja on aarre, jonka laista ei
|16ydy mistaan muualta maailmasta. Tuo-
reen tutkimuksen mukaan kyyton maito
juustoutuu poikkeuksellisen hyvin. Moni-
en mielestd myos suomenkarjan liha on
maukkaampaa ja mureampaa kuin muiden
nautojen. Kyytossa on vahvat brandin ai-
nekset, totesi Juha Kantanen.

Juha Kantanen kertoi alkuperaiskarjasta ja uusimmista
tutkimuksista lehman alkuperasta
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Lehmaleiri Il Maukkulassa

maanantaista 14.6. keskiviikkoon 16.6.2010

Ohjelmassa on eldinten hoitoa, lypsyd, maidon kasittelya, tietoa
lehmista ja maidon kasittelysta. Voit kokeilla kdsinlypsya kyytolla.
Jokaiselle leirildiselle annetaan oma hoitoelain. Tilalla on lehmia,
lampaita, vuohia, kanoja, ankkoja, kissoja, kaneja ja hevosia. Oman
jannityksen leirille tuo karjan vanhin lehma, Impi, joka saattaa poikia
leirin aikaan. Leirille otetaan enintdan 20 osallistujaa.

Leiripaikka on vanha kyldkoulu, joka on kunnostettu leirikeskukseksi viime
vuonna. Tilat ovat erinomaisessa kunnossa. Lisdtietoa paikasta osoitteessa
www.maukkulanmustikkamaki.fi. Leiripaketti on 120 euroa, johon kuuluu

majoitus, ruuat ja ohjelma.
Alustava ohjelma

sunnuntai 13.6.
- saapuminen leiripaikalle sunnuntai-iltapdivasta alkaen
- mahdollisuus tutustua llomantsin kirkonkylalla oleviin nayttelyihin
maanantai 14.6.
- teemana lehmén elama ja olemus
- lypsya ja eldinten hoitoa
- tutustuminen toiseen kyyttétilaan
- rantasaunailta
tiistai 15.6.
- teemana maito
- maidon kasittelyn perusteet
- juustojen valmistusta
- vasikka-agility
- pihasauna

keskiviikko 16.6.

- vierailemme maitotilalla Oll&l3ssa aamulypsyn aikaan
- vierailu Valion Joensuun juustolassa

leiri paattyy klo 15 Joensuussa

Leiripaivat alkavat aikaisella heratykselld, jonka jalkeen kiirehdimme aamulypsylle seka vasikoiden ja karitsoiden
juottoon. lllalla asetumme aloillemme, kun paivan kiireet on saatu juostua kasaan.

Mikali tarvitset kuljetusta Joensuusta, kerro se ilmoittautuessasi. Pyrimme jarjestamaan kimppakyyteja. Lisdtietoa ja
ilmoittautumiset osoitteella info@maukkulanmustikkamaki.fi
tai numeroon 040 740 3002/Anita.




Teksti: Emmi Manninen

”Kana Kutvonen on villiluonteinen”, ral-
lattelevat hausjarvelaispojat Lari, Roope
ja Pyry Aitamurto. Poikien iidilla, Rai-
la Aitamurrolla, on parisenkymmenta
kiuruvetista maatiaiskanaa. Kutvonen
lienee niista nakyvin persoona. Se asuu
kiuruvetisten ja eri lajisten lintujen tavoin
vuoden ympari sisa- ja ulkotarhassa, mut-
ta paasee kesalla paivittdin vapaasti piha-
piiriin kuljeskelemaan.

”Pihatoitd tehdessani Kutvonen istuu
kottikarryissa, ja aidan paalla notkuen
se seuraa ohikulkevia ihmisia, joita tosin
meilla nakee harvoin”, kertoo maatiais-
kanojen sailyttaja Raila Aitamurto.

Toisin kuin kanat yleensd, Kutvonen
kulkee omia polkujaan kukosta ja muista
kanoista piittaamatta. Raila muistaa hyvin
eraan pimentyvan pakkasillan, jolloin kana
piti taskulampun valossa ja haavin avulla
poimia pihan isosta kuusesta muiden ka-
nojen jo vetaydyttya kotiorrelle nukku-
maan. ”Camel boots -kana”, han kuittaa.

Omia teitdan tepasteleva kana on
kuoriutunut kotitilallaan hautomakoneen
suojissa. Sen erikoisen kayttaytymisen syy
|oytynee Aitamurtojen tuvasta. ’Pojat ha-
luavat, etta jokunen tipu kuoriutuu ja elda
alkupdivansa meilla sisalla. Kun Kutvonen
oli muutaman paivan ikainen, he halusivat
testata, oppiiko kana istumaan olkapaalla,
kuten papukaijamme tekevat”, Raila ker-
too. ”Oppi, eika tehnyt edes tiukkaa.”

Mind ~ maatiainen on uusi E/a"injeem'mmf
~lehden J’uffumg'a, J'o&a kisittelee mantiais-
e/a"in/yeryoonia J kasvatiain. Koko maati-
aisten sdilytys perustuu yéiffdz}iin eldimiin,
J'oz}féy'oﬁainen on oman/m}emﬁy‘ajoﬁfﬁy‘oéaw
ta tarvitaon a/ﬁu/yerd;}ro@'en vaalimiseksi
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Kiuruvetinen kana Kutvonen kulkee omia polkujaan, mutta viihtyy

my0s sylissd.

Kutvosen ja sen parvikumppanien juuret
johtavat Kiuruvedelle edesmenneen Yrjo
Luttisen tilalle, josta koko kiuruvetiskan-
ta on peraisin. Luttinen piti 1950-luvulla
seuroja kotiseudullaan. Eraalla tilalla han
naki kanoja, joista han totesi, etta tallaisia
han haluaa. Siita lahtien han vaali ja lisasi
arvokasta kanakantaa.

Syntyjaan hyvinkaaldinen Raila Aita-
murto vietti kesat Kiuruvedella mummo-
lassaan, jossa kauniit maatiaiskanat tulivat
hanelle tutuiksi. ”Suunnilleen vaahtosam-
muttimen kokoisena tutustuin kiuruveti-
siin kanoihin. Kun sitten tuli aika hankkia
omia kanoja, valinta oli ehdoton — kiuru-
vetisia. Ne ovat osoittautuneet parhaaksi
valinnaksi muutenkin kuin kotiseuturak-
kauden takia, silla ne ovat erittain sopui-
sia. Osa kanoista myos hautoo, Kutvonen
mukaan lukien.”

Viisivuotias Kutvonen on kartuttanut
kantaa epalukuisella maaralla jalkelaisia.
Munintapesiin ilmaantuneista munista
kun ei tiedd, mika kuuluu millekin kanalle.
Isdsta sen sijaan on helppo saada selvaa,

silla kullakin kanaryhmalla on yksi sulho
kerrallaan. Kutvosen oma isa on kahdek-
sanvuotias, Kiuruvedella kuoriutunut Aa-
peli-kukko. ”"Komeimman kukon annan”,
tuumasi Yrjo Luttinen luovuttaessaan
Raila Aitamurrolle kahden kanan lisaksi
Aapelin.

MTT:n y/&'/;ifdméksd mmﬁaixéﬂng‘en
Jdi?@so%’e/mmm mukana  olevilla
séilyttailg oli vuonna 2008 yﬁfeensﬁ
109 kiuruvefisti (ﬂnmy‘a 35 kukkoa.
Eri éﬂm‘g‘en "mn(fryﬁ.vfa//h" Kjuru-

velisel Jjbiffuimf seitsemdnneksi run~

saslukuisimmiksi siivekkdiksi, Vuoden
2009 asalla e/a"inmddrdﬁelfo]h vieli
kerdtiin, mutta se J‘o liedetidn, etts
ilon aihetta an: viime vuorma j‘eem‘~
varatalkoisiin lGHE mukpan viisi uat-

" n

ta kiuruvetisen kannan Jdi@ffd 44,

Kuva: Emmi Manninen
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Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskus
Biotekniikka- ja elintarviketutkimus
Kansallinen eldingeenivaraohjelma

31600 JOKIOINEN
Itwla O

Suomalaisen maatiaiskanan siilytysohjelman KESAPAIVA

19.-20. kesakuuta 2010 Lopen Pappilanpuistossa

Kesdpdivan ohjelma alkaa lauantaina 19. pdivd klo 12. Kanapdivin jdlkeen sunnuntaina

aamupadivdlld voi tutustua Riihimden Lasimuseoon. Ennakkoilmoittautumiset 10.kesdkuuta
mennessa s-postilla outi.kasari@mtt.fi tai puh. (03) 4188 3605. Kanapiivain osallistuminen on maksutonta.

Lopelle Pappilanpuistoon (Nyyndistentie 35) paasee eri suunnista seuraavasti: 3-tieltd kdannytain tielle

54 suuntaan Forssa. Tata tietd 15 km, sitten kdannytdan vasemmalle tielle suuntaan Karkkila/Klaukkala.
Vihaisen 200 m:n paassa on vasemmalle osoittava Nyynainen-viitta ja Pappilanpuisto on heti maen pailla.
Forssasta tullessa kdannytaan |10-tieltd 54:lle suuntaan Loppi/Riihimaki ja ajetaan Lopen keskustan ohi 3 km
ja kdannytadn oikealle tielle suuntaan Karkkila/ Klaukkala. Eteldstd voi tulla 132-tietd. Lopella tultaessa on
risteys, jossa on kyltti vasemmalle Loppi 3, siind kdannytdan oikealle suuntaan Nyyndinen.

MAJOITUSTA Laakasalo hotelli- ja huvilamajoitusta yli 80 henkildlle, puh. 019 448 960; Ridyskaldn
ilmailukeskus 2-4 hengen huoneet, majoitustilaa noin 60 hengelle, puh. 020 743 8810, 0400 907 698

- Lomamékkejd Loma Rayskald, puh. 0500 243 507; Kotalampi, puh. 0400 212 692 tai 0500 212 692;
Kotaldhde, puh. 0400 212 692 tai 0500 212 692; Kotarinne, puh. 040 772 745 |; Ala-Melkko, puh. 050 420
0298; Rosamunda, puh. 0400 310 398 tai 0500 310 398; Lehtola, puh. 0400 843 687; Lehmuslampi, puh. 0400
878 864; Tuomontupa, puh. 019 440 040 tai 0500 465 085; Ituniemi, puh. 019 440 040 tai 0500 465 085

| Y, - 3 |.-‘H'|.

i

.Ku;/c;ssa Piikkildisen kannan kukkoja. Kuva: Riitta Isotalo

-
e -

Maatiaiskanan poikasia ja nuorikoita taas tarjolla

Airaksinen Siilinjarvi 050 5186257 kiuruvetinen Lahdesmaiki Kangasala 040 7022570 Alhon kanta
Anttila llomantsi 044 3434542 horniolainen Majuri Espoo 040 4105202 hamalainen

Asunmaa Lapinlahti 040 7223730 kiuruvetinen Muranen Juankoski 050 9331678 kiuruvetinen
Blomgren-Keinonen Harjavalta 0500 858780 Alhon kanta Mikinen-Ripatti Espoo 040 5002414 horniolainen
Hankonen Eurajoki 044 2787430 Alhon kanta Oratuomi & Nieminen Nakkila 050 5021449 Alhon kanta
Haukipuro Rovaniemi 0400 502353 Alhon kanta Peltosaari Rauma 044 3308801 tyrnivildinen
Heikkinen H Lappeenranta 05 4587191 Alhon kanta Penttinen Turku 045 1101833 piikkiclainen

Heikkinen M Suonenjoki 050 5448575 kiuruvetinen Rokka-Turunen Lieksa 040 74563 |9 savitaipaleen kana
Hoogesteger litti 040 5124630 iittildinen Seppdnen Vihti 040 7420538 tyrnavaldinen
Javanainen Rautjarvi 040 5234766 Alhon kanta Siven Kouvola 040 7422846 iittildinen

Jolkkonen Joensuu 050 597391 | himaldinen Suomi Orimattila 041 5032473 iittildinen

Juusola Siikajoki 040 9620868 Alhon kanta Toropainen Kitee 050 4085968 Alhon kanta

Kettunen Lieksa 044 2684523 horniolainen Isotalo & Vaha Salo 0400 974347 piikkidldinen
Koivisto Aavasaksa 040 5038842 piikkiclainen Vainio Rauma 050 5235721 piikkioldinen

Kontola Vantaa 040 8342422 Alhon kanta Viitanen Pori 040 5894569 Jussilan kanta

Kdhkonen Sotkamo 040 5519968 illmajokelainen Vikman Somero 040 5248556 piikkioldinen
Laakkonen Vantaa 0400 139144 Alhon kanta Vidhduski Kouvola 0400 944548 iittildinen

Liski Tammela 03 4341210 himaldinen Winter limajoki 0500 561330 ilmajokelainen




