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Kypsennetty ohra maistuu vasikoille

Susanna Jansson, MTT

Hoyrytetty ohra maittoi alle kahden kuukauden ikaisille
sonnivasikoille paremmin kuin kypsentamé&ton ohra.
Kypsentamisestd saatu hyoty oli kuitenkin lyhytaikainen.
Kypsentamatonta ohraa saaneet vasikat nimittain kirivat
syonti- ja kasvuerot kiinni jo 2,5 kuukauden ikaisina, joten
ohran hdyryttamisesta ei ollut hyotya lihanautojen
alkukasvatuksessa.

Ohran kypsennyksen vaikutusta vasikoiden rehun sydntiin ja
kasvuun tutkittiin sonnivasikoilla, jotka saivat juomarehua ja
totuttelivat sydomaén kuivaa rehua. Vasikat olivat kokeen
alkaessa noin kahden viikon ikaisia ja kokeen paattyessa 10
viikon ikéisia.

kuvat: Paula Martiskainen
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Ohraa kypsennettiin yli tunnin ajan

Ohra kypsennettiin hoyryttdmalla sita litistyksen jalkeen 75
minuutin ajan 160 - 180-asteisessa vesihodyryssa. Ohran
lampétila oli prosessin loppuvaiheessa 63 astetta.
Kypsennetyn ja kypsentdméattdoman ohran kemiallisessa
koostumuksessa ja rehuarvoissa ei ollut juurikaan eroja.
Tutkimus tehtiin MTT Ruukissa.

Lampokasittelylla pyritddn parantamaan muun muassa viljan
sulavuutta ja maittavuutta. Ohrasta on kuitenkin havaittu,
ettd kuumennuskasittely huonontaa ohran téarkkelyksen
hajoamista potsissa. Yli 95 % ohran tarkkelyksesta sulaa
marehtijan elimistdssa, jos rehu on litistetty tai jauhettu.



Viljan hoyryttamisesté saattaisi olla etua vasikalle, jonka
ruuansulatus muistuttaa enemman yksimahaisen kuin
maéarehtijidn ruuansulatusta. Ruokinta ja rehut vaikuttavat
suuresti etumahojen kehitykseen. Vasikka kehittyy
marehtijaksi kolmannen ja kahdeksannen elinviikon valisena
aikana.

Kuivien rehujen sydminen nopeuttaa vasikan etumahojen
kasvua ja méarehtijéksi kehittymisté. Viljan tarkkelyksen
hajotessa siita muodostuu haihtuvia rasvahappoja, jotka
kehittavat etumahojen limakalvoja. Erityisesti p6tsin seinaméa
vaatii haihtuvien rasvahappojen arsytysta.

Ulkomaisissa tutkimuksissa ohran héyrykéasittely ei ole
parantanut nautojen kasvua tai rehujen hyvaksikayttoa.
Suomessa hoyrytettyd ohraa on aiemmin kokeiltu
lypsylehmien ruokinnassa.

Hoyrytetty ohra maittoi aluksi...

Vasikat saivat vakirehuseosta, josta oli 75 % ohraa, 20 %
rypsipuristetta ja 5 % kivenndistd. Ohra oli joko
kypsennettya tai kypsentdmatonta. Vasikat juotettiin kolme
kertaa paivassa ja ne saivat juomarehua yhteensa kuusi
litraa paivassa. Ne vieroitettiin juotolta kokeen lopuksi 2,5
kuukauden ikaisind. Vakirehun liséksi vasikoilla oli kokeen
ajan vapaasti tarjolla nurmisailérehua ja vetta.

Kypsennetty ohra lisasi vakirehun syontid kahden kuukauden
ikdan asti. Kypsentdaméatonta ohraa saaneet vasikat kirivéat
syoOntierot kiinni viimeisen kahden viikon aikana, mink&a
vuoksi rehujen syo6nti ja ravintoaineiden saanti oli l1dhes yhta
suurta molemmissa ryhmissé koko kokeen ajalta laskettuna.

...mutta ajan myodta syominen tasaantui

Ohran kypsentaminen ei lisdannyt pikkuvasikoiden kasvua
tilastollisesti merkitsevasti koko kokeen aikana.
Kypsennettya ohraa sydneiden vasikoiden paivakasvu oli
keskimaarin 643 g ja kypsentamatonta ohraa sydneiden 592
g paivassa. Paivdkasvut vastasivat aikaisemmassa
tutkimuksessa saatuja tuloksia, kun vasikoiden juotto oli
rajoitettua.

Kypsennettyd ohraa syoneet vasikat kasvoivat nopeammin 2
- 8 viikon ikaisind, mutta kypsentamatonta ohraa sydneet
vasikat paransivat alun heikompaa kasvuaan voimakkaasti 8
- 10 viikon ikaisina. Ruokintaryhmien vélinen ero elopainon
kehityksessa lahes tasoittui, kun vasikat vieroitettiin
maitojuotolta. Vieroituksen aikana kypsennettyd ohraa
sybneiden vasikoiden keskiméaarainen paivakasvu oli 707 g ja
kypsentdméatonta ohraa sydneiden vasikoiden 939 g.
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