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Ylipainos Puutarha-lehden v. 1953 n:sta 9 ja 10

E. A. JAMALAINEN :

Omenien varastoimisesta

Muissa Pohjoismaissa on nykyisin saatavissa
ympéri vuoden oman maan hedelmid. Meilld
ollaan tissd suhteessa jiljessd. Syksylld on tosin
usein liiaksikin kotimaisia omenia, mutta myo-
hemmin talvella ei niitd endid ole saatavissa.
Syyt tihdn ovat tunnettuja. Ilmasto-olosuh-
teet ovat meilldi vaikeammat hedelmien kas-
vattamiselle kuin naapurimaissamme. Olemme
hedelmien tuottamisessa muussakin suhteessa
muista jiljessd, varsinkin niiden varastoimis-
ta silmalla pitden. Jo hedelmien kaupassa on
epidkohtana, ettd omenien hinnat ovat samat
syksylli kuin muinakin vuodenaikoina. Téllai-
nen hintapolitiikka ei ole kannustanut hedel-
minviljelijoitd kasvattamaan talvilajikkeita ei-
ki sanottavammin huolehtimaan tuotteidensa
pitkdaikaisesta varastoimisesta.

Maamme pomologisessa kirjallisuudessa on
runsaastikin tietoja siitd, kuinka kauan omena-
lajikkeet sdilyvdt kdyttokelpoisina talven ku-
luessa, vaikkakin yksityiskohtaisia, kokeisiin pe-
rustuvia tutkimustuloksia tdssd suhteessa puut-
tuu. Ldhes kokonaan puuttuu myos tietoja sii-
td, millaisia vaurioita erilaiset haitalliset teki-
jat aiheuttavat varastoimisen aikana oloissam-
me. Muissa maissa suoritetut kokeet osoittavat,
ettd eri hedelmilajikkeiden kestdvyys varastos-
sd eslintyvid tauteja vastaan on vaihteleva, eri
lajikkeiden arkuudessa kylmdn vaurioille on
selvid eroja, lajikkeet suhtautuvat eri lailla va-
rastoimispaikan hiilihappoisuuteen jne. Taméin
ovat ndyttineet mm. Tanskassa dskettdin jul-
kaistut monivuotiset omenien varastoimisko-
keet. Kun meilld viljellddn suurimmaksi osaksi

toisia lajikkeita kuin naapurimaissamme ja kun
samojenkin lajikkeiden tuleentumisaste on eri-
lainen, ei muista maista ole saatavissa sellaisia
tutkimuksiin perustuvia tietoja omenalajikkei-
den sidilyvyydestd varastossa, jotka soveltuisivat
oloithimme.

Maatalouskoelaitoksen kasvitautiosastolla oli
varastoimiskaudella 1952—1953 alustavasti ko-
keiltavana erdita tarkeimpid Suomessa viljelty-
ja omenalajikkeita. Nédiden kokeiden tuloksista
tehdaan seuraavassa lyhyesti selkoa1). Lisdksi
kuvataan omenissa talvehtimisen aikana esiin-
tyvid erilaisia vaurioita kirjallisuuden sekd ko-
keista saatujen tietojen perusteella ja tdrkeim-
pid omenien varastoimisessa huomioonotettavia
seikkoja.

Omenien varastoimisen aikana esiintyvista
taudeista ja muista vaurioista

Seuraavassa on useista varastoiduissa ome-
nissa esiintyvistd taudeista kidytetty nimityksid,
jotka ovat uusia suomenkielisessd kirjallisuu-
dessa.

Nahistuminen. Kuivissa varastosuojissa sdily-
tettyind hedelmédt nahistuvat, ne muuttuvat
ryppyisiksi ja pehmenevit. Nahistuminen on
todettavissa silloin, kun omenat ovat menetti-
neet yli 10 % painostaan.

Ylikypsyminen. Hedelmien  ylikypsyminen
ilmeni kasvitautiosaston kokeissa siten, etta

1) Kokeet on selostettu yksityiskohtaisemmin kir-
joittajan artikkelissa ’Suomessa viljeltyjen omenala-
jikkeiden sdilyvyydestd varastossa” (Maataloustieteel-
linen Aikakauskirja, 25, n:o 3, 1953).



siementuppiloon rajoittuva malto alkoi rus-
kettua. Ruskettuminen oli alussa hyvin lie-
vad, tuskin huomattavaa. Vihitellen malto
siementuppilon alueella alkaa olla selvisti rus-
kettunutta. Pitemmalle edistyessidn ruskettu-
minen levidd my6s laajemmalle siementuppi-
lon ympirille ja lopuksi on hedelmidn malto
kokonaan ruskea. Tuonnempana kasvitauti-
osaston kokeiden selostamisen yhteydessd ku-
vataan ladhemmin ylikypsymisen esiintymista
eri lajikkeisssa (vrt. kuva 6).

Edelld selostettu ruskettuminen on kirjalli-
suudessa kuvattu usein erityiseksi fysiogeniseksi
taudiksi (tansk. Centerrad), jonka syistd ei olla
lahemmin selvilld. Meilld suoritettavat jatkuvat
tutkimukset osoittanevat onko ko. omenan rus-
kettuminen yksinomaan ylikypsymistd. Mainit-
takoon ettd sienten aiheuttama tuppilohome
voi -olla my6s syyna sisustan ruskettumiseen,
samoin kylmédn vauriot.

Kuva 2. Kuoripolte omenassa. Valok. Cornell Ex-
tension Bull.

Kuva 1. Pakkasen turmelemia
omenia, ruskettuneita ja keskel-
ta “lasimaisia”

Omenien ylikypsyminen voi ilmetd myos
muilla tavoin kuin edelli kuvattuna. Kun he-
delmd on saavuttanut tietyn kypsyysasteen, sen
malto muuttuu jauhoiseksi, jolloin hedelmat
usein samalla halkeilevat. Ylikypsyneet hedel-
mit voivat olla myos “lasimaisia”, niiden mal-
to on ldpikuultava kuten esim. Valkea kuulas-
omenassa.

Kylmdn vauriot. Jos omenat joutuvat varas-
tossa olemaan alle O-asteen, jopa toisinaan
~+1-—+43 asteessakin, ne saavat kylmidn vau-
rioita. Malto muuttuu jauhoiseksi tai rusket-
tuu ensin tuppilon ja kuoren vilissi ja vihi-
tellen kokonaan. Hedelmit voivat paleltuessaan
muuttua myos “lasimaisiksi” (kuva 1). Ku-
ten edelld mainittiin, on eri lajikkeiden kyl-
minkestdvyydessd eroja. Téssd suhteessa puut-
tuu meilld tietoja; kasvitautiosaston varastoi-
miskokeissa ei todettu kylmén vaurioita.

Fysiogeniset taudit Varastoiduissa
omenissa voi esiintyd useammanlaisia tarttu-
mattomia tauteja, joiden syyt ovat useissa ta-
pauksissa vield puutteellisesti selvitettyja.

Kuoripolte (engl. scald) tunnetaan siitd, ettd
hedelmien kuoressa on suurempi tai pienempi
osa tummunut tai on siind isoja tummia laik-
kuja, viriltddn kanelinruskeita tai tummanrus-
keita (kuva 2). Toisinaan ovat sairaat kohdat
mustuneita. Vika on vain kuoressa ja mallon
pintasolukoissa. Hedelmit eivdt ndin ollen ma-
ddanny, mutta tauti alentaa niiden kauppa-ar-
voa. Kuoripoltetta alkaa esiintyd tavallisesti
vasta pitemmidn aikaa varastoituina olleissa he-
delmissd. Kuoripolte lisddntyy nopeasti sen jal-
keen kun hedelmét tuodaan viiledsta varastos-
ta huonelampoon.

Jonathan-laikut (nimitys johtuu amerikkalai-
sesta Jonathan-omenalajikkeesta) ovat pienid,
tummia, pistemdisid laikkuja tai rengasmaisia



Kuva 3. Jonathan-laikut omenissa. Valok.
Bulletin Nr. 329, Iowa, U.S.A.

taikka yhtendisida tummanruskeita tai ruskeita
laikkuja hedelmien kuoressa (kuva 3). Laikut
eiviat ulotu maltoon. Kasvitautiosaston kokeissa
esiintyi Jonathan-laikkuja, mutta taudin mer-
kitys oli vahiinen, silld lihes kaikki hedelmit,
joissa niitd runsaammin tavattiin, olivat joko
ylikypsyneitd tai muista syistd pilaantuneita.

Hedelmien pilkkutaut: (stippentauti) tunne-
taan pienistd, halkaisijaltaan 1—2 mm suurui-
sista, ruskeista laikuista omenien pintaosis-
sa. Meilld on toisinaan todettu tatd tau-
tia varastoiduissa omenissa. Mainittakoon, etta
kasvukauden aikana esiintyy omenissa pilkku-
tautia muistuttavaa, boorin puutteesta johtuvaa
omenan kuoppatautia. Viimemainitun taudin
turmelemat hedelmit ovat pinnaltaan kuoppai-
sia ja niilden mallossa on halkaisijaltaan 4—6
mm suuruisia ruskeita laikkuja.

Sienitaudit. Edelld selostetut vauriot
eivit ole tarttuvia. Hedelmissi esiintyy varas-
toinnin aikana my6s joukko tarttuvia sieni-
tauteja.

Hedelmien varastolaikku (aiheuttaja Gloeo-
sporium-suvun sienet; niista kasvitautiosaston
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kokeissa G. album). Sienet aiheuttavat varas-
toiduissa hedelmissa ruskeita, hieman sisdan-
painuneita, jyrkisti terveeseen maltoon rajoit-
tuvia, isokokoisia, hedelmidn maltoon ulottuvia
laikkuja (kuva 4). Niitd ymparoi tavallisesti
vyomadisesti leved tummanruskea reunus, kes-
kelli on musta kohta ja niiden vili on vaa-
leanruskea. Laikkujen keskiosaan ilmaantuu
myShemmin aluksi kellertdvid, lopuksi vaalean-
harmaita kuromapesikkeitd. Laikut sijaitsevat
joko hedelmin kyljessd, kannassa tai kérjessa.
Kun laikut laajenevat ja niitd ilmaantuu run-
saammin, pilaantuu hedelmi lopuksi kokonaan.
Kasvitautiosaston kokeissa oli hedelmin va-
rastolaikku pahin omenan turmelija.

Viherhome (aiheuttajana Penicillium-suvun
sienet). Hedelmien pinnassa pienid, vihreitd,
pinnasta kohoavia homelaikkuja. Hedelma
muuttuu sisdstd ruskeaksi ja miadintyy (kuva
5). Sieni tekee vahinkoja viileissakin varasto-
suojissa.

Harmaahome (aiheuttajana Botrytis-sienet).
Hedelmit ruskettuvat, niiden pinnassa on har-
maata, irtonaista hometta.

Kuva 4. Tuhosienen atheuttama
hedelmien varastolaikku-taut: hal-
kaisemattomassa ja halkaistussa
omenassa



Varastorupi (aiheuttajana omenassa Ventu-
ria inaequalis). Hedelmien kuoressa rupilaik-
kuja, jotka ovat jonkin verran pintaa syvem-
malld, Kysymyksessi on saman sienen, hedel-
miruven vahingot, joka turmelee satoa kasvu-
kauden aikana.

Hedelmien muumiotauti (aiheuttaja AMoni-
lia fructigena). Hedelmit pinnaltaan hiilen-
mustia, kiiltavid, sisdltd ruskettuneita. Muu-
miotauti turmelee hedelmid my6s kasvukauden
aikana.

Tuppilohome (aiheuttajana Fusarium-suvun
sienet, niistd tarkein F. avenaceum). Siemen-
tuppilossa vaaleata tai punertavaa hometta ja
hedelmin malto tuppilon ympérilld ruskettu-
nut (kuva 5). Tauti pilaa meilld usein Akero-
omenaa jo kasvukauden aikana ja varastossa.
Kasvitautiosaston kokeissa esiintyi tautia Ake-
rossd, ei kuitenkaan runsaasti.

Paitsi edellamainittuja kuvataan kirjallisuu-
dessa useita muitakin sienitauteja, joiden se-
lostamiseen ei tassa yhteydessa lahemmin puu-
tuta. Mainittakoon, ettd kasvitautiosaston ko-
keissa olivat erddt hedelmit joko kokonaan tai
suurimmaksi osaksi ruskettuneita (méidantynei-
td), jolloin ei voitu varmuudella paatelld mi-
kd oli syynd pilaantumiseen, ylikypsyminen
vaiko bakteerien tai sienien aiheuttamat vau-
riot.

Omenalajikkeiden siilyvyydesta
varastossa

Seuraava esitys perustuu kasvitautiosastolla
varastoimiskaudella 1952-—1953 suoritettuihin
kokeisiin. Ne jdrjestettiin kolmessa paikassa. -—
Lind6n kartanossa, Tenholassa omenat siilytet-
tiin Koldar-systeemin mukaan jddhdytetyssd
varastossa. Taalld oli syksylld 1952 kunnostet-
tu entinen tilava kivestd rakennettu talliraken-
nus hedelmien siilytyspaikaksi, johon on asen-
nettu ruotsalaisen Koldar-systeemin mukaan
toimiva jadhdytyskoneisto. Koldar-jarjestelmas-
sd kdytetdan hyvaksi ulkoilman lampétilaa si-
ten, ettd lietso imee tarvittaessa ulkoa kylmaa
ilmaa siilytyskellariin, Lietson toiminnan sda-
tdvdt automaattisesti termostaatit. — Toisena
koepaikkana oli Tuotevilitys Oy :n varastokel-
lari Herttoniemessd, Helsingissd, jossa lampo-
tila jadhdytettiin ammoniakin kdytt66n perus-
tuvalla jddhdytyskoneistolla. — Kolmantena
varastoimispaikkana oli Maatalouskoelaitoksen
kasvitautiosaston kellari Tikkurilassa, jonka
lampotila saannosteltiin tuuletusaukoilla.
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Kuva 5. Alhaalla viherhomeen turmelema pdarynd,
ylhadlla tuppilohome halkaistussa omenassa
O. Appel—A. Dressel

Koeaineisto oli kasvanut Lindon kartanossa,
jonka omistaja, vapaaheria R. de la Chapelle
luovutti kaytettavaksi. Omenat sdilytettiin he-
delmalaatikoissa, joissa kussakin oli 150 ome-
naa (8—12 kg). Kunkin laatikon omenista oli
50 kpl kddritty paperiin ja 100 kpl paljaana.
Kokeissa olivat seuraavat lajikkeet ja maardt:

Herttoniemi  Lindo Tikkurila
kpl kg kpl kg kpl kg

Antorovka ........ 450 38,6 600 52,8 450 39,1
Akers (pun. kanta) 450 36,6 600 48,3 450 35,8
Wealthy .......... 450 22,6 600 29,6 450 22,7
Punainen kaneli ... 150 10,4 300 20,9 150 10,9
Linda ............ iR e e
Lobo . ...eiiinnn.. RGN T et

Téssa yhteydessd mainittakoon, ettd pape-
riin kddriminen ei vaikuttanut ratkaisevammin
koeomenien sdilyvyyteen ja tulokset taulukois-
sa on esitettykin yhteisesti sekd paperiin kaa-
rityistd ettd paljaista omenista,

Koeaineisto varastoitiin lokakuun alussa ja
omenien analysointi tapahtui 15. 11., 19. 12,
27. 1., 8. 3. ja 18. 4. Hedelmit punnittiin jo-
kaisella kerralla, niissd olevat taudit ja muut
vauriot madritettiin sekd osa hedelmistd hal-
kaistiin tarkempia analyysejd varten.



Ilman suhteellinen kosteus oli Herttoniemes-
si keskim. 68—85 %, Linddssa 82—96 % ja
Tikkurilassa 93—98 %; lampétila vaihteli 4,3
—1,9°C.

Koelajikkeista siilyivit parhaiten Akerd, An-
tonovka ja Linda. Niissd lajikkeissa olivat tau-
tien vahingoilta siilyneet hedelmit kayttokel-
poisia vield viimeisessi, huhtikuun loppupuo-
lella tapahtuneessa tarkastuksessa. Maku oli hy-
vi huhtikuussakin, lukuunottamatta Tikkurilan
kokeissa, jossa samassa paikassa varastoituna
ollut peruna antoi omeniin sivumakua. Wealthy
oli jo maaliskuun alussa ylikypsymisen vuoksi
kiyttokelvoton, samoin Lobo. Punainen kaneli
oli jo marraskuussa ylikypsymisen vuoksi mil-
tei kdyttékelvoton (vrt. taul. 1 ja kuva 6.)

Koeaineistossa todetuista taudeista oli paa-
asiallisin omenien turmelija hedelmén varasto-
laikku. Tautia esiintyi jo maaliskuussa ja var-
sinkin huhtikuun tarkastuksessa niin runsaasti,
etti se oli ratkaisevasti hedelmien sdilymistd
rajoittava tekija (vrt. taul. 2). Tautia oli enim-
min kosteassa varastopaikassa (Tikkurilassa) ja
kaikissa sailytyspaikoissa ~Wealthy-lajikkeissa.
Omenissa oli jonkin verran viherhometta, hie-
man hedelmien muumiotautia ja pieni osa
hedelmistd oli kokonaan tai suureksi osaksi
ruskettunut (médintynyt). Akerdssd oli tuppi-
lohometta, ei kuitenkaan kovin runsaasti: Hert-
toniemessi 5.4 %, Lindéssi 0.3 ja Tikkurilassa
2.6 %. Fysiogenisisti taudeista todettiin hedel-
mien kuoripolte ja Jonathan-laikkuja. Niiden
merkitys oli vihiinen: edellimainittua alkoi
esiintya varsinkin silloin kun hedelmit olivat
olleet huonelimméssi ja viimeksimainittua paa-
asiallisesti vain ylikypsyneissd tai muuten pi-
laantuneissa omenissa.

Taulukko 1. Ylikypsymisestd johtuva omenien
ruskettuminen (vrt. kuva 6).

Koejasentely Keskimdiriinen ruskettumisaste
15/11 19/12 27/1 8/3 18/4
Herttoniemi
Antonovka . .... 0 0.1 03 02 03
Akerd ........ 0 0.1 0.1 01 02
Wealthy ....... 0 0.1 04 1.7 29
Punainen kaneli . 0.5 1.7 — — —_
Lindo
Antonovka . .... 0 0 0.2 0.7 09
AKEro s v v o 0 0 0 0.1 0.2
Wealthy . ...... 0 0 04 21 32
Punainen kaneli . 06 1.8 23 35 —
EAnida i vie i woe o pee 0 0 02 05 14
Biobo - 3k s s e 0 04 06 1.3 27
Tikkurila
Antonovka . .... 0 02 02 04 18
AKETER .14 v 5w iage oior e 0 0.1 01 01 0.1
Wealthy ....... 0 02 12 23 38
Punainen kaneli . 0.5 1.8 3.3 — -—

Omenien painotappio oli suurin, keskim. 20
% kuivimmassa varastossa (ilman suht. kosteus
68—85 %), jossa hedelmit alkoivat nahistua
jo tammikuusta ldhtien. Kosteimmassa siily-
tyspaikassa (ilman suht. kosteus 93—98 %) oli
painotappio n. 10 % eivitkd hedelmit talloin
laisinkaan nahistuneet.

Edelli selostetut yhtend varastoimiskautena
tehdyt kokeet eivit tietenkddn voi antaa vield
liheskddn tiydellisti kuvaa kokeiltavana ollei-
den omanalajikkeiden siilyvdisyydestd. Niinpd
huonosti siilynyt Wealthy joutui kesin 1952
loppupuolen kylmyyden ja kosteuden vuoksi
korjuuseen tavallista pienikokoisempana ja
valmistumattomana (vrt. edelld esitettyja koe-
omenien painolukuja), joka on saattanut olla
osaltaan syyni sen alttiuteen sienitaudeille. Ko-
keista voidaan tehdd kuitenkin erditi varteen-
otettavia johtopddtoksid.

Maamme hedelménviljelyssi on suurena
puutteena, etti meilld on kovin vi-
hin yleisesti viljeltyjid, yli tal-
ven hyvin sdilyvid omenalajik-
keita. Kokeiden mukaan olivat sellaisia
vain Akerd ja Antonovka. Naapurimaassamme
Tanskassa on suuri joukko yleisesti viljeltyd,
yli talven sailyvdd omenalajiketta, joten kulut-
tajilla on sielli valinnan varaa. Valitettavasti
eivit nami Tanskassa viljellyt lajikkeet menes-
ty ilmanalassamme. — Kun sienitautien osuus
oli niin suuri kuin kokeissa, olisi hedelmid va-
rastoitaessa kiinnitettivi erityinen huomio kai-
kenpuoliseen ~puhtauteen tautien levidimisen
ehkiisemiseksi. — Lindéssa Koldar-jarjestelméin
mukaan jddhdytetyssd varastossa sdilyvit he-
delmit selvidsti, mutta ei ratkaisevasti, parem-
min kuin muissa paikoissa. Tamén jdrjestel-

Taulukko 2. Sienitautisten omenien mddrd eri

analysointikerroilla.
Koejisentely Tautisia omenia %
15/11 19/12 27/1 8/3 18/4

Herttoniemi

Antonovka . .... 0 1.3 9.7 21.0 37.7

AKerd . . i s saids 0 0.4 8.2 20.2 43.1

Wealthy ....... 0.2 0.6 6.8 34.8 77.0

Punainen kaneli . 0 2.2 — — —
Lindé

Antonovka ..... 0 1.8 7.8 18.2 32.0

Akeré . ........ 0 04 28 11.0 46.7

Wealthy . ...... 0 1.1 4.0 26.7 78.0

Punainen kaneli . 0 2.2 124 31.7 —

Linda, . s omsames 0 04 9.3 140 253

Lobo .......... 0 11 38 74 116
Tikkurila

Antonovka . .... 0 24 175 37.7 56.4

AKerd.. ..o soia i 04 20 98 39.8 827

Wealthy . ...... 09 18 78 349 922

Punainen kaneli . 0 44 268 — —
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"' roilla.

min kayttokelpoisuutta meilli on syyti edel-
leen kokeilla.

Hedelmien varastoinnissa huomioon-
otettavaa

Hedelmit on poimimisen jilkeen saatava
niin pian kuin mahdollista jddhdytetyksi. On
todettu, ettd jokainen vuorokausi, jonka hedel-
mit ovat 15—20°C ldmpdtilassa, lyhentdd sii-
lytysaikaa kylmassd varastossa 8—10 vuoro-
kaudella. Viileimmassidkin, 8-—12 asteessa pi-
taminen ennen lopullista varastoimista kylm#in
sdilytyspaikkaan lyhentdd huomattavasti hedel-
mien sdilymisaikaa.

Hedelmit poimitaan varovasti puusta, eiki
niitd panna paksuiksi kerroksiksi, jolloin alim-
mat hedelmidt voivat painon johdosta vioittua.
Kaikki tavalla tai toisella vialliset hedelmit
poistetaan terveiden joukosta.

Hedelmit saavat hyvin herkisti vierasta ma-
kua ja hajua. Téastd syystd niiti ei saa sii-
lyttdd lyhyempéadkdin aikaa huoneessa tai va-
rastossa, jossa on muita kasvituotteita, kuten
perunaa, vihanneksia ym. Sanomalehtipaperi-
kin voi antaa hedelmille sivumakua.

Ennen kuin hedelmit varastoidaan, on sii-
lytyspaikat ja niissi olevat irtonaiset osat huo-
lellisesti puhdistettava. Seindt ja katto kalki-
taan tai ruiskutetaan 2—3 9% :lla formaliini-
liuoksella. Irtonaiset osat pestidn myds for-
maliiniliuoksella. ~Varastosuojissa suositellaan
kirjallisuudessa suorittamaan rikitys. Malmipa-
taan, jossa on hehkuvia hiilid pannaan rikki-
kukkaa tai tankorikkid kayttien 25 g 10 kuu-
tiometrid kohti. Rikitettdvd huone tilkitdin en-
nen rikin polttoa. Rikityksen jilkeen avataan
ovet 3—4 vrk kuluttua.

Edullisin  lampétila  hedelmien sidilytykseen
on +3 astetta. Varastohuone on eristettivi
hyvin kylm#a vastaan kaksinkertaisilla akku-
noilla. Kun syksylli ulkona on korkeampi lim-
potila, suljetaan ovet ja yolli paistetiin tar-
peen mukaan kylméa ilmaa. Sahkslld kayvalld
tuulettajalla voidaan siitds limpétilaa.
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Kuva 6. Omenien ylikypsy-
misasteet. Vrt. taulu 1, jossa
esitetyt luvut on saatu siten, et-
td analysoitavat omenat ryhmi-
tettiin oheisen kuvan mukaisiin
ryhmiin ja niiden perusteella
laskettiin  keskim#irdinen rus.
kettumisaste eri tarkastusker-

Sopivin ilman suhteellinen kosteus hedelmien
sdilytyspaikoissa on 85—90 %. Jos ilma on
liian kuivaa, hedelmit nahistuvat. Kosteuden
lisidmiseksi voidaan varastoon sijoittaa vesi-
astioita tai ruiskuttaa vetti lattialle, joka olisi
parasta valmistaa betonista. Jos ilma on kovin
kosteata, saavat hedelmit homeen makua ja
pilaantuvat pahemmin sienitautien vuoksi (vrt.
kasvitautiosastolla suoritettuja kokeita). Kos-
teuden poistamiseksi tuuletetaan varastoa sopi-
valla sdélli ja sdilytyspaikka on varustettava
tuuletusaukoilla. T#ll6in on otettava huomioon,
ettd hedelmistd haihtuvat kaasut painuvat alas,
eikd niitd saada kunnollisesti poistetuksi katon
rajassa olevilla tuuletusaukoilla.

Nykyisin ei hedelmiid en#d varastoida kiin-
teille hyllyille, vaan pidetin ne laatikoissa, jol-
loin satoa on helpompi kisitelld. Laatikot sijoi-
tetaan siten korokkeille, ettd ilma piisee kier-
tdimdén niiden alitse. Parhaat lajikkeet kiiri-
tddn silkkipaperiin ja siilytetiéin varaston vii-
leimmissid paikoissa. Laatikkoon sijoitetaan vain
kolme kerrosta omenia piillekkiin.

Pienien hedelmdmairien sdilyttimiseksi on
ullakko sopiva paikka. Kylmien sdiden alkaessa
kddritddn laatikoiden ympirille paperia tai
kangaspeite. Tavalliset maakuopat ja kellarit
sopivat varastoimispaikoiksi, kun otetaan huo-
mioon edelldesitetyt seikat. Varsinaisten hedel-
mien varastohuoneiden rakentamiseen ja nii-
den jddhdyttimisen jérjestimiseen ei tdssi li-
hemmin puututa.

Suurien hedelmivarastojen siilyttiminen ta-
pahtuu varastoissa, joita voidaan keinotekoi-
sesti jadhdyttad, mutta ne tulevat kalliiksi.
Viime aikoina on hedelmien siilyvyyden pa-
rantamiseksi ruvettu kdyttimiin tavallista suu-
remman madrdn hiilihappoa sisiltivdi ilmaa,
koska se pidentad sdilyvyytti. On nim. to-
dettu, ettd hedelmidt sdilyvit parhaiten silloin
kun sdilytyspaikoissa: on médritty maird hiili-
happoa ja happea. Varastoimispaikassa sizde-
tddn silloin keinotekoisesti ilman hiilihappo- ja
happipitoisuus, Maassamme puuttuu kokonaan
kokemuksia tédssd suhteessa.
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