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1. JOHDANTO

Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos (RKTL) on vuodesta 1977
lihtien tehnyt tilastoa kotimaisen kalan kiyt8std, mutta tie-
dot ovat edelleen puutteellisia. Tilastokeskuksen teollisuus-
tilastoon keritiin vuosittain tiedot kalanjalostuslaitosten
tuotannosta, mutta tiedustelun piiriin kuuluvat vain yritykset,

joissa on yli viisi tyOntekijda.

Suomen Kalakauppiasliitto ry. suoritti vuonna 1980 tilastotie-
dustelun j&sentensd (150) keskuudessa kartoittaakseen mm.
kalanjalostusta Suomessa. Kyselyyn vastasi 50 yritystd, ja
niistd 25 oli varsinaisia kalanjalostuslaitoksia (SUOMEN KALA-
KAUPPIASLIITTO ry., kirjeellinen tiedonanto, 1982} . Lisdksi
mm. Suomen Turkiseldinten Kasvattajain Liitto ry. sekd Osuus-
kunta Lohikunta tilastoivat jisentensd toimintaa ja tuotantoa.

THmin tutkimuksen tarkoituksena on tdydentdd puuttuvia tietoja
Suomen kalanjalostusteollisuudesta ja ammattimaisesti kalaste-
tun kalan kiytdstd sekd selvittdd alueellisesti kotimaisen ja
ulkomaisen kalan jalostus Suomessa. Tutkimukseen on pyritty
saamaan mukaan myds pienet kalanjalostusta harjoittavat yrityk-

set, niin etti tutkimuksesta tulisi mahdollisimman kattava.

Tutkimus perustuu norjalalseen luonnonvarojen resurssitilinpi-
tomalliin, joka koostuu kalan kohdalla kolmesta osasta: kalava-
rojen tilinpito, kalansaalistilinpito ja kalan kdsittely- Jja
kiyttdtilinpito (STATISTISK SENTRALEYRA 1981, liite 2, kuva 1l).
Tissi yvhteydessid perehdytddn viimeksi mainittuun osaan. Tar-
koituksena on siis kartoittaa kotimaisen ja ulkomaisen kalaraa-=

ka~aineen kulku Suomessa.

Kalanjalostusteollisuutta ovat té&ssé tutkimuksessa kaupallinen
puoli- ja tdyssdilykkeiden valmistaminen, savustus, pakastus,
suolaus, kuivaus, fileeraus, perkaus ja kalapchjaisten rehujen
valmistus. Kalaa raaka-aineena k#ytt#vd teollisuus jakaantuu
elintarviketeollisuuteen ja kalaa rehuksi kdsittelevddn teolli-
suuteen. Jalostamisella tarkoitetaan kaikkea sekd rehuksi ettd
ihmisravinnoksi tarkoitetun kalan k&sittelemistd edelleen em.

tavoin.



2. AINEISTO
2.1. Tiedustelu kalanjalostuslaitoksille

Useasta eri lihteestid (liite 1) kerdttiin luettelo kalanjalos-
tusta harjoittavista yrityksist&d. Yrityksid kertyi yhteensid
267 kpl. N&ille l&hetettiin 9.-13.9.1982 tiedustelulomake,
jossa oli kolme osaa: kdytetyt raaka-aineet ja puolivalmisteet,
jalostustoiminta kalalajeittain ja markkinointi (liite 2)}.
Tiedot koskivat vuotta 1981. Vastaukset pyydettiin palautta-
maan kahden viikon kuluessa. Vajaan kuukauden kuluttua (5.10.
1982) tiedustelun lihettdmisestd soitettiin yrityksiin, jotka
eivdt vield siihen mennessid olleet vastanneet tiedusteluun.
Tdssd yhteydessd osa antoi tiedustelulomakkeessa pyydetyt tie-
dot puhelimessa, osa lupasi palauttaa tiedustelulomakkeen ja
osa ilmoitti lopettaneensa kalanijalostuksen.

2.1.1. Kattawvuus

Tiedusteluja ldhetettiin yhteensd 267 yritykselle. Seuraavassa

(taulukko 1) on esitetty vastanneiden ja ei-vastanneiden yritysten
Tukumddrat.

Taulukko 1. Tiedusteluun vastanneéiden yritysten jakautuminen

eri ryhmiin.

Vastauksia toiminnasta ({(lomake

palautettu tai tiedot puhelimessa) 93 kpl
Ilmoitus lopettamisesta tai

ettd ei harjoiteta kalanjalostusta 75 "
Nahkiaisia kdsittelevid laitoksia 3 "
Toimintansa v. 1982 aloittaneita 3 "
Ei-vastanneet toimivat yritykset 61 "
Ei RKTL:1le wvastanneet, mutta tiedot

saatiin tecllisuustilastosta 15 "
Epdselvid 17 "

Yhteensd 267 kpl



Tiedusteluun vastanneita oli 65.0 %, kun otetaan huomioon wvain
suoraan RKTL:lle vastanneet yritykset ja 71.0 %,jos Teollisuus-
tilastosta saatavat tiedot otetaan huomioon. Puuttuvien yri-
tysten koko on ollut yleensd pieni (alle 5 tyodntekijdd) ja ndin
ollen jalostustoiminta, joka ei ole tullut tutkimuksessa tar-
kasteltavaksi, on suhteellisen pientd. Tiedustelun perusteel-
la koottiin toimivista kalanjalostuslaitoksista yritysrekiste-
ri, joka lienee t#min alan kattavin maassamme. Tiedustelun
ulkopuolelle jitettiin kalatukkukaupat, joista suurin osa on
alkanut jalostaa kalaa (SANDIN 1983, suullinen tiedonanto).
Kalatalouden Keskusliiton mukaan Sucmessa oli vuonna 1981 164
kalatukkukauppaa (KALATALOUDEN KESKUSLIITTO 1982).

My&s useilla kalanviljelylaitoksilla on kalanjalostustoimintaa,
lihinnd fileerausta, pakastusta, suolausta, savustusta ja mddin
talteenottoa. Osuuskunta Lohikunnan jisenyrityksistd, joita oli
vuonna 1981 52, 73 % harjoittaa jonkinlaista jalostustoimintaa
(OSUUSKUNTA LOHIKUNTA 1982, kirjeellinen tiedonanto). N&md
eivit ole mukana RKTL:n tekemdssd tiedustelussa.

2.1.2. tLomake

Tiedustelulomake suunniteltiin yhteistytssd kalanjalostusteol-
lisuuden kanssa. Lomake laadittiin tarkoituksellisesti hyvin
perusteelliseksi. Puhelinkeskustelujen perusteella voidaan
sanoca, ettd yritvkset kokivat lomakkeen tdytt&misen aikaavie-
viksi., T&mYd johtui siitd, ettid monilla yrityksilld, erityises-
ti pienilld, ei ollut erityisen tarkkaa kirjanpitoa tuotanto-
toiminnan eri vaiheista. Tdten lomake, joka oli suunniteltu
yhden suuryrityksen kirjanpidon pohjalta, osoittautui osittain
liian yksityiskohtaiseksi ja pienyrityksille huonosti soveltu-
vaksi. Mahdollisessa uudessa tiedustelussa Jjoudutaan tyyty-
m#dn paljon karkeampaan tuotantotoiminnan kartoittamiseen,

mikd puolestaan tulee heikent#miidn saatavia tuloksia. Tietojen
saaminen soittamalla onnistui hyvin, vaikkakin hankaluutena

oli usein oikean henkildn (johtajan/toimistopd&dllikdn) tavoit-
taminen. Puhelimessa saadut tledot eividt my&skddn olleet yhtd
tdsmillisid, sillid ne arvioitiin usein kiireessd. Kuitenkin

suurin osa vastasi kysymyksiin tyydyttadvidsti.



2.2, Muu aineisto
2.2.1. Tdydentdvd aineisto

Tdydentdvidnd aineistona kdyvtettiin Tilastokeskuksen teollisuus-
tilaston tietocja kalanjalostusta harjoittavista yrityksist4.
Teollisuustilastoon ker&tddn vuosittain tiedot kalanjalostus-
laitoksista, joissa on yli viisi tydntekijdd tai jotka kayttéd-
vdt yli viittd tydntekijdd vastaavan energiamiddrén. Vuonna
1981 n¥itd oli 56 kpl. Myds nHille yritvksille lihetettiin
tiedustelulomake. Lisdksi osa yrityksistd antoi luvan kdyttdi
Tilastokeskukselle luovuttamiaan tietoja. N&din voitiin verra-
ta teollisuustilastolle ja RKTL:1lle annettuja tietoja sekd
tdydentdd puutteellisia vastauksia. Niistd yrityksid, jotka
eivdt antaneet lupaa teollisuustilaston tietojen kdyttd&miseen,
saatiin tiedot Tilastokeskuksesta kolmen yrityksen ryhmiésé.

N&din oli mahdollista td@ydent&dd edelleen puuttuvia tietoja.

Ulkomailta tuodun sekd ulkomaille viedyn kalan m&drd vuonna

1981 saatiin tullihallituksen tuonti- ja vientitilastosta.

2.2.2, Raaka-ainevarat

Koska tutkimuksen l3dhtékohtana oli kartoittaa koko maassa Jja-
lostamiseen kdytetty ammattimaisesti kalastettu kalaraaka-aine,
tarvittiin tietoja kokonaiskalansaaliista sekd kalan tuconnista
ja viennistd. Kotimaisen kalan kokonaissaalis vuonna 1981
saatiin RKTL:n valtakunnallisesta saalistilastosta. Tutkimuk-
sessa on kdytetty ammattikalastuksen saalismd&drid. Ammatti-
maiseen kalastukseen lasketaan kuuluvaksi pdd- ja sivuammatti-
kalastus. Sisivesikalastuksen saalismddrdt on tilastoitu nk.
tilastollisten osa-alueiden mukaan, jotka on esitetty liittees-
sd 3. Samassa liitteessd ndkyvidt myts merikalastuksen saalis-
miirid laskettaessa kdytetyt kalastustilastockartan tilastoruun-
dut ja miten ne jakautuvat eri ld&nien osalle. Sisdvesialueen
ammattikalastuksen tilastoinnin vaikeuksista johtuen osa-alueit-

tain arvioituihin saalismidiriin on suhtauduttava varauksella.



3. MENETELMAT

3.1. Tucotannon arviointi

Tuotannon miirin selville saamiseksi jouduttiin kiyttimddn ker-
toimia puuttuvien yritysten tuotannon arvioimiseksi. Oletet-
tiin, ettd yritys, jonka tiedetddn harjoittavan kalanjalostus-
ta, mutta ei ole vastannut tiedusteluun, toimii samalla tavalla
kuin vastaavan suuruinen tiedusteluun vastannut yritys samassa
14inissd. Ko. yritysten toiminnan selvittdmiseksi tiedustel-
tiin yrityksiltd itseltdsn tal paikalliselta elinkeinoasiamie-
helti niiden toiminnan laajuutta. Toisena tietol&hteend yri-
tysten toiminnasta kdytettiin patentti- ja rekisterihallituksen
yritysrekisterid. Yritysten koko otettiin huomioon tuotantoca
arvioitaessa, ja siksi kaikki teollisuustilastoon kuuluvat eli
suuret yritykset k&siteltiin omana ryhm&nddn ja pienet yrityk-
set omanaan. Teollisuustilastoon kuuluvista yrityksistd saa-
tiin tdysin kattavat tiedot ja ndin ollen kertoimia el tarvin-
nut kdyttii. Ihmisravintoa ja rehua tuottavat jalostuslaitok-
set kisiteltiin omina ryhmin&#n. Mik&1li jonkun yrityksen tuo-
tanto kisitti molemmat tuotantosuunnat, se sijoitettiin ihmis-
ravintoa tuottavien ryhm#in. Liitteess3 4 on esitetty vastan-
neiden ja ei-vastanneiden yritysten mddrdt sekd kdytetyt ker-
toimet lddneittdin. VYritysten jako liddneihin ei pida tdysin
paikkaansa, koska kaksi l&ddnien rajalla sijaitsevaa yritystéa
oli ilmoittanut viirin ld4nin sijaintipaikakseen ja erdiden
yritysten toimipaikka ei ollut sama kuin yritysrekisterissd
ilmoitettu kotipaikka. Kertoimia midriteltdessid el mydskddn
voitu ottaa mukaan koko aineistoa, vaan ainoastaan ne yrityk-

set, joiden tiedot olivat kattavimmat.

3.2. Tiedustelun vastausten késittely

3.2.1. Kalamdadrd

Vastaukset tulostettiin kalalajeittain ja l&&neittdin kdytetyn
raaka-aineen, eri jalostusvaiheissa syntyneiden tuotteiden ja



jdtteiden mddrdn mukaan. Tdssd oli kuitenkin vaikeuksia, silld

osa yritysten antamista vastauksista oli epdtdydellisii.

Esim. kohtaan, jossa kysyttiin jalostuksessa syntyneitd val-
miita tuotteita, ei useinkaan oltu wvastattu mitd&n. Raaka-
aineen laatu oli myds epdselvd, esim. oliko kala ollut perat-
tua vai ei, T&dll6in jouduttiin tekem&&n olettamuksia ko. kala-
laji huomioon ottaen. Samoin savustuksessa syntynyt hdvikki
jouduttiin joskus arvioimaan muiden vastauksista saatavilla
keskiarvoilla tai kdytt&mddn liitteessd 5 mainittuja savustus-
hdvikkiprosentteja. Savustushdvikit vaihtelevat kalalajeit-
tain, savustuskerroittain ja yrityksittdin, joten aivan tark-
koja lukuja on mahdotonta tietdd (HELSINGIN KALASAVUSTAMO 1983,
suullinen tiedonanto).

My&s muunnettaessa perattua ja fileerattua kalaa kokonaiseksi
kalaksi sekd jitteiden md&rdd arvioitaessa jouduttiin kdyttid-
midn erilaisia korjauskertoimia ja hukkaprosentteja. Perkaus-
t&hteetkin vaihtelevat eri kalalajeilla vuodenaikoijen, pyynti-
paikan, kalan koon ym. mukaan, joten ko. hukkaprosentit ja ker-
toimet voivat olla vain arvioita (LINDQVIST, O. et al. 1980,

s. 95). Kunkin kalan kohdalla kdytetyt kertoimet ja hukkapro-
sentit selvidvidt liitteestd 5. Korjauskertoimet on saatu eri
lihteistd, Osa on jouduttu arvioimaan itse. Pakastamisen
yhteydessd ei ole kéytetty korjauskertoimia. Kun raaka-aineena
on ollut puolivalmiste, esim. kalafilee, se on oletettu toises-
ta yrityksestd ostetuksi, mik&li ko. ld&nin alueella tuotetaan
sitd. N&din ollen se ei vaikuta kokonaisen kalaraaka-~aineen
mddrd&dn. Jos kuitenkin kysymyksessd on puclivalmiste, jota
alueella ei tuoteta, se on oletettu jalostetuksi ko. yritykses-
sd Jja otettu mukaan kokonaisen kalan mddrdd arvioitaessa.
Muutama yritys oli ilmoittanut vain k&sittelemdnsi raaka-aineen
mddrdn, mutta ei jalostustapaa. T&a&md aiheuttaa epitdydelli-
syyttd tuloksiin., ZXotimaiset kalajdtteet, joita kéytetddn pa-
kasterehun tai rehuseosten valmistamiseen, eivdt vailkuta arvioi-
dun raaka-aineen md#drddn, silld j&tteet ovat syntyneet jalos-
tusprosessissa, jonka oletetaan olevan mukana raaka-aineen madd-

rd4 arvioitaessa. Kalamd3driin viitattaessa, sekd tekstissi



etti liitteeni olevissa taulukoissa, kyseess#d on aina ko. kalan

tuotepaino, jollei toisin mainita.

3.2.2. Jalostetun kalan osuus

Kunkin kalalajin kohdalla jalostetun kalan osuutta arvioitaes-
sa laskettiin jalostuksessa kdytetyn raaka-aineen mddrdn
(kokonaisena kalana) prosenttiosuus ammattikalastajien vuonna
1981 saamasta kalansaaliista. Kalam#ird, jota ei ole jalostet-
tu, oletetaan k3ytetyn tuoreena ihmisravinnoksi. Poikkeuksena
on silakan rehuk&yttd .



4, AMMATTIMAISESTI PYYDETYN KALAN KEYTTO JA JALOSTUS
4.1. Kalanjalostuslaitosten lukumddri ja sijainti
RERTL:n tiedustelun mukaan vuonna 1981 Suomessa oli 169 toimi-

vaa kalanjalostuslaitosta, Jjoiden jakautuminen li&neittdin
esitetddn taulukossa 2 ja kuvissa 1 ja 2.

Taulukko 2. Kalanjalostuslaitosten lukumdsrid Suomessa vuonna
18981 1&&neittdin.

Lidni IThmisravintoal) Rehua tuottavat Yhteensi

tuottavat yritvkset

yritykset
Uusimaa 22 2 24
Turku ja Pori 27 2 29
Ahvenanmaa 7 = 7
H&me 8 1 9
Kymi 6 - 6
Mikkeli 2 - 2
Kuopio 7 = 7
Keski-Suomi 5 - 5
Vaasa 9 39 48
Oulu 19 6 25
Lappi 6 : 1 7
Yhteensd 118 51 169
1)

Joidenkin ihmisravintoa tuottavien kalanjalostuslaitosten
sivutuotteena syntyy myds rehua.

Vuonna 1981 Suomessa toimi 118 pddasiassa ihmisravintoa tuot-
tavaa yritystd ja 51 rehua valmistavaa yritystd. Suurin osa
ihmisravintoa tuottavista yrityksistd sijaitsi Uudenmaan, Turun
ja Porin sekd Oulun 1l8&neissd, kun taas valtaosa rehuvalmista-
moista toimi Vaasan li&nissd. PHddosa kalanjalostuslaitoksista,
sekd ihmisravintoa ettd rehua valmistavista, sijaitsi rannikko-

l3dneissé.



Kuva 1.

KALAA IHMISRAVINNOK-
ST VALMISTAVIEN
YRITYSTEN STJAINTI
LAKNEITTRIN VUONNA
1981

{118 yritystd)

A yrityksen kotipaikka
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Kuva 2,

KALAA REHUKSI
VALMISTAVIEN

YRITYSTEN SIJAINTI
LNKNEITTNIN VUONNA 1981
(56 yritysts)

‘ yrityksen kotipaikka
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4.2. ZXotimaisen kalan kdyttd ja jalostus
4.2,1. 8ilakka

Silakka on tdrkein merikalamme. Ammattikalastajien kokonais-
saalis vuonna 1981 ylsi 77 275 tonniin. Ei-ammattikalastajien
saama silakkamdirs sen sijaan oli lihes merkityksetdn, vain 1 %
ammattikalastajien saaliista. Suurin osa silakasta saatiin
Turun ja Porin l#3#nist¥ (31 037 t), Ahvenanmaan maakunnasta

(16 379 t) ja Uudenmaan l#&nistd (12 828 t). Silakkaa saatiin
myds jonkun verran Oulun (7 346 t), Kymen (5 506 t) ja Vaasan
(3 742 t) li4neistd (kuva 3). Karttoihin merkityt tonnimidrdt
ovat pySristettyjid arvoja ja ne voivat ndin ollen joissakin

tapauksissa poiketa kokonaisarviomddristd) .

Suomen Turkiseldinten Kasvattajailn Liitolta ja kalanviljely-
laitoksilta saatujen tietojen mukaan silakkasaaliista kdytet-
tiin rehuna n. 42 500 t vuonna 1981, T&1ll8in j&i ihmisravin-
noksi kiytettdvin silakan m#srdksi 34 775 t, joka on 45 % koko-

naissaaliista.

4,2.1.1. Silakka ihmisravintona

Thmisravintona kidytetystd ammattimaisesti kalastetusta silakas-
ta jalostettiin tutkimuksen mukaan enintdin 23 000 tonnia ja
loput eli n. 12 000 tonnia kulutettiin tuoreena. Hintatukea
maksettiin vuonna 1981 vain 11 870 tonnista silakkaa, mikd Joh-
tuu siitd, ettd ilmeisesti kaikki silakkajalosteet eivit tdytd
hintatukilain ja —-asetuksen jalostukselle asettamia vaatimuk-
sla. Jalostettuna ihmisravinnoksi k&#ytetyn silakan osuus oli

koko maassa 67 %.

Silakkaa jalostavia yrityksi# oli arvion mukaan 67 kpl. Né&istd
70 % sijaitsee Turun ja Porin sekd Uudenmaan l&dnien alueella
(26 ja 22 yritystd). Ahvenanmaan maakunnassa ja Himeen, Kymen,
Kuopion, Vaasan, Keski-Suomen sekd Oulun lddneissd oli kussa-
kin 3-7 silakan jalostusta harjoittavaa yritystd.
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Kuva 3, Ammattikalastuksen
silakkasaalis ja jalostusmidrit lddneittdin vuonna 1981 (tonnia}.
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Jalostuksen raaka-aineena olevasta silakasta kdytettiin Turun

ja Porin 14&nissd 38 % (8 808 t), Uudenmaan lddnissd 27 %

(6 349 t) ja Ahvenanmaan maakunnassa 15 % (3 526 t). Vdhiten
silakan jalostamista oli Kuopion l&dnissd, vain 25 t. Jonkin
verran silakkaa jalostettiin myds Hémeen (1 509 t}, Vaasan

(1L 072 t), Kymen {869 t), Oulun (801 t) ja Keski-Suomen l48neis-~
s (261 t). Mikkelin, Lapin ja Pohjois-Karjalan l&d&nien alueil-

la ei silakkaa jalostettu tutkimuksen mukaan ollenkaan.

Kaikesta jalostukseen kdytetystd silakasta 8,3 % (raaka-aine-
painosta) perattiin, jonka jélkeen se pidasiassa suolattiin
(518 t) tai maustettiin (334 t). MyUs tuoretta perattua silak-

kaa tuotettiin 185 tonnia.

Silakasta fileerattiin 57,3 %, eniten jdlleen Uudenmaan (23 %),
Turun ja Porin lddneissd (31 %) sekd Ahvenanmaalla (32 %).
Yhteensi tuotettiin 4 657 tonnia silakkafilettd, josta pakastet-
tiin suoraan yli puolet (2 656 t) ja noin kolmannes (L 763 t)
kdytettiin tuoreena. Lisdksi silakkafiletti mm. maustettiin,
suolattiin, paistettiin, savustettiin ja hiillostettiin jonkun
verran (yhteensid 234 tonnia tuotepainoina).

Loppu silakkasaaliista jalostettiin perkaamattomana. Suurin
osa savustettiin tai hiillostettiin (2 636 t tuotepainona).
Lisdksi perkaamaténta silakkaa pakastettiin 570 t Uudenmaan l&&-
nissi seki maustettiin ja suolattiin jonkin verran (72 t).
Silakka, jonka kiAyttdid ei ole médritelty ("muu” kdytto), olete-
taan suurimmaksi osaksi savustetun ja hiillostetun perkaamatto-
mana.

Silakan jalostuksessa syntyneet valmiit tuotteet ryhmiteltiin
seuraavasti: pakastettu ja pakattu silakka, silakkavalmisteet,
tdyssiilykkeet, puolis#ilykkeet, métivalmisteet ja muut tuot-
teet. NHistid suurin ryhmi oli ensimmiinen (2 283 t), johon pad-
asiassa kuuluivat pakastetut ja pakatut silakkafileet. Puoli-
sdilykkeitd (mm. maustesilakka) tuotettiin 442 tonnia ja kala-
valmisteita (kalaeineksid, kuten silakkalaatikko) 213 tonnia.
Tutkimuksessa saadut tiedot eivdt ole kattavat jalostuksessa
syntyneiden valmiiden tuotteiden kohdalla valllinaisista vas-—
tauksista johtuen. NHin ollen niiden perusteella el voida vetidd
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tarkempia johtop#it®ksii tai suorittaa erityisid vertailuja
eri tuotteiden vidlilld (kuva 4 ja liite 6).

4,2,1.2. S8ilakka rehuna

Silakkaa rehuksi valmistavia yrityksid oli yhteensd 65, joista
49 oli varsinaisia rehuvalmistamoita. Loput 16 olivat ihmis-
ravintoa tuottavia yrityksid, joiden sivutuotteena syntyy rehua.
Eniten rehuvalmistamoita oli Vaasan l&&niss&d: 38 varsinaista
rehuvalmistamoa ja yksi rehua sivutuotteena tuottava yritys.
Lisiksi silakkaa raaka-aineena kdyttédvid rehuvalmistamoja oli
Uudenmaan ja Turun ja Porin lH#3#nissd kummassakin 2 sekd Oulun
l43nissd 3 yritystd. Ahvenanmaalla ei varsinaisia rehuvalmis-
tamoita ollut. Sivutuotteena silakasta rehua valmistavista
yrityksisti suurin osa sijaitsi sen sijaan Turun ja Porin la&d-
nissd (8) ja Ahvenanmaalla - (4).

Uudenmaan liinissi oli 2 ja Kymen sekd Vaasan l&#nissd kummas-
sakin 1 yritys. Rehuvalmistamoiden keskittyminen Vaasan ldd-
niin selittyy ko. ld#nissd toimivien turkistarhojen rehuntar-
peesta. Lis#ksi rehuvalmistamojen suuri lukumddrd@ Vaasan ldar
nissi johtuu yritysten pienestd koosta. Useasti rehua tuote-
taan vain omaan kdyttédn. Vuonna 1981 k&dytettiin 42 500 t
silakkaa rehuna. Tuoreena siit4d meni vain 4 813 t, kun taas
loput 37 687 t k#siteltiin mm. pakastamalla tai sdildm&lla.
Silakkarehua k&dytet#in pidfasiassa turkistarjoissa minkkien ja
muiden turkiselidinten ravinnoksi sekd kalankasvatuksessa ja

maataloudessa. Jalostetun silakkarehun osuus oli 89 %.

Midrdllisesti eniten rehua valmistettiin Vaasan l&dnissd

(13 191 t raaka-ainepainona), Turun ja Porin l&&nissd (9 692 t)
seki Ahvenanmaan maakunnassa (8 440 t). Uudenmaan lddnissd
tuotettiin rehua 4 392 t, Oulun l##nissd 1 585 t ja Kymen 1dd-
nissd 388 t (kuva 5).

Rehunvalmistukseen kiytetystd tuoreesta raaka-aineesta (37 687 t)
kdyttivdt varsinaiset rehunvalmistamot 26 208 t ja myds ihmis-
ravintoa tuottavat yritykset 11 479 t. Jdlkimmdisissd yrityk-



15

Kuva 4, Ammattikalastuksen silakkasaalis ja sen kdyttd eri
tarkoituksiin wvuonna 1981, tonneina.
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Kuva 5,

Rehuntuotannossa kiytetyt kalaraaka-aineet
ld8neittdin vuonna 1981 (tuotepainoina, tonnia).
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sissid eniten kului tuoretta raaka-ainetta Ahvenanmaalla
(8 440 t) sekd Turun ja Porin lddniss&d (2 194 t).

Varsinaisten rehuvalmistamoiden kdyttémistd tuoreesta raaka-
aineesta kiytettiin puolet (13 136 t) Vaasan l&ddnissd sekd
loput Turun ja Porin l&&nissd (7 498 t), Uudenmaan l#3nissd
(3 990 t) ja Oulun l&3nissd (1 585 t).

Paitsi tuoretta raaka-alnetta varsinaiset rehuvalmistamot kdyt-
tivdt mySs pakastettua silakkaa 22 561 t ja jatesilakkaa

9 072 t. JHitesilakasta 15 t k#ytettiin Oulun l&3nissd. Muu,
sekd pakastettu silakka ettd jitesilakka k&ytettiin yksinomaan

Vaasan l&3nissid (kuva 5 ja liite 6).

4,2.2, Kilohaili

Ammattikalastajien saama kilohailisaalis oli 1 790 t vuonna
1981. Ei-ammattikalastajien osuus oli hyvin pieni, vain 3 %
koko kilohailisaaliista. Samana vuonna Suomessa oli 24 kilo-
hailia jalostavaa yritystd, jotka sijaitsivat seuraavasti:

7 sijaitsi Turun ja Porin, 6 Uudenmaan, 4 Hédmeen, 3 Qulun

ja 2 Keski-Suomen l&&neissd sekd 1 Ahvenanmaan maakunnassa ja
Kymen l&&nissid kummassakin.

Koko maassa jalostetusta ammattimaisesti pyydetystd kilohaili-
misdristd (1 291 t) kidsiteltiin 665 t Uudenmaan ld&nissd, 359 t
Turun ja Porin 1l3&niss&d sekd 184 t Ahvenanmaan maakunnassa.
Muissa li4neissi (Hime, Kymi, Keski-Suomi, Oulu), joissa oli
kilohailia jalostavia yrityksi¥, sitd kdytettiin raaka-aineena
vain yhteensd 83 t.

Kilohailista valmistettiin pi#asiassa maustekalaa. Kokonaisena
maustettiin 902 t kilohailia ja perattuna 81,5 t sekd fileerat-
tuna 65 t. Lisiksi kilohailia savustettiin ja hiillostettiin
250 t.

Valmiita tuotteita (tdys- ja puolisiilykkeit&) kilchailista saa-
tiin 838 t. Jalostetun kilochailin osuus koko ihmisravinnoksi

kdytetystd kilohailim#drdstd oli 72 % (liite 6).
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4.2.3. Turska

Ammattikalastajien saama turskasaalis oli 7 389 t vuonna 1981.
T&md oli kaksi kolmasosaa maamme koko turskasaaliista.
Ammattikalastuksen turskasaalis oli suurin Ahvenanmaalla

(1 460 t) sekd Turun ja Porin l&d&nissd (1 385 t). Uudenmaan
1848nin alueelta turskaa saatiin 652 t sekd Kymen ja Vaasan
ld&neissd jo huomattavasti vdhemmidn (148 t ja 131 t). Oulun

1438nistd turskaa saatiin vain 6 t (kuva 6).

Turskaa jalostivat ihmisravinnoksi 17 yritystd, joista suurin
osa sijaitsi Ahvenanmaalla (6) sekd Turun ja Porin lddnissd (4).
Uudenmaan ja Vaasan lddnissd sijaitsi kummassakin 3 yritystd ja

Kymen lddnissd yksi.

Jalostettavan raaka-aineen mddri kokonaiseksi kalaksi laskettu-
na oli runsaat 3 000 t. Ahvenanmaan maakunnassa jalostamiseen
kdytettiin 1 788 t turksaa, Turun ja Porin l&&nissd 1 023 t,

Uudellamaalla 152 t, Vaasan ld&dnissd 6 t ja Kymen lddnissd 36 t.

Avattuna, n.k. teurastettua raaka-ainetta k&ytettiin koko maas-
sa 2 101 t sekd pddnpoiston ja fileerauksen tulcksina saatiin
795 t ja 151 t k&dsiteltyd kalaa.

Kokonailsesta (=vain avatusta) raaka-aineesta pakastettiin 287 t,
pddasiassa Ahvenanmaalla (250 t). Myds peratusta turskasta pa-
kastettiin p&dcsa (790 t). Lisdksi sitd savustettiin jonkun ver-

ran Vaasan ld&nissd (1,6 t).

Fileerattu turska sen sijaan kdytettiin p#dasiassa tuoreena

(104 t). Sit4 savustettiin ja hiillostettiin wvain 780 kg ja
pakastettiin 27,6 t. Uudenmaan l&3&nissd fileerattua turskaa
pakastettiin rullissa 2,8 t. Jalostuksessa syntyi valmiita tuot-
teita 74,9 t (kuva 7).

Kotimaisen ihmisravinnocksi jalostetun ammattikalastuksessa saa-

dun turskan osuus oli 79 % (liite 6).
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Kuva 6.

Ammattikalastuksen turska-
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Kuva 7. Ammattikalastuksen turskasaaliin kiytt# eri tarkoi-
tuksiin vuonna 1981, tonneina.
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4.2.4. Kampela

Kampelan merkitys ammattikalastuksessa ei ole suuri. Ammatti-
kalastajien kampelasaalis vuonna 1981 oli 114 t, eli noin nel-
jinnes kampelasaaliistamme. Suurin osa kampelasta saadaan Suoc-
men eteldrannikolta. Kampelaa jalostavia yrityksid oli 7 kpl
vuonna 1981, joista sek#d Uudenmaan l&&nissd ettd Ahvenanmaan

maakunnassa oli kummassakin 3 yritystd ja Vaasan lddnissd yksi.

Yritykset k#yttivdt raaka-aineenaan 20,5 t kampelaa. Pddosa
giitsd kéytett;in Ahvenanmaalla (11,8 t) ja Uudellamaalla (8,2 t),
Vaasan lH%nissd vain 0,5 t.

Seki Uudellamaalla ettd Vaasan l##nissd kaikki kampela savus-
tettiin kokonaisena (6,6 t ja 375 kg). Ahvenanmaalla sen sijaan
kampelasta savustettiin vain osa kokonaisena (3,1 t) ja loppu

(6 t) jalostettiin edelleen perkaamalla. Perattua kampelaa,
jossa oli pdi mukana, varustettiin 2 t ja perattua pdatdnta kam-
pelaa pakastettiin 4 t. Yhteensd savustettua kampelaa saatiin
koko maassa 11,6 t. Jalostetun kampelan osuus koko ihmisravin-
noksi kidytetystd ammattikalastuksen kampelasaaliista oli 18 %
(liite 6).

4.2.5. Lohi

Lohta saatiin ammattikalastuksessa 656 t. Se oli 86 % koko lohi-
saaliista maassamme vuonna 198l. Sis8vesialueelta (Lapin lda-
nisti) saatiin kohta 7 t ja Suomen merialueelta 490 t. Lis&dksi
lohta saatiin Suomen aluevesien ulkopuolelta Ité@mereltd 1592 t.
Lisineittdin tarkasteltuna lohisaalis jakaantui p&dasiassa Turun
ja Porin ld#nin (162 t), Vaasan l&ddnin (144 t) ja Ahvenanmaan
maakunnan (105 t) kesken. Lis#dksi Lapin l83nin merialueelta,
Oulun 1l4i4%nistd ja Uudenmaan lHidnist#d saatiin kustakin 24 t lohta
ja Kymen ld#nistd 7 t.

Lohta jalostettiin eniten Oulun (91 t), Uudenmaan (76,6 t) Jja
Kymen (55,5 t) l&&neissd. Lisdksi Lapissa jalostettiin 13,4 t,

Turun ja Porin 1¥&niss¥ 7,0 t sek§ Vaasan lié&nissd 0,8 t (kuva 8).
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Kuva_B.. Ammattikalastuksen lohi-
saalis ja sen jalostus ld&dneittdin
vuconna 1981, tonneina.
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Lohta jalostavia yrityksid oli maassamme yhteensd 17, joista
eniten Lapin (6) ja Uudenmaan (5) l&ddneissd. Turun ja Porin
seki Vaasan liineissd oli 2 yritystd kummassakin, Kymen ja
Oulun li4neissi yksi. Yritysten kdsittelemdn kalan médrd vaih-
teli paljon. Oulun l&#nissd yksi ainoa lohta jalostava yritys
k#sitteli raaka-aineenaan 91,0 t lohta ja Kymen ld#niss& 55,5 t,
kun taas Lapin l##nissd jalostetut 13,4 tonnia jakautuivat 6

eri yritysten kesken.

Kisitellyn raaka—~aineen kokonaismifrd oli 244 t. Perattuna
raaka-ainemiiri oli 220 t. Peratusta raaka-aineesta pakastet-
tiin 6,8 t ja savustettua lohta siitd saatiin 6,2 t. Fileera-
tusta lohesta (103,5 t) suoclattiin 165 kg, pakastettiin 12,7 t
ja kdsiteltiin muuten (kylmisavustettiin, tyhjispakattiin, jne.)
90,7 t. Jalostetun lohen osuus koko ihmisravinnoksi kdytetystd
ammattikalastuksessa saadusta lohim##ristd oli 37 % (liite 6).

4.2.6. Siika

Siika on yksi ti#rkeimmistd rannikon sisdvesikaloista. Siikaa
saatiin koko maassa vuonna 1981 yhteensd 3 972 tonnia, josta

2 371 t tuli merikalastuksessa ja 1 608 t sisdvesikalastuksessa.
Merikalastuksessa ammattikalastajien osuus oli 66 %, kun taas
sisivesikalastuksessa vain 20 %. Ottaen huomioon koko maan
siikasaaliin ammattikalastajien osuus oli l&hes puolet.
Tarkasteltaessa siikasaalista alueellisesti voidaan todeta,
ettd suurin osa merialueen saaliista saatiin Vaasan (732 t) ja
Oulun liineistd (572 t). Lis#ksi Turun ja Porin 133nista saa-
tiin 123 t, Ahvenanmaalta 83 t ja Lapin 1l&&nistd 62 t. Kymen
14iniss4 saalis oli vain 5 t ja Uudenmaan l#iniss& vield vdhem-
miEn, 1 t. Sisidvesikalastuksessa saaduista saaliista ei ker&td
tietoa 1l3#neittiin vaan ainoastaan nk. taloudellisilta osa-
alueilta, jotka usein ulottuvat usean eri lddnin alueelle (kuva
9) . Karttaa tarkasteltaessa voidaan todeta suurimman osan sisd-
vesikalastuksen siikasaaliista tulevan Varsinais-Suomesta ja
Lapista.

Kotimaista siikaa jalosti v. 1981 yhteensd 32 yritystd. Puolet
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Kuva 9.
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yrityksistd sijaitsi Turun ja Porin sekd Vaasan l3dneissd,

8 yritystd kummassakin. Uudenmaan ja Oulun l&&neissd oli 5
yritysti kummassakin, Kuopion léd#nissd 3 yritystd ja Ahvenanmaal-
la 2 sekid Kymen li&nissd 1 yritys. Jalostuslaitokset kdyttivét
vhteensd 184 t kokonaista siikaa.

Siikaa perattiin 131,9 t ja fileerattiin 14,5 t. Peratusta
siiasta savustettiin 85,8 t ja pakastettiin 4 t. Fileeratusta
siiasta sen sijaan suolattiin suurin osa, 9,2 t. Lisdksi filee-
rattua siikaa tvhjidpakattiin 4,6 t ja pakastettiin 211 kg (kuva
10) .

Jalostetun siian osuus koko ihmisravinnoksi kiytetystd ammatti-
kalastuksen siikasaaliista oli 10 % (liite 6).

4.2.7. Muikku

Vuonna 1981 ammattikalastajat saivat 4 011 t muikkua. Ei-ammat-—
tikalastajien saalis samana vuonna oli v#h#n yli puolet siitd

(2 177 t). Suurin osa eli 3 719 t ammattikalastajien muikkusaa-
liista kalastettiin sis#vesialueelta. Merialueelta muikkua saa-
tiin vain 290,3 t. Muikkusaaliin jakautuminen l&&neittdin meri-
kalastuksessa ja eri taloudellisten osa-alueiden kesken kdy sel-

ville kuvasta 1ll.

Muikkua jalostavia yrityksi#i oli 24 kpl vuonna 1981. Niistd 7
oli Oulun li3inissd, 5 Kuopion, 4 Keski-Suomen ja 2 Uudenmaan,
Turun ja Porin ja Himeen l4%neissi sekyd 1 Kymen ja Vaasan lddneis-
sd.

Yhteensi ndissi yrityksissd kdsiteltiin 464 t muikkua. Mddrdl-
lisesti eniten muikkua jalostettiin Oulun lH#&niss&, 379 t eli
82 % koko maassa jalostetusta muikusta.

Kokonaista muikkua jalostettiin seuraavasti: savustettiin ja
hiillostettiin 5,8 t, suolattiin 2,3 t sekd maustettiin 3 t.
Perattua muikkua tuotettiin 309 t. Siitd kdytettiin tuoreena
80,1 t, savustettiin 48,1 t, pakastettiin 26,7 t ja maustettiin
157,5 t. M3tid muikusta saatiin 1,7 t.
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Kuva 11. Ammattikalastukse
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Valmiita tuotteita syntyi muikun jalostuksessa seuraavasti:
tdys~ ja puolisdilykkeitd 176,3 t sekd mitivalmisteita 1,7 t.
Rehuksi muikkua kdytettiin 7,9 t. Puuttuvista tiedoista joh-
tuen yllédclevissa jalostusluvuissa ei ole mukana Uudenmaan l3dd-
nii (24,1 t)}) sekd Turun ja Porin 1d&ni& (380 kg). Jalostetun
muikun osuus kokeo ihmisravinnoksi kéytetystd ammattimaisesti
pyydetystd muikkumddrdstd oli 12 % (liite 6).

4.2.8. Ahven

Ammattikalastajien vuonna 1981 saama ahvensaalis oli 1 071 t
eli vain n., 10 % koko ahvensaaliistamme.

Ahventa jalostavia yrityksii oli maassamme 13, Jjoista 4 Uuden-
maan lidnissd, 3 sekd Vaasan etti Oulun lééneiséé, 2 Turun ja
Porin lddnissd ja 1 Kymen l&&nissid.

Yritysten Jjalostaman raaka-aineen médrd oli 390,8 t, josta 74 %
kdsiteltiin Uudenmaan lddnissid. Ahventa pakattiin kokonaisena
41,1 t ja lisdksi sitd perattiin 24,2 t ja fileerattiin 6,2 t
(tuotepainoina). Perattu ahven ké&dsiteltiin edelleen savustamal-
la ja hiillostamalla (19,4 t). Fileeratusta ahvenesta kidytet-
tiin tuoreena 4,8 t ja tyhjidpakattiin 1,4 t. Jalostetun ahve-
nen osuus koko ihmisravinnoksi k&ytetystd ammattikalastuksen
ahvensaaliista maassamme oli 37 % (liite 6).

4.2.9, Muut kotimaiset kalat

Edelld k&siteltyjen kotimaisten kalojen lisdksi jalostettiin
maassamme Jjonkin verran haukea, lahnaa, sédrked, kuhaa ja anke-
riasta.

Haukea saatiin ammattikalastuksessa 724 t, joka oli vajaat 10 %
koko haukisaaliista vuonna 1981l. Haukea kdsitteli yhteensd 4
yritystd, joista 3 sijaitsi Oulun ld3nissd ja 1 Kymen ld&nissd.
Yritysten kisittelemdn raaka-aineen mddrd oli 20,7 t, jota ja-
lostettiin edelleen pakastamalla ja fileeraamalla. Kokonaisena
haukea pakastettiin 10,2 t. Fileerattuja haukia tyhtidpakattiin
4 t.
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Jalostetun hauen osuus koko ihmisravinnoksi kdytetystd ammatti-
kalastuksessa saadusta haukimd&rdstd oli 3 %.

Lahnaa kalastettiin vain noin nelj#sosa hauen médrdstd. Lahnan
kohdalla ammattikalastuksen osuus oli kuitenkin suurempi eli

23 %. Saalis oli 582 t. Yhteensd 7 yritystd jalosti lahnaa
vuonna 1981. Niisti 4 sijaitsi Uudellamaalla, 2 Turun ja Porin
144nissi sekd 1 Vaasan l&#nissd. Yritysten k&éyttdmin raaka-
aineen mi¥iri oli 16,6 t. Raaka-alneesta perattiin 11,7 t.
Perattu raaka-aine 9,4 t savustettiin. Kokonaisena savustettiin
4,9 t, savutetun lahnan kokonaismdidrd oli 11,7 t.

Jalostetun lahnan osuus ihmisravinnoksi k#ytetyst& ammattikalas-
tuksen 'saaliista oli 3 %.

Ammattikalastuksen sirkisaalis oli 898 t eli 18 % koko maassa
kalastetusta sirjesti vuonna 198l. S#rked jalostettiin vain
Oulun lHiinissi kolmessa yrityksessid. Ko. yritykset kdyttivét
raaka-aineenaan 62,5 t sdrked, joka perattiin. Peratusta sdrjes-
tid, 40,1 t valmistettiin 38,9 t tdyssdilykkeitd.

Jalostetun sirjen osuus ihmisravinnoksi ké&ytetystd ammattikalas-

tuksen saalismd8rdstd oli 7 %.

Kuhaa kalastettiin ammattikalastuksessa 385 t, joka oli 46 %
koko kuhasaaliistamme. Vuonna 1981 oli maassamme vain 2 kuhaa
jalostavaa yritystd, joista toinen oli Kymen l48nissd ja toinen
Turun ja Porin l44#nissd. Em. yritykset k#yttivdt 37 t raaka=-
ainetta, joka fileerattiin (20 t). Fileerattua kuhaa tyhjidpa=
kattiin 4 t ja k#ytettiin tuoreena 16 t.

Jalostetun kuhan osuus ihmisravinnoksi kiytetystd ammattikalas-
tuksessa pyydetystd kuhamddrdstd oli 10 %.

Ankeriasta saatiin maassamme 39 t. Ammattikalastuksen osuus oli

3 t eli 8 % vuonna 1981. Kotimaista ankeriasta jalostettiin
vhteensi 4 yrityksessd, joista 2 oli Turun ja Porin ld&nissd,

1 Ahvenanmaalla ja 1 Uudellamaalla. Yritysten késittelemd raaka-
aine, 764 kg, savustettiin kokonaisena.

Jalostetun ankeriaan osuus ihmisravinnoksi kdytetystd ammatti-
kalastuksessa pyydetystd ankeriaasta oli 27 % (liite 6) .
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4.2,10. Kirjolohi

Kirjolohen tuotanto vuonna 1981 oli 5 383 tonnia. RKTL:n
tiedustelun perusteella Suomessa arvioitiin olevan 38 kirjoloh-
ta jalostavaa yritystd. Suuri osa kirjolohen jalostuksesta ta-
pahtuu kuitenkin kalanviljelylaitoksilla, jotka eivdt olleet
mukana tdssd tutkimuksessa.

Kirjolohta jalostavia yrityksii oli l8hes koko maassa: 7 yritys-
t4 Uudenmaan l#&nissd, 6 Lapin, 5 Himeen sekd Oulun ja 4 Turun
ja Porin li#neissd. Lis3dksi Keski-Suomen ja Vaasan lddneissd
sekd Ahvenanmaan maakunnassa oli 2 yritystd kussakin ja 1 yritys
Kymen lddnissd.

Kaikkiaan yritykset kdsittelivit 1 077 t raaka-ainetta. Tiedus-
telun perusteella on kuitenkin ollut osittain epéselvdd, onko
yritysten ilmoittama m¥#r¥ k&ytettyd raaka-ainetta ollut perat-
tua vai kokonaista kalaa, vaikka periaatteessa kirjolohen per-
kaus on pakollista jo kalanviljelylaitoksilla.

Eniten raaka-ainetta k#dytettiin OQulun l&&nissd, 563 t, mutta
myds Uudenmaan, Kymen ja Kuopion l##neissd kdytettiin yli 100 t.
Kirjolohta perattiin 587 t ja fileerattiin 203 t. Perkauksen
jdlkeen kirjolohta savustettiin ja hiillostettiin ldhes 32 t,
suolattiin 8,3 t ja kylmdsavustettiin 3,7 t.

Fileeratusta kirjolohesta k#ytettiin tuoreena 7 t, ja lisdksi
sitd suolattiin 15,2 t ja ki#siteltiin muuten 124,8 t (84 t
tyhjidpakattiin ja 40,8 t kylmdsavustettiin). Yhteensd kylma-
savustettua kirjolohta saatiin 44,5 t.

Jalostetun kirjolohen osuus koko ihmisravinnoksi kdytetystd
kirjolohesta oli 20 % (liite 6).

4.2.11, Yhteenveto

Ammattikalastuksen kokonaissaaliista oli 82 % silakkaa vuonna
1981. Silakka onkin tédrkein kotimainen kala sekid ihmisravintona
etti rehuna. L3hes kaikki kotimainen rehukala oli silakkaa

(42 500 t) vuonna 198l1.

Silakkaa kulutettiin vuonna 1981 ihmisravintona 34 775 t, Jjosta



31

n. 12 000 t tuoreena. Seuraavina olivat kirjolohi (tuotanto:
5 383 t), muikki: (ammattikalastuksen saalis: 4 011 t) ja turs-
ka (3 789 t). Kilohailia, siikaa ja ahventa saatiin kutakin
yli tuhannen tonnin saalis. Kaikkien muiden kalalajien saalis
jii ammattikalastuksessa alle tuhannen tonnin.

Noin puclet (54 %) kulutetusta kotimaisesta kalasta oli jalos-

tettua. Taulukossa 3 esitet#ddn kotimaisen tuoreen ja jaloste-

tun kalan kulutus ihmisravintona sekd jalostetun kalamddrdn

osuus kunkin kalalajin kohdalla vuonna 198l. Merikaloja jalos-
tettiin suhteellisesti eniten: silakkaa 67 %, kilohailia 72 % ja

turskaa 79 2. Kampelasta jalostettiin vain 18 §. Lohen ja

ahvenen jalostusprosentti oli 37 %, ankeriaan 27 % ja kirjolohen

20 %. Sen sijaan muita kaloja kuten siikaa, muikkua, haukea,
lahnaa, sirked ja kuhaa jalostettiin vihin. Jalostusprosentti
oli 3-12.
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Taulukko 3. Kotimaisen tuoreen ja jalostetun ammattimaisesti
kalastetun kalan kulutus ihmisravintona (tonneja)
sekd jalostetun kalan osuusprosentteja kalalajeit-
tain vuonna 1981.

Ammatti= Jalostetun Tuoreena
Kalalaji kalastajien raaka-aineen kulutettu
saalis, t arvioitu midard, t
mddrd, t ja ja prosent-
prosentti- tiosuus
osuus (suluissa)1)

(suluissa)l)

Silakka (77 275)2)

(ihmisravintona) 34 775 23 220 (67) 11 555  (33)
Kilohaili 1 790 1 291 (72) 4992) (28)
Turska 3 789 3 004 (79) 785%) (21)
Rampe la 114 21 (18) 93 (82)
Lohi 656 244 (37) 412 (63)
siika 1 895 184 (10) 1 711 (90)
Muikku 4 011 464 (12) 3 5472} (82)
Ahven 1071 391 (37) 680  (63)
Hauki 724 21 (3) 703 (97)
Lahna 582 17 (3) 565 (97)
sarki 898 62 (7) 8362) (93)
Kuha 385 37 (10) 348 (90)
Ankerias 3 0.8 (27) 2.2 (73)
Kirjolohi 5 383 1 0773 (20 4 306  (80)
Yhteensd, tonnia 30 033.8 26 036.2

1)

laskettu ammattikalastajien saaliista

2)
3)

osa mennyt rehuksi

suurin osa kirjolohen jalostuksesta tapahtuu kalanviljelylai-
toksilla
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4.3, Ulkomaisen kalan tuonti Jja jalostus

4.3.1., Yleistd

Thmisravinnoksi tarkoitettujen kalatuotteiden tuonti on kasvanut
melko hitaasti: 13 000 tonnista vuonna 1960 n. 22 000 tonniin
vuonna 1981. Vuodesta 1972 lihtien tuonti on pysynyt melkein
samalla tasolla. Vuonna 1981 ihmisravinnoksi tuoduista kala-
tuotteista oli fileit# n. 7 200 t, s#ilykkeitd Ja sillivalmis-
teita n. 11 800 t seki tuoreita, pakastettuja, kuivattuja ja sa-
vustettuja kaloja ja Hyridisi&d n. 3 000 t (Tullitilastot 1981) .
RKTL:n tiedustelussa ilmoitetun ulkomaisen raaka-aineen k&yttd
kalaa jalostavissa yrityksissd eroaa osin huomattavastikin Tul-
l1ihallituksen tuontitilastoista ilmenevistd Suomeen tuoduista
ulkomaalaisen kalan mi#rist4 vuonna 198l. T&m& selittyy suu-
relta osalta sill#, ettd tiedustelu kohdistui vain varsinaisiin
kalanjalostuslaitoksiin eikd tukkukauppoihin, jotka my¥s jalos-
tavat huomattavasti ulkomaista kalaa. Rehun kohdalla Tullihal-
lituksen ja tiedustelun tiedot vastaavatkin paremmin toisiaan.
Eldinten rehuksi tuotujen kalojen ja kalatuotteiden médrd on 10
kertaa suurempi kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen kalatuot-
teiden tuonti (kuva 12). T4t4 tullaan késittelemi#n tarkemmin
rehunvalmistuksen yhteydessi kohdassa 4.4.

4.3,2. Turskakalat

Turskakalat (turska ja seiti) muodostavat médrdltéddn ja arvol-
taan tirkeimmin ihmisravinnoksi tuodun kalalajiryhmén. Vuonna
1981 Suomeen tuotiin 5 725,5 t pakastettua turskafilettd, 22,6 t
pakastettua turskakalaa ja 141,5 t kuivattua turskafilettd sekd
25,9 t tuoretta tai j4xhdytettyd turskafilettd ja 8,6 t tuoret-
ta tai jddhdytettyd turskakalaa (Tullitilastot 1981).

Kuvasta 13 nruodun turskakalan kdytts" ilmenee tuodun turska-
kalan (73 540 t) jakautuminen rehuksi (67 41l t) ja ihmisravin-
noksi (6 129 t) meneviksi virroiksi sekd ihmisravinnoksi tuodun

turskakalan koostumus yksityiskohtaisemmin. Rehuksi tuodusta
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Kuva 12. Kalan ja kalatuotteiden ulkomaankauppa vuonna
1981, tonneina.
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Kuva 13. Tuodun turskakalan kdyttt, tonneina.



36

Turskakalasta suurin osa oli turskajdtettd, 62 856 t. Lisd3ksi
rehuksi tuotiin 4 000 t kuivattua turskakalaa, 480 t seitij&tet-
td ja 75 t kokonaista turskaa. L&hes kaikki ulkomainen turska~
kala tuotiin Norjasta.

RKTL:n arvion mukaan ulkomaista turskakalaa ihmisravinnoksi ja-
lostavia yrityksid oli vuonna 1981 yhteens& 8 kpl. Yritvksistd
4 sijaitsi Vaasan lddnisséd, 2 Uudenmaan, Turun ja Porin seki
Hidmeen l&ddneissd kussakin ja 1 Kymen l&dnissd.

Yritykset jalostivat 47,7 t kuivatettua ja 14,5 t pakastettua
raaka-ainetta sekd 294 t pakastefileiti.

Kuivatusta raaka-aineesta valmistettiin 264 t lipe&dkalaa. Li-
sdksi jatkojalostuksen tuloksena saatiin erilaisia eineksid ja
muita valmiita tuotteita, joiden méiridstd ei ole tarkkaa tietoa
(liite 6).

4.3.3. Silli

Turskan jdlkeen tdrkeimmdn tuontikalaryhm&n muodostavat silli ja
muut sillikalat. Vuonna 1981 sillid ja sillikaloja tuotiin yh-
teensd 5 488 t raaka-aineeksi Suomessa tapahtuvaa jatkojalostus=~
ta varten. T&std m8&r&sti oli sckerisuolattua sillid 2 049,7 t
ja muuta (suolattua, kuivattua tai suolavedessd olevaa) sillii
880,8 t.

RKTL:n arvion mukaan Suomessa oli vuonna 1981 silli4 jalostavia
yrityksid 16, Jjotka sijaitsivat seuraavasti: Turun ja Porin
ld&nissd, 4 Hi&meen l&4niss&d, 3 sekd Oulun ettl Uudenmaan l1l84nis-
sd ija 1 Vaasan lddnissd.

Ko. yrityksissd kdsitellyn sokerisuolatun (p&dtt&min) sillin

middrd oli 2 478,8 t ja peratun sokerisuolatun sillin 66,8 t.

Suolafilettd kdytettiin raaka-aineena 26,3 t. Oulun li4nissi
jo valmiiksi perattu raaka-aine jalostettiin maustamalla tai

pakkaamalla suoraan puolisdilykkeiksi.



37

Kokonaisesta (pddttdmistd) raaka-aineesta pakattiin 34,6 t, ja

loput joko perattiin tai fileerattiin.

Kaikki kokonaisesta raaka-aineesta perattu silli s#ildttiin.
Fileeratusta sillisti maustettiin 71,6 t, siilsttiin 185,2 t,
k8ytettiin eineksiin 26,3 t ja muihin tarkoituksiin 30,7 t.
valmiita sillituotteita saatiin seuraavasti: puolisidilykkeitd
1 386,9 t tiyssdilykkeitd 41,8 t ja eineksii 26,3 t. (Vastauk-
gissa ilmeni kuitenkin jonkin verran epdselvyyksid téys- ja
puolisiilykkeen mi#rittelyss&.) (Liite 6.)

4.3.4. Siika

vuonna 1981 tuotiin 1 056,7 t siikaa Suomeen. THstd midrastd
tuoreena tai jHiihdytettyn# tuotiin 111 kg, jiddytettyind filei-
nd 59,4 t seki jiddytettynHd, pakastettuna ja perattuna 997 t.
RKTL:n arviossa mukana olleet kalanjalostuslaitokset jalostivat
vain pienen osan ulkomaisesta siikaraaka-aineesta. Suurin osa
ulkomaisesta silasta jalostetaan tiedustelun ulkopuolelle jda-
neissd alan tukkukaupoissa.

RKTL:n arvion mukaan Suomessa oll v. 1981 yhteens#d 17 ulkomais-
ta siikaa k&sittelevidi kalanjalostusyritystd, joista 9 sijait-
si Uudellamaalla, 2 Turun ja Porin, Hdmeen ja Kymen l8&neissd
kussakin ja 1 sekd Ahvenanmaalla ett# Vaasan 188nisséd.
Yritykset k#sittelividt pakastettua, perattua raaka-ainetta
yhteensd 374,7 t, josta 288,8 t Uudellamaalla, 33,9 t Turun ja
Porin l4%nissi, 28 t Kymen 14#nissH, 21 t Hémeen l&&nissd ja

3 t Ahvenanmaalla. Tami raaka-ainemiird jalostettiin savusta-
malla, kuten myds Vaasan li#niss#i kdytetty pakastettu filee-
raaka-aine 39 t. Savustettua siikaa saatiin yhteensd 292,29 t:
263,4 t perattuna savustettua ja 30,4 t fileend savustettua
(liite 6).
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4.3.5. Pallas

Pallasta tuotiin Suomeen pakastettuna fileeni. Vuonna 1981 pal-
lasta jalostavia yrityksi¥ oli n. 15. Niistd suurin osa eli

7 yritystd toimi Uudellamaalla. Turun ja Porin, Himeen ja Kymen
lé&neissd toimi kussakin 2 yritystd ja Ahvenanmaalla sekd Vaa-
san lddnissi kummassakin 1 yritys.

Yritykset kédsittelivdt ko. vuonna raaka~aineenan 325,3 '%.
Suurin osa tuodusta pallaksesta eli 187 t, k#dsiteltiin Uudella-
maalla sijaitsevissa yrityksissi.

Pddasiassa pallasta savustettiin, 223,1 t. Lisidksi sit3 k#si-
teltiin muuten 10,3 t (liite 6).

4.3.6. Puna-ahven

Pakastettua puna-ahventa tuotiin Suomeen pHdittémiksi perattuna.
RKTL:n arvion mukaan vuonna 1981 puna-ahventa kisittelevien
yritysten mddrd oli 15. WNHistHd 5 toimi Uudellamaalla.

Lisdksi Kuopion l&#nissid toimi 3 yrityst#d, Himeen, Kymen ja
Uudenmaan lddneissd 2 yritystd kussakin ja Turun ja Porin lH&-
nissd 1 yritys.

Pad&tdntd perattua raaka-ainetta ko. yritykset kisittelivit
311,1 t, kun taas fileend tuotua raaka=-ainetta ne kisittelivit
ko. vuonna vain 175 kg. Ensin mainitun raaka-aineen vrityvkset
jalostivat savustamalla ja hiillostamalla, jolloin saatiin

240 t valmista tuotetta., My&s fileend tuotu raaka-aine savus-—
tettiin kokonaisuudessaan. T&stHd saatiin 128 kg valmista tuo-
tetta (liite 6)}.

4.3.7. Makrilli

Vuonna 1981 Suomeen tuotiin makrillia pakastettuna sekd piHdttd-
mdksi perattuna ettid fileeni.
Samana vuonna makrillia kdsittelevien yritysten lukum#ird oli
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RKTL:n arvion mukaan 15, joista yli puolet eli 8 toimi Uudella-
maalla, 2 seki Himeen ettd Kymen l3sneissi ja 1 Ahvenanmaalla
seki Turun ja porin ja Vaasan li#neissd.

PHattémiksi perattua raaka-ainetta ndmi yritykset kédsittelivit
237 t ja valmista filettd 107,5 t. Suurin osa raaka-aineesta
jalostettiin Uudellamaalla (205,9 t ja 72,8 t). Peratusta
raaka-aineesta 116,1 t fileerattiin ko. yrityksissd ennen jatko-
jalostusta.

Maksillin jatkojalostus tapahtui pddasiassa savustamalla, joko
perattuna tal fileend. Perattuna savustettua maksillia saatiin
40,8 t ja fileend savustettua 172,8 t. Lis#ksi peratusta mak-
sillista tehtiin puolis#ilykkeitH 4,4 t (liite 6).

4.3.8. Muut ulkomailset kalat

Perattua ankeriasta tuotiin Suomeen pakastettuna. Vuonna 1981

sitd k#sitteli 2 yrityst# Uudellamaalla. Ko. yritykset jalos-

tivat tuontiankeriaasta savustamalla 20,6 t.

My8s kokonaista anjovista jalostettiin Uudellamaalla 2 yrityk-
sess¥ vuonna 1981 erilaisiksi eineksiksi ja muiksi valmistuot-
teiksi 4,4 t.

Brisslinkil tuodaan Suomeen maustettuna. Sit# ké#sitteli yksi

yritys Uudellamaalla. 70,8 tonnista raaka-ainetta perattiin
11,7 t ja fileerattiin 18,5 t. Seki peratusta ettd fileeratus-
ta brisslingistd valmistettiin puolisiilykkeitd, yhteensd

30,2 t (liite 6).

4.4, Rehun valmistus

4,4.1. Yleista

Kalarehun kokonaiskulutus vastaa viennin vdhdisyydestd johtuen

kotimaisen ja tuodun kalarehun yhteismddrdd. Vuodesta 1960 on
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kalan tuonti kasvanut voimakkaasti. T&md on k#yténnsllisesti
katsoen kokonaan johtunut siitd, ettd tdni aikana turkistarhaus,
kalanviljelys sekd sika- ja kanatalous laajenivat voimakkaasti.
T&118in myds rehun tarve kasvoi wvoimakkaasti.

Vuonna 1981 Suomessa oli 51 varsinaista rehunvalmistamoa, jotka
kdyttivdt tuotannossa joko kotimaista tai ulkomaista raaka-
ainetta tai molempia. MydSs pddasiassa ihmisravintoa tuottavis-
sa yrityksissd (16) valmistettiin jonkin verran rehua sivutuot-
teena.

4.4.2. ZKotimainen raaka-aine

Suurin osa rehun kotimaisesta raaka-aineesta on silakkaa:
tuoretta silakkaa, pakastesilakkaa ja silakkajdtetti

{(vrt. 4.2.1.2.).

Vuonna 1981 k&dytettiin n. 42 500 t silakkaa rehuna. Vain 4 813 t
silakasta kdytettiin rehuksi tuoreena ja loput (89 %) 1lZhinni
pakastettiin. Vain vdh&inen osa happos#iléttiin rehuksi.

Vuonna 1981 k&dytettiin happosdiléttyd rehua n. 4 000 t (LIND
1983, suullinen tiedonanto). Silakan lisiksi tiedustelussa il-
moitettiin rehuksi kédytetyn mySs jonkin verran muikkua (7,9 t)

ja turskajdtetti.

RKTL:n valtakunnallista kalanviljelytilastoa varten tekemin tie-
dustelun mukaan kalanviljelij&dt ja kalanviljelylaitokset kdytti-
vat v. 1981 yhteens& 2 500 t rehua, josta pddosa oli silakkaa.
Lisdksi kalanviljelylaitoksilla on kdytetty jonkin verran rehu-
na ns. vdhempiarvoista kalaa kuten kuoretta, sidrked, pientd ah-
venta jne. Turkistarhoissa on rehukalana kdytetty pHiasiassa
silakkaa. WNoin 30 % kaikesta turkistarhauksessa kiytetystd re-
husta oli 1960-luvulla silakkaa. Vuonna 1981 silakan osuus rehu-
médrédstd oli endd vain 8,3 ¢ eli n. 40 000 t turkistarhauksessa
kiytetyn kokonaisrehumddrin ollessa 480 000 t. Kotimaista sisi-
vesikalaa ei ole kdytetty juuri lainkaan turkistarhauksessa
(TARHAAJAN KALENTERI 1982}.
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4.4.3. Ulkomainen raaka-aine

Rehuksi on tuotu kalajauhoja ja -—-jétettd sekd rehukalaa.
Vuonna 1981 tuotiin rehukalaa (mintai-kala) 19 321 t, kalajitet-
£4 130 030 t ja kalajauhoa 88 807 t.

RKTL:n tiedustelun mukaan jalostuksessa kiytettiin vuonna 1981
ulkomaista raaka-ainetta seuraavasti: rehukalaa 16 328 t, kala-
jitettd 89 698 t ja kalajauhoa 9 108 t.

Kalanjalostusteollisuus ei tutkimuksen mukaan kiytd kuin n. 10 %
kalajauhosta, mutta maataloudessa kalajauhon kulutus on lis&ddn-
tynyt huomattavasti viime vuosina. Vuonna 1981 maataloudessa
kdytettiin nautojen, kanojen ym. rehuksi n. 80 % tuodusta kala-
jauhosta (n. 70 000 t, LINDSTEDT, Maataloustuottajain Keskus-
liitto 1983, suullinen tiedonanto). Lisdksi kalajauhoa kdyte-
ti4%n kalanviljelylaitoksiin menevén kotimaisen kuivarehun osana.
Kalanviljelylaitosten kdyttdmén ulkomaisen kalarehun tarkasta
miiristi ei kuitenkaan ole saatavissa tietoja.

suurin osa ulkomaisesta kalarehusta (115 135 t) kd3sitellddn Vaa-
san lH4¥nissd (102 392 t).

Himeen 1H4inissi ulkomaisen raaka-aineen misri rehun valmistuk-
sessa oli 6 655 t, Oulun li%nissd 3 448 t ja Lapin l#&nissd
2 640 t. (Kuva 13.)

Himeen lH#nissi kdytetty raaka-aine oli kalajauhoa, kun taas
Lapin li&nissd kului vain kalajitettd. (Kummassakin l&3inissa
oli vain yksi varsinainen rehuvalmistamo.) Vaasan ld#dnissd kdy-
tettiin 2 426 t kalajauhoa (8 yritystd), mutta pddasiallisin
rehun raaka-aine oli kalajite, 84 388 t, josta 60 781 t oli
turskajitetts, 480 t seitijdtettd (1 yritys) ja loput 23 127 t
muuta kalajdtettd (4 yritystd). Vaasan l48nissi kdytettiin

11 578 tonnia rehukalaa seuraavasti: 7 337 t villakuoretta

(15 yritystd), 2 636 t silli- ja sillikalaa (5 yritystd),

1 150 t teollisuuskalaa (2 yritystd), 614 t muuta kokonaista
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lohikalaa (1 yritys), 383 t pientuulen kalaa (5 yritystd),
133 t mustakitaturskaa (1 yritys) ja 75 t kokonaista turskaa.
Turskajdtettd ja kokonaista turskaa jalostavia yrityksid oli
28. Lis#ksi Vaasan ld8nissi k8ytettiin rehun valmistukseen
4 000 t kuivattua turskaa Oulun l#&niss# rehunvalmistuksessa
kdytettiin 28 t kalajauhoa (1 yritys), 2670 t kalajitettl
(siitd turskaj&tettd 2 075 t) (5 yritystd) ja lottaa 750 t
(2 yritystd).

Pddosa rehunvalmistamoista kdytti raaka-aineenaan turskaa,
pddasiassa turskajdtettd (31 yritystd) (liite 6).
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5. YHTEENVETO

Tutkimuksessa tarkasteltiiln ammattimaisesti kalastetun kalan
kdyttdd kalanjalostusteollisuudessa. Koska tarkoituksena on
ollut kartoittaa kotimaisen ja ulkomaisen kalaraaka-aineen kul-
ku Suomessa, lienee timin tutkimuksen antamaa kuvaa syytd tdy-
dentd4 tutkimuksella, Jjoka kohdistuu myds kalakauppaan ja kar
lanviljelylaitoksiin. Etenkin tukkukauppa on ryhtynyt jalosta-
maan kalaa eri tavoin. Lis#ksi varsinkin kirjolohta jaloste-
taan yhi enenevissi mi#irin kalanviljelylaitoksilla.

Tutkimuksessa on tuotu esille yrityksilt#i saatuja tilastotie-
toja kalanjalostuksesta. Teollisuuden suorittamasta jalostuk-
sesta koituva kansantuotteen lisdys ja teollisuudessa liikku-
vat rahavirrat ovat jHd3neet tutkimuksen ulkopuolelle, mutta
niistd voidaan saada suhteellisen helposti kuva kertomalla kus-
takin jalostusmuodosta saadun tuotteen md#rd sen keskimdardi-
selli hinnalla. Ammattimaisesti kalastetusta kotimaisesta ka-
lasta jalostettiin tutkimuksen mukaan ihmisravinnoksi l&hes

60 %.

Tutkimustuloksia arvioitaessa on syytd piti#¥ mielessd késitel-
lyn kalan hukkaprosentit ja korjauskertoimet, jotka on esitetty

tutkimuksessa.

Aikaisemmissa tutkimuksissa on yleensi tyydytty tarkastelemaan
suurehkojen yritysten jalostusmidrid ja siltd pohjalta arvioi-
maan pienten yritysten jalostusmi&rdi. Vasta tdmdn tutkimuksen
pohjalta voidaan l3hted arvioimaan pienimuotoisen kalanjalos-
tusteollisuuden merkitystd kansantaloudellemme. T&lldin on
nihtivs kaksi eri vaikutuskanavaa. Ensinndkin n#diden pienten
jalostuslaitosten toiminta laajentaa alueellisesti ja mddrdlii-
sesti kalankysyntd#& ja mahdollistaa siten kalastustoiminnan
laajemman harjoittamisen. Toisena n#dkdkohtana on sekd kalas-
tuksen etti jalostusteollisuuden synnyttdmi tydllistdvd vaiku-
tus. KXalastuksen ja kalanjalostusteollisuuden antama lisatyd
voi olla ratkaisevaa maatalouden sivuelinkeinona. Lopuksi ndi-
den pienten kuten suurtenkin laitosten toiminta mahdollistaa

omien luonnonvarantojemme laajemman hyddyntdmisen.
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Kiitokset

Tutkimustulosten Julkaisun mahdollisti maa-~ ja metsdtalousministe-
ridn projektille mydntimi lis&rahoitus. Tutkimuksen aikana saadusta
tuesta haluamme erityisesti kiittis Tullihallitusta ja Tilastokes-
kusta.

Projektiryhmdin on allekirjoittaneiden lisiksi osallistunut tutkija
Aune Vihervuori. Tutkimusapulaisena on toiminut Bo Lampenius. He

ovat omalla panoksellaan olleet vaikuttamassa ty®n onnistumiseen.
Erityinen kiitos kuuluu lopuksi kaikille tutkimuksessa mukana olleil-
le yrityksille, jotka kiireistHin huolimatta uhrasivat sille aikaansa.
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LIITE 1. LEHDELUETTELO KALANJALOSTUSTOIMINTAA HARJOITTAVISTA

YRITYRSISTA

Kalatalouden keskusliitto: Kalanjalostuslaitoksia, tukku-
ja vihittdisliikkeitd. 1981. Jalostuslaitoksiksi oli
merkitty seuraavat: kalasiilyketehtaat, —-suolaamot,
-savustamot ja -pakastamot. Luettelo oli talousalueittain
eiki toimialoittain. Tdh#n tutkimukseen otettiin mukaan
kaikki luettelossa mainitut jalostuslaitokset (el siis tuk-
ku- ja vidhittiiskauppoja). N&in saatiin 177 yrityksen nimi
ja osoite. T&m& oli tdrkein l1ihde.

Tilastokeskus. Tilastokeskuksen luettelo teollisuustilas-
toon kuuluvista yrityksistd v. 1980. Toimialat: kalatuot-
teiden valmistus (30 yrityst#) ja rehujen valmistus

(n. 26 yritystd).

Maa- ja mets#talousministeridn kalastus— ja metsdstysosas-
tolta saatiin luettelo kalansaaliin hintatukea hakeneista
liikkeisti vuodelta 1981. N&in saatiin 58 yrityksen nimi.

Elintarviketeollisuusliitosta saatiin j&senyritysten nimid
8 kpl.

Pakasteyhdistyksestd saatiin jisenyritysten nimi& 9 kpl.

Sininen kirja. 1979. Kalatuotteiden valmistus- otsakkeen
alla olevat yritykset, 50 kpl.

RKTL:s54 olevat aikaisemmin kerdtyt luettelot kalanjalos-
tuslaitoksista (toimialaluokitus, yhteensd 6 luetteloa eri
vuosilta) .

Lisiksi soitettiin Kauppa- ja teollisuusministeridn patent-
ti~ ja rekisterihallitukseen, Jjossa yrityksid ei ole luet-
teloitu toimialoittain, Suomen kalakauppiasliittoon, jolla
on samat tiedot kuin Kalatalouden keskusliiton luettelossa
ja Osuuskunta Lohikuntaan, jolla on vain kalanviljelylaitok-
set luetteloituna.
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9. Tullihallituksen tilastotoimistosta pyydettiin luetteloa
kala-alan tuonti- ja vientiliikkeist#, mutta vastaus oli
kielteinen.
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Kalantutkimusosasto

PL 193 LIITE 2. TIEDUSTELULQMAKE
00131 Helsinki 13
puh. 90-630794

Helsinki 6.9.1982
Arvoisa yrittdja

Valtakunnallinen tilasto kalan kiytdstd on tdhdn asti laadittu eri viras-
tojen julkaisemien tilastojen pohjalta. Teollisuuden ja kaupan piiristd

on jatkuvasti esitetty toivomuksia yhd tarkesmista ja yksityiskohtai-
semmista tiedoista kalan kdyttomuodoista. Pystydksemme palvelemaan
teollisuutta, kauppaa ja muita ryhmid toivotulla tavalla olemme laati-
neet kalanjalostustoimintaa koskevan tiedustelun, jonka avulla pyritdin
kartoittamaan kalavirtojen kulkua Suomen kansantaloudessa. Oheinen kaavio-
kuva selvittinee tutkimuksen tarkoitusta.

Tissi tutkimuksessa kalanjalostuksella tarkoitetaan tdys- ja puolisdilyk-
keiden valmistusta, kalavalmisteiden tuotantoa, kalan maustamista, savus-
tusta, hiillostusta, pakastusta, suolausta, kuivausta, fileerausta, per-
kausta ja mddin talteenottoa ja sen kdsittelyd sekd rehukalan ja kala-
jatteiden pakastamista ja kalapohjaisten rehujen valmistusta.

Yritysten meille antamat tiedot ovat luottamuksellisia. Tutkimuksen tulok-
set esitetddn yhteenvetoina eivitkd tiedot yksittdisestd yrityksestd

tule esille.

Toivomme yrityksenne suhtautuvan mydnteisesti tutkimukseemme. Vastaukset
tiedusteluun pyydimme ldhettdm&dn kahden viikon kuluessa virkakirje-
kuoressa ilman postimerkkid. Vastaamme mielelldmme kysymyksiinne.

Yhteistyostd kiittden

Mikko Viitanen
taloustutkija
e Moy
Marjatta Nieminen
tutkimusapulainen
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Kalantutkimusosasto

PL 193
00131

Helsinki 13

puh. 90-630794

KALANJALOSTUSLAITOSTEN TOIMINTAA KOSKEVA TIEDUSTELU

Toimipaikan nimi:

Sijaintikunta:

Tuotantoala:

KALANJALOSTUS

A. Kdytetyt raaka-aineet ja puolivalmisteet

puolivalmisteiden mddrd ja niiden arvo. Puolivalmisteen ostopaikka mainitaan
huomautuksissa. Jos raacka-aine tai puolivalmiste on tuotu ulkomailta,

kalalaji madrd kg | (osto} arvo mk huomautuksia

silakka

kilohaili |

sitli

turska

siika

muikku

lohi - | ;

anven ;

made

kirjolohi

miu
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Kalantutkfmusosasto

PL 193

00131 Helsinki 13

‘puh. 90-630794

8. Jalostus ja siind syntyneet tuotteet ja niiden arvo

Kustakin kalalajista tiytetidn B-lomake. (2-sivua)

Kdytetty kokonaiskalamddrd ilmoitetaan perkaamattoman kalan painona.
Kiytetty onlivalm*steen midri ilmoitetaan kisitellyn kalan painona.

Kuhunkin jalostusvaiheeseen merkitddn kalan paino kisitellyn kalan
painona, jollei ole merkitty muuta vaihtoehtoa.

Tuotteen arvo on tuotteen myyntihinta toimipaikalla mukaan lukien pak-
kauksen arvo. Siihen ei kuulu valmiste- ja 1iikevaihtovero eikid

mahdolliset alennukset.

Iimoitetaan vuoden 1981 toimintaan perustuvat tiedot.
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Kalantutkimusosasto
PL 193
00131 Helsinki 13
puh. 90-630794

B. (1)

kiytetty kokonaiskalamddrd kalalaji tai
tai puolivalmisteen mddrd puolivalmiste

kisittely: 1. perkaus mddra kg

Huom ! Kustakin kalalajista
taytetdan timd Tomake

(perkaamattomana)

arvo mk

migrd kg

(perattuna)

arvo mk

2. fileeraus madrd kg

{kdsittelemdittomind)

arvo mk

mdard kg

(fileerattuna)

arvo mk

uuuuuu

3. rehu mddrd kg

arvo mk

4. perkauksen jdlkeinen jalostus

jadittiminen | fileeraus kuivaus  suolaus : savustus ja
i : i hiillostus
mddrd kg i ; :
arvo mk 5 ;
pakastus | maustaminen muu | |miti otettu
| i ; jennen perkausta
miard kg " ?

i

arvo mk
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Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos
Kalantutkimusosasto Huom! Kustakin kalalajista
PL 193 tiytetdiin timé lomake

0013t Helsinki 13
puh, 90-630794

B. (2)

5. fileerauksen jilkeinen jalostus

pakastus | suolaus  savustus ja ' maustaminen;  muu
: ; hit1llostus , ]
midrd mk ; ;‘ ; i
arvo mk ! j !
miti otettu ennen fileerausta
mddrd kg
arvo mk

6. jalostuksessa syntyneet valmiit tuotteet (iImoitetaan kokonaismddrd tuot-
teessa olevan kalamiirdn painon mukaan)

pakastettu ja pakattu; mitivalmisteet; kalavalmisteet; tdyssiilykkeet
malrd kg | i
arvo mk i
i 7
puoliséilykkeet L muy
migrd kg l

arvo mk i : :

Listietoja: tuotenimikkeet ym.

7. Jalostuksessa syntynyt hdvikki

midrd kg
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Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos
Kalantutkimusosasto

PL 193

00131 Helsinki 13

puh. 90-630794

FARKKINOINTI

Tuotteiden markkinointi kalalajeittain (mybs rehu iimoitetaan)

IImoitetaan markkinoitujen tuotteiden kokonaismiiird tuotteessa olevan kala-

mddardan painon mukaan ja niiden arvo.

kalalaji : tuotenimike | teollisuus |  tukkukauppa : vahittiiskauppa
¢ kg . mk i kg - mk kg | mk

silakka i , f { : f

kilohaili '

silli

turska

siika I

muikku i

lohi i

ahven 5 B ; ! . 5

made E ; :

kirjolohi

muy

F-—1-

N .

kalalaji_ .  tuotenimike kuluttaja  vienti ’
; ‘ kg - mk ° kg = mk { kg  mk

silakka

kilohaili |
sil14 ‘ :
turska ; 3 : ;

siika
mu tkku )
lohi | ; j
ahven i
made ; !
kirjolohi

muy
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Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet
Fiskeriforskningsavdeiningen

PB 193

00131 HELSINGFORS 13

tel. 90-630794

Helsingfors den 6 september {982

Arade foretagare

Den riksomfattande statistik, som forts i virt land rorande
bruket av fisk och fiskprodukter, har hittills uppgjorts pd
basen av material publicerat av olika dmbetsverk. Industri
och ndringsliv har, & andra sidan, redan en lingre tid
uttryckt forhoppningar om allt mer exakta och detaljerade
uppgifter om de olika anvéindningssidtten av fiskprodukter.

For att kunna tilimitesgd de ndmnda gruppernas och dven andra
intressegruppers behov av information, har vi uppgjort en
enkit, som pehandlar frigor anslutande sig till kommersiell
fiirdadling av fisk. Med hjdip av resultaten av var forfragan
noppas vi kunna kartldgga flddet av fisk i den finlindska
folkhushdi1ningen. Den flddespian, som bifogats, torde ge

en fértydligande bild av avsikten med understkningen.

led fortdling (beredning} av fisk avses i denna understkning
foljande poster: tilfverkning av hel- och halvkonserver,
tillveirkning av fiskfabrikat, produktion av kryddfisk, rokning,
halstring, djunfrysning, saltning, rimning, gravning, torkning,
filéinyg, rersmimg, tillvaratagande av rom samt dennas vidare-
foradling., VYtter!iuare riknas till denna kategori djupfrysning
av foderfisk och fiskavfall samt produktion av fiskbaserat foder.

De uppgifter, som firetagan idmnar oss, kcmmer att behandlas
konfidentiellt. Resultaten av undersbkningen kommer att
presenteras som et sammandraj, i vilket uppgifterna for
intet enskilt foretag framfir,

Vi hoppas, ati Ert foretag firhdller sig positivt till under-
stkningen och dess indamdi. Ert vdrda svar pd var forfrigan
emotser  vi (i bifogat frankofritt svarskuvert) inom tva
veckor. Vi stdr naturligtvis ocksd gidrna till tjinst med
eventuell tilldggsinformation i frigan.

Mad tack for gott samarbete.

; oL A.I!‘ }__;-" DA
Forskare Mikko Viitanen

\ \7 (1 Hr. M\ 177 FR
Forskningsassistent Marjatta Nieminen



57

Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet
Fiskeriforskningsavdelningen

PB 193

00131 HELSINGFORS 13

tel. 90-630794

ENKXT RURANDE FI1SKBEREDHINGSANSTALTERS VERKSAMHET

Foretagets namn:

Placeringskommun:

Produktionsfdlt:

FISKBEREDNING

A. Forbrukning av rdvaror och halvfabrikat

Nedan uppges under dr 1981 for produktionen anvind fiskmassa och dess vdrde
samt mingden halvfabrikat och dettas virde. Anskaffningsstille for halv-
fabrikaten anges i kolumnen "anmirkningar”. Om rdvaran eller halvfabrikatet
erhal1its utrikes, antecknas dven detta i den kolumnen.

fiskart mingd kg {inktps)védrde mk anmirkningar

stromming

vassbuk

sill

torsk

sik

e e &

sik1dja |

Tax

abborre i

Take Ny '

regnbigslax ! i

annan ‘ i




58

Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet
Fiskeriforskningsavdelningen

P8 193

00131 HELSINGFORS 13

tel. 90-630794

B. Beredning av fisk, hdrigenom uppkomna produkter samt dessas virde

Fir varje fiskart ifylles blankett B (2 sidor).

Den firbrukade totalmassans vikt anges 1 orensat tillstdnd, ndr det
dr frdga om ren révara.
Atgingen av halvfabrikat uppges ater i rensat/behandlat tillstind.

For vart och ett beredningsskede antecknas fiskens vikt i behandlat
tillstidnd (om ej annat alternativ har angetts).

Produktens vdrde anses vara det forsZljningspris, som lokalt kan
erhdllas inkluderande emballagets virde.

Til1 detta rdknas ej acciser, omsdtiningsskatt eller rabatter.

Uppgifterna bor basera sig pd verksamhetsdret 198%1.
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Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet

Fiskeriforskningsavdelningen obs t Denna biankett ifylles
PB 193 for varje fiskart
0013t HELSINGFORS 13

tel. 90-630794

B. (1)
forbrukad méngd av fiskart 1
fisk 1 halvfabrikat halvfabrikat
méngd kg
virde mk
behandling: 1. rensning méngd kg (orensad
virde nk
mangd kg (rensad)
virde mk
2. filding mingd kg (ofiléad)
virde mk
mangd kg
véirde mk
3. foder mangd kg
virde mk
4. vidareforidling efter rensning
isning filéing :torkning . saltning : gravning,
i ! j rimning
mangd kg ; i :
vérde wk é i
rokning, é djup- ! kryddning: annan rom till-
halstring; frysning| : varatagen fore
! ‘ ! | rensning
méngd kg [ i ;
viede mk ;' ?




60

Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet

Fiskeriforskningsavdeiningen Obs ! Denna blankett ifylles
PB 193 for varje fiskart

00131 HELSINGFORS 13
tel. 90-630794

8. (2)
5. vidareforadling efter fil&ing

djup~ . saltning ; gravning, | krydding : rokning,
frysning | ; rimning | halstring
5 : [ i
mangd kg f ! !
i i
virde mk i 5
annan ' rom tillvaratagen fére filding
mangd kg 3
virde mk i

6. Firdiga produkter, som uppstatt genom beredningsprocessen {anges
totalpdngd i den fdrdiga produkten)

djupfrysta : romprodukter ; fiskprodukter : helkonserver

~och i }
forpackade | i
mingd kg | ! f
virde mk ;
1
halvkonserver annat i
; i
mingd kg ; 5
! ]
: i
virde mk :

Tilldggsuppgifter: produktbendmningar etc.

7. Vid beredningen uppkommet svinn mangd kg
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Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet
Fiskeriforskningsavdelningen
PB 193
00131 HELSINGFORS 13
tel. 90-630794

MARKNADSFURING

Marknadsforing av produkterna per fiskart (Hven foderposte:;

Nedan anges den totala méngden och virdet av de marknadsforda produkterna
baserat p& produktens fiskinaehdll.

fiskart ___produktbendmning : industri  partihandel : detaljhandel

kg i mk é kg jmk kg . mKk

stromming : : | : f 1

vassbuk | ; ; ! i

sill | | i
torsk :

sik

LR T JEEPEE

sikldja : 2 | ;

lax o i : i

abborre ? :

lake

regnbégslax

annan

fiskart ' produktbendmning : konsument i export : annat

! : kgd mk | kg |[mk kg © omk
strémming |

vassbuk |

sill

torsk

sik

PRNNUNE U Sy SRS SESPERPRA |

siklgja

Tax

abborre

lake

B R R St s

regnbigsilax

annan

- afprrmm s s sre—t e R v s o — e




62

-

(ICAT ©7TS0 "BJIAGTRJIIUIS HSTASTALIS -~deveuBagsansesy) AFJON T ¥oa2d A% Furuoupawus Uoe IUTUTSIEC

pueT T JuTupagsq paoquo FuilupaEsaq

\

FuruMacy
;

- A B4 X
r\wl Av/\wuf\/r
A -1 &Y
TTRIAT . ‘\\_ Z m Z8z Pl
x 2 zel
\ g Y 2 eh
2 ZRZE:
\Lme Zhek
\Uﬂﬂ\ o
1-T0GES mmmmMM\lelﬂmwﬁ %
un““YM mﬂ va ~ r . ST fAcduns
M““““\Hwﬂur Fupeiaosy ﬁ:ﬂ:LAdm 1dcmumm |4MumM
el o — "

\

AuTeTTT

7
UOTAMMETION \\ —— = \ﬂu
e f/ﬁll - AT LWHHHV\

NEOTEANSTA HOO HRTINATERTHETI AY TIFCON



LITTE 3.

TILASTOINNISSA KAYTETTY ALUEJAKO

MERIALUEEN
TILASTORUUDUT:

Lappi: 2, 3

10,
14'

Oulu: 5, 6, 7,

1, 12, 15, 16
vaasa: 13, 19, 20, 21, 22,
23' 24' 26' 27]‘ 28!

30, 31, 32

Turku ja Pori: 35, 36, 37,
39, 40, 41, 42, 47,
51, 52, 60, &1

45,
50,

46, 48,
58, 59

Ahvenanmaa: 44,

43,

Uusimaa: 62, 63, 64, 53, 54

Kymi: 55, 56, 57

Huom. Muita tilas- f¢h T

toruutuja ei oteta f
huomioon lddni- 5
kohtaisissa saa-

liissa.

T

S
18 19
ﬂ/z‘f/zz 232.9/J
oy

N 30 31 33

35 | 36 I3,

4 { a5 | 46 4

49
be30[51

52
5
/’J ? / > f760 61 82

53

54

63

MERI~- JA SISKVESIKALASTUKSEN

55

56

57

SBelitykset:

sisivesialueen
taloudelliisen
osa-alueen raja

e—wew 134pin raja

STTELD

Lihde: RKTL

63

64
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LIITE 4. PALAUTTANEIDEN JA EI-PALAUTTANEIDEN YRITYSTEN MEKRAE
SEKA KAYTETYT KERTOIMET LAANEITTAIN.

TEOLLISUUSTILASTOON KUULUVAT YRITYKSET (TYUNTEKIJOITA YLI 5),
EI KERTOIMIA

Ladni palautettu palautettu ei—palautettu lopetettu
RKTL:Hd&n Tilastokeskukseen
Uusimaa 3 - -
Turku ja Pori 5 2 (1) 1
Ahvenanmaa 3 =
Hime - 3 1] s
Kymi 3 - - -
Mikkeli - - - -
Kuopio 1 1 = -
Keski—Suomi - 1 - -
Vaasa 13 6 - -
Oulu 4 2 = 1
Lappi 1 - - -
Yhteensi 33 15 (1) 2
PIENET YRITYKSET (TYSNTEKIJOITA ALLE 5)
THMISRAVINTOA TUOTTAVAT REHUZ TUOTTAVAT
Lidni palautettu ei- kerroin pal. BKTL ei-pal. kerroin
RKTL:83n palautettu

Tusimaa 9 10 2.11 2 - 1.00
Terku ja Pori 10 10 2.11 4, 1 £ 1.00

Ja tor (2.00) :
Ahvenanmaa 4 - 1.00 - = -
Hime 3 3 1.75 - - -

. 2.00

Kymi 2 1 (3.00)1)
Mikkeli 1 1 3.00 - L -
Kuopio 2 3 2.50 - - -
Kesk®~Suomi 2 2 2.00 - ~ -
Vaasa 9 = 1.00 8 12 2.50
Oulu ) 10 2.67 - 3 -
Lappi 1 5 6.00 - - -
Yhteensd 49 45 11 15
1)

Silakain kchdalla kdytetty kerroin
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LIITE 5. KESITELLYN KALAN HUKKAPROSENTTEJA JA KORJAIISKERTOIMIA.

HUKKAPROSENTIT

avattu 1. selidstd pydrednd fileerattu pddidn
perattu avattu perattu perattu

silakka 40 65

turska 30 75 50

kampela 20 25

lohi 11 23

siika 15 36

muikku 20

ahven 26

hauki 17 16 14 43

lahna 25 23 54

sirki 36 68

kuha 10 i2 8 41

sdynidvi 27 32 55

made 28 60

kirjolohi 10 22

KORJAUSKERTOIMET HUKKAPROSENTIT

perattu fileerattu pddtdn perattu savustettu

‘silakka 1.7 2.8 1

turska 1.43 4.0 2.0

kampela 1.43

siika 1.18 1.56 (ulkom. 18=-24%21)

ahven 1.35

kuha .69

kirjolohi 1.28

pallas 30

makrilli 25

puna~-ahven 27

Lihteet: Kehitysaluerahasto Oy. Toimialatutkimis kalastuksesta 1976; RKTL; Aro 1983,
suullinen tiedonanto; Helsingin kalasavustamo 1983, suullinen tiedonanto.
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LIITE 6. LOPULLISET ARVIOT AMMATTIMAISESTI KALASTETUN

KOTIMAISEN JA TUODUN KALAN JALOSTAMISESTA VUONNA 1981
TUOTEPAINQINA.
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